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l. DISENO DE UN PLAN DE INTERPRETACION DEL PATRIMONIO PARA LOS
SITIOS DE VISITA ASOCIADOS A LA RUTA DEL CACAQO, CANTONES:
QUITO, SAN MIGUEL DE LOS BANCOS, PEDRO VICENTE MALDONADO Y
PUERTO QUITO: PROVINCIA DE PICHINCHA

II. INTRODUCCION

A. IMPORTANCIA

La actividad turistica en el Ecuador dia a dia va cobrando significativa importancia, en la
actualidad se ha consolidado como la tercera actividad no petrolera que ha generado mayores
ingresos econémicos. El Ministerio de Turismo (2016), en su boletin mensual, indica que en el
primer trimestre del afio 2016, se evidencié un aporte a la economia ecuatoriana de 393.3
millones de ddlares. Dado este escenario el gobierno central y sus organismos competentes en
materia turistica, han implementado estrategias para establecer al pais como referente turistico a
nivel mundial.

Una de estas estrategias esta relacionada con el desarrollo de nuevos productos turisticos que
integren diferentes tipos de actividades econémicas productivas con la turistica, bajo esta
dinamica de trabajo en el mes de julio del afio 2016, el gobierno provincial de Pichincha en
cooperacion con las organizaciones cacaoteras de la provincia, inauguraron la Ruta Agro
productiva y Turistica del Cacao que aglutina la oferta de organizaciones y fincas cacaoteras a
lo largo de los cantones Quito, San Miguel de los Bancos, Pedro Vicente Maldonado y Puerto
Quito en el noroccidente de Pichincha, este proyecto comprende una iniciativa que integra dos
componentes: el productivo vy el turistico, es decir, incorpora a pequefios productores del cacao
fino de aroma en la dindmica turistica como valor agregado (Gobierno provincial de Pichincha,
2016).

El objeto de esta iniciativa es dar a conocer a visitantes sean nacionales o extranjeros las etapas
que se ven asociadas al cultivo, transformacion y elaboracion de productos finales a partir del
Cacao Fino de Aroma, ademas de las investigaciones que se han desarrollado en base a este
fruto, el mismo que hoy por hoy es conocido como el mejor cacao del mundo, tal como lo
menciona la Asociacion Nacional de Exportadores de Cacao-Ecuador (2015), este producto
cobra significativa importancia debido a que la produccion cacaotera del pais constituye mas del
70% de la produccion mundial de Cacao Fino de Aroma.

Con este contexto y ya que la actividad turistica, a la par con la produccién cacaotera, son temas
de prioridad para el desarrollo de las localidades y actores vinculados a estas actividades, la
importancia de generar planes o estrategias que consoliden y ayuden al fomento de esta
iniciativa, brindan la oportunidad de cumplir con objetivos encaminados a ofrecer informacion y
servicios que produzcan una agradable experiencia y cubran las expectativas de los visitantes.
Para este caso se plantea la interpretacion como un instrumento de planificacion para la
correcta transferencia de informacion y el incremento de la calidad de los servicios de guianza
ofertados en los sitios de visita de la Ruta del Cacao.



B. JUSTIFICACION

La ruta turistica del Cacao del noroccidente de Pichincha, al ser un producto recientemente
creado, demanda una serie de estrategias que le permitan posicionarse como un referente
nacional lider en produccion e investigacion cacaotera, para lo cual es necesario la
identificacion de temas criticos que merecen ser resueltos para la prestacion de servicios de
calidad, encaminados a brindar a los visitantes una experiencia agradable.

En vista de esto, la organizacion Conservacion & Desarrollo (C&D), ente asociado a este nuevo
producto, ha identificado un punto débil, el cual tiene que ver con una imprecisa prestacion del
servicio interpretativo por parte de los guias de los sitios asociados a la ruta del cacao, este
problema radica en que al ser personas que no han recibido instruccién formal previa referente
al tema “interpretacion del patrimonio”, no han desarrollado técnicas, instrumentos y medios
apropiados para transmitir informacién interpretativa adecuada a sus visitantes, lo cual deriva en
un servicio deficiente meramente comunicativo y por ende incumpliendo uno de los principios
de la interpretacion el cual manifiesta que “ Cualquier interpretacion que de alguna forma no
relacione lo que se muestra o describe con algo que se halle en la personalidad o en la
experiencia del/de la visitante, serd estéril” (Asociacion para la interpretacion del patrimonio,
2012).

Dado a que la interpretacion del patrimonio es un proceso de comunicacion estratégico que se
desarrolla en funcion del segmento de mercado al que va dirigido y el recurso patrimonial,
utilizando las técnicas y los medios mas adecuados, se plantea dar solucion a este problema
mediante el disefio de un plan de interpretacién del patrimonio para los sitios de visita
asociados a la ruta del cacao, lo cual permitira transmitir, conocimientos ambientales y/o
culturales de cada uno de estos lugares y las respectivas actividades relacionadas al cultivo,
transformacion de semielaborados y productos finales asociados a la ruta del cacao, ademas de
las investigaciones que se han desarrollado para incrementar la calidad del producto, en base al
uso de técnicas, instrumentos y medios eficaces, para la interpretacion, a cargo de guias
intérpretes capacitados para la prestacion de este servicio, dando como resultado un adecuado
proceso de informacion, calidad en el servicio y lo mas importante visitantes con un
conocimiento preciso del tema tratado.



I11. OBJETIVOS
A.  GENERAL

Disefiar un plan de interpretacion del patrimonio para los sitios de visita de la ruta del cacao
cantones: Quito, San Miguel de los Bancos, Pedro Vicente Maldonado y Puerto Quito,
noroccidente de la provincia de Pichincha.

B. ESPECIFICOS

1. Elaborar el inventario de recursos interpretativos asociados a los sitios de visita de la Ruta
del Cacao.

2. Determinar el indice de potencial interpretativo de los recursos naturales y/o culturales de
los sitios de visita de la Ruta del Cacao.

3. Elaborar un andlisis de audiencias para la formulacion del plan.

4. Formular la fase programatica del plan de interpretacidn para los sitios de visita de la Ruta
del Cacao.



IV. HIPOTESIS

El disefio de un plan de interpretacion de los sitios de visita asociados a la Ruta del Cacao,
genera educacion, valorizacion y concienciacion respecto al patrimonio natural y cultural
vinculado al uso del cacao y su importancia para el desarrollo de las organizaciones cacaoteras

afines a la ruta.



V. REVISIONBLIBLIOGRAFICA

A. RUTADEL CACAO

Como lo menciona el Gobierno Auténomo Provincial de Pichincha (GADPP) (2016), se trata
de un proyecto a lo largo de los cantones Los Bancos, Pedro Vicente Maldonado y Puerto Quito
del noroccidente de Pichincha que integra dos componentes: el productivo y el turistico, es
decir, incorpora a pequefios productores del cacao nacional en la dindmica turistica como valor
agregado.

B. PLAN INTERPRETATIVO
1. Definicidn

Un plan de interpretacion se convierte en una referencia para la implementacién de los servicios
interpretativos, Morales (2013, pag. 12) se refiere a que este no tiene el caracter de rigido méas
bien debe estar dispuesto a modificaciones mediante continua revision y actualizacién, producto
de las continuas evaluaciones sobre el cumplimiento de los objetivos del plan, se tomaran las
correctas decisiones sobre gestion y operacion. En el caso de ser consultores externos la
evaluacion y toma de decisiones estaran a cargo de la administracién, apoyandose en la
asesoria de los consultores.

Para desarrollar la actividad interpretativa en un lugar patrimonial el Organismo Auténomo
Programas Educativos Europeos (2012) recomienda:

Elaborar un documento de referencia que integre los objetivos de gestion de
este (que pueden estar reflejados en un documento como en el Plan Rector de
Uso y Gestidn en el caso de los espacios naturales protegidos), en los posibles
programas interpretativos. La planificacion interpretativa es un elemento clave
para que los programas interpretativos sean efectivos, tengan coherencia entre
si y muestren al recurso como un todo. (p20)

2. Fases de la planificacion interpretativa

De acuerdo a Morales (2013, padg. 3) en su obra “La planificacion interpretativa asegura la
excelencia en interpretacion.” las fases de la planificacion interpretativa deben responder a un
esquema ya conocido de la comunicacion el cual es:

/ MEDIO \

EMISOR — MENSAJE — RECEPTOR

RESPUESTA

Figura 5- 1 Modelo convencional de comunicacion
Fuente: (Morales, 2013)



Este modelo adaptado a las necesidades de la planificacidn interpretativa, se cambia por varias
preguntas a responder como indican Howie et al. (1975) y Peart y Woods (1976), quienes son
citados por Morales (2013, pag. 4) resultando el siguiente esquema:

¢ Como, Cuando, Dénde?
iPor Qué? — ;Qué? —> ; A Quién?

“

Figura 5- 2 Modelo de comunicacién adaptado a la interpretacion
Fuente: (Morales, 2013)

.Como se Evaluara?

“Al responder a estas preguntas, esto permitira obtener una informacion I6gica para desarrollar
los capitulos principales de un plan de interpretacion, dejando el indice de contenidos de la
siguiente manera” (Morales, 2013, pag. 4).

e Objetivos ¢Por qué?

e Analisis del recursos ;Qué?

e Analisis de los destinatarios ;A quién?

e Medios y servicios ;Como, cuando, donde?

e Evaluacion de los servicios ;Como se evaluard?

El anterior esquema adaptado por el Organismo Auténomo Programas Educativos Europeos
(2012) concluye en qué consiste cada una de estas fases:

e Formulacidn de objetivos: ¢Por qué interpretamos un lugar?

e Analisis del recurso: ;Qué vamos a interpretar?

e Andlisis de la audiencia: ;Quién va a ser el destinatario de la interpretacion?
e Medios y Programas: ;Como, cudndo y donde vamos a interpretar?

e Evaluacion de los servicios ,Como se evaluard?

C. INTERPRETACION DEL PATRIMONIO
1. Definicién

Aladren et al (2006) en su informe dan a entender que de acuerdo a la Asociacion para la
Interpretacion del Patrimonio de Espafia (1996) “La Interpretacion del Patrimonio es el arte de
revelar “in situ” el significado del legado natural, cultural o historico, al piblico que visita esos
lugares en su tiempo de ocio”

Complementando este enunciado Aladren et al (2006) manifiestan:

Que se acomoda perfectamente y da respuesta, por un lado, a la creciente
demanda que se produce por visitantes sensibilizados y cada vez mas exigentes
con la calidad del lugar visitado ya sea naturaleza o lugares con valor historico
o cultural, como por parte de los gestores de los mismos, que a la vez que
tienen que difundir y poner en valor el patrimonio, tienen la obligacion de
conservarlo y para ello necesitan, entre otras cosas, la complicidad y



colaboracién del visitante. No hay que olvidar que la interpretacion del
patrimonio también puede ser un instrumento de gestién. (p2).

2. Ambitos de aplicacién

Como lo cita Aladren et al (2006, pégs. 2,3), La interpretacion del patrimonio se ha convertido
en una disciplina que ha ganado espacio, la cual ahora motiva a que profesionales de distintas
areas incorporen esta disciplina en su quehacer, asi los profesionales que tienen contacto directo
con visitantes, tienen la mision de enviar un mensaje positivo, mediante el cual se influya en la
valoracién y conservacion del lugar visitado.

Los profesionales que se involucran directamente en esta disciplina son:

* Guias de reservas naturales protegidas.

* Guias de turismo de naturaleza.

* Guias culturales y espacios historicos.

* Guias de parques culturales.

* Guias de museos, industria, depuradoras, etc.

Sin embargo esta disciplina no estd limitada a guias y monitores, sino también a otras
disciplinas como:

* Disefiadores de equipamientos del tipo museos, exhibiciones expositivas y audiovisuales.
* Disefiadores de itinerarios.

* Disefiadores de publicaciones divulgativas e interpretativas.

3. Principios de la interpretacion

La asociacion para la interpretacion del patrimonio (2012) en su sitio web cita a Tilden (2006),
para dar a conocer los siguientes principios:

e “Cualquier interpretacion que de alguna forma no relacione lo que se muestra o describe
con algo que se halle en la personalidad o en la experiencia del/de la visitante, sera estéril”
(Asociacion para la interpretacion del patrimonio, 2012).

e “La informacidn, tal cual, no es interpretacion. La interpretacién es revelacién basada en
informacion, aunque son cosas completamente diferentes. Sin embargo, toda interpretacion
incluye informacién” (Asociacion para la interpretacion del patrimonio, 2012).

e “La interpretacion es un arte, que combina otras muchas artes, sin importar que los
materiales que se presentan sean cientificos, histéricos o arquitectonicos. Cualquier arte se
puede ensefiar en cierta forma” (Asociacion para la interpretacién del patrimonio, 2012).

e “El objetivo principal de la interpretaciéon no es la instruccion, sino la provocacion”
(Asociacion para la interpretacion del patrimonio, 2012).



e “La interpretacion debe intentar presentar un todo en lugar de una parte, y debe estar
dirigida al ser humano en su conjunto, no a un aspecto concreto” (Asociacion para la
interpretacion del patrimonio, 2012).

e “Lainterpretacion dirigida a nifios y nifias (hasta los doce afios) no debe ser una dilucién de
la presentacion a las personas adultas, sino que debe seguir un enfoque basicamente
diferente. Para obtener el méaximo provecho, necesitard un programa especifico”
(Asociacion para la interpretacion del patrimonio, 2012)

4. Lainterpretacion como instrumento de gestion

La Asociacion para la interpretacion del patrimonio (2012) comenta:

El concepto de interpretacion como instrumento de gestidn parte de la premisa
de que a través de una programacion interpretativa efectiva:

e Sereduce la necesidad de hacer cumplir la normativa y disminuyen los
costes de mantenimiento.

e Lasy los visitantes se pueden canalizar a zonas mas apropiadas.

e Es posible conseguir un mayor apoyo publico para el organismo que
proporciona esa interpretacion.

5. Ventajas de la interpretacion

En el resumen que desarrolla la Asociacion para la interpretacion del patrimonio (2012), acerca
de las ventajas de la interpretacion menciona las siguientes ventajas:

e Favorece la comprensién del usuario por el lugar que visita.

¢ Brinda mejores oportunidades de disfrute a los excursionistas.

e Reduce el nimero de visitantes insatisfechos.

e Reduce el incumplimiento de las normas por campistas, excursionistas y
visitantes en general.

e Evita tener que recordar y hacer cumplir leyes y normas.

e Disminuye las posibilidades de interferencia entre los visitantes, evitando el
conflicto social entre ellos.

e Reduce la intrusién de la administracion en las actividades, manteniendo la
sensacion de libertad del visitante.

e Reduce el vandalismo.

e Reduce los costes de operacion y mantenimiento.

e Favorece a otras unidades de gestion del lugar protegido (por ejemplo:
vigilancia, restauracion, mantenimiento).

e Puede explicar el papel y las actividades de la institucion, de forma que el
publico comprenda la funcién de ésta.

e Fortalece la imagen del organismo como resultado de unas relaciones publicas
positivas.

e Informa al publico, y un publico bien informado puede tomar decisiones
juiciosas respecto a la gestion de su patrimonio.

e Hace comprender acciones impopulares (caza controlada, manejo de
poblaciones de fauna, vallado de sitios, etc.).



e Daa conocer las necesidades del lugar, favoreciendo el apoyo del pablico.

e Permite influir en los movimientos de las personas desde &reas vulnerables
hacia otras que puedan soportar mejor el impacto humano.

e Puede colaborar en la promocion de un &rea, donde el turismo sea esencial para
la economia de la zona.

6. Caracteristicas de la interpretacion

Ham (1992), citado por Fernadez & Fallas (s.f, pdg. 2) en su ponencia ¢Sabe usted qué es
interpretacion ambiental?, da a conocer cuatro caracteristicas de la investigacion:

a. Esamena

“Mantener a las personas entretenidas no es la meta de la interpretacién, aunque es necesario
que asi sea para mantener la atencion de la audiencia en lo que se esta presentando, durante el
tiempo que dure la charla o recorrido” (Fernadez & Fallas, s.f, pag. 2).

b. Es pertinente

La informacion debe ser considerada oportuna, para esto debe cumplir con dos cualidades, la
primera menciona que tiene un significado y la otra se refiere a que es personal. Toda
informacion transmitida es especifica para la audiencia cuando se vincula con conocimientos
adquiridos, con esto logramos complementar con algo mas que sabemos, por otra parte es
personal cuando se vincula lo que se describe con algo dentro de la personalidad o experiencia
del visitante (Fernadez & Fallas, s.f, pag. 2).

c. Esorganizada

Fernandez y Fallas (s.f, pag. 2) aseguran: “que se debe presentar de una forma facil de seguir,
sin que sea necesario un gran esfuerzo por parte de la audiencia”.

d. Tiene un tema.

El tema es el punto principal 0 mensaje que un comunicador esta tratando de transmitir. En la
interpretacion, ademas del tema, hay un tépico, el cual es el objeto motivo de la presentacidn
(Fernadez & Fallas, s.f, pag. 2).

D. FORMULACION DE OBJETIVOS

1. Definicion

El Organismo Auténomo Programas Educativos Europeos (2012, pag. 6) asegura que: “Consiste
en establecer los objetivos generales y necesidades, es decir, el origen del plan interpretativo”.

Debido a este enunciado, se revela que el pormenorizar los resultados y beneficios que se
persiguen, entre ellos estan:
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e Desarrollo local y turistico, mejora de la calidad de vida de los habitantes locales.

e Sensibilizacion y/o educacion de la poblacion en determinados temas (medio ambiente,
conservacion del patrimonio etc.).

e Conservacién y gestion de un recurso natural o cultural determinado (Organismo Auténomo
Programas Educativos Europeos, 2012, pég. 6).

Esta etapa se considera muy importante, debido a que si no se mantiene una idea clara del
objetivo a plantear, no se podra trabajar sobre una base sélida por lo tanto el programa
interpretativo no tendré el impacto pretendido, incluso los indicadores para la evaluacion seran
confusos.

E. ANALISIS DEL RECURSO

El Organismo Autonomo Programas Educativos Europeos (2012, pags. 22,23), comenta que
para analizar el recurso sera necesario:

Llevar a cabo un estudio en profundidad del recurso a interpretar. Ademas de
sus atractivos mas evidentes, se podra asi incluir en el plan otros elementos
menos obvios y que enriquecerdn la actividad interpretativa. Es muy
aconsejable preguntar a la gente de la zona, ya que para capturar la esencia de
un lugar, los libros y los datos no aportan toda la informacién que necesitamos.
Posteriormente se debe contrastar después la informacion con el fin de asegurar
que es rigurosa.

Una vez recopilada la informacion sobre el lugar, se puede hacer la eleccion de
los recursos que se  interpretard dentro de los potenciales que se haya
detectado.

En relacién con el tema Morales (2013, pags. 8,9), afiade que se debe determinar los sitios que
posean un potencial interpretativo o los sectores del lugar donde las oportunidades para
interpretar sean particularmente notorias, también dan a entender que para esto se debe
establecer criterios con el fin de priorizar una posible extensa lista de puntos con potencial.
Entonces se procederd a sistematizar la informacion dispersa en planos para su mejor
visualizacion y andlisis.

Para el analisis del recurso se debe considerar desarrollar:

1. Inventario de recursos

a. Definicion

Gobernacion de Cérdoba (2009, pag. 1) sostiene que: “Es el proceso por el cual se registran
ordenadamente, los factores fisicos y/o culturales como un conjunto de atractivos, que sirven
para elaborar productos turisticos”.

Mientras que Morales (2013, pég. 7), aporta que al momento de realizar un inventario no es
conveniente hacerlo de forma exhaustiva para todos los recursos del territorio, mas bien consiste
en una recopilacion selectiva de informacion, una recopilacién s6lo de la informacion que



11

realmente parezca de utilidad en la interpretacion. Ademas considera que no es preciso realizar
investigacion basica ni estudios acerca del lugar, méas bien incita a recurrir a fuentes, estudios y
datos originales ya existentes acerca del area en cuestion.

2. Potencial interpretativo

a. Definicién
Textualmente la Secretaria de Medio Ambiente e Historia Natural (s.f, pag. 13) sefiala que:

El potencial interpretativo existe cuando una variedad de rasgos y ambientes
importantes se encuentran a la vista, si no se presentan cambios es con
frecuencia aburrido; aquellos senderos que conducen a la gente hacia lugares
con rasgos especiales o sobresalientes tienen ain mas potencial interpretativo.

Si tomamos en cuenta, estas sugerencias podremos dar un nombre acorde a los rasgos
interpretativos.

El mismo texto cita a Sharpe (1982) que menciona “Un rasgo interesante puede servir como
sefiuelo para atraer a la gente a visitar el sendero, y por lo tanto, incrementar el nimero de
personas al que se puede llegar”.

b. Rasgos significativos a interpretar

La Secretaria de Medio Ambiente e Historia Natural (s.f, pag. 13), insta para que sean objetos
de interpretacion los siguientes rasgos:

e Cuerpos de agua

o Sitios afectados por desastres naturales

e Formaciones geoldgicas

e Habitat poco comun o relevante en la region
e Caidas 0 nacimientos de agua

e Afloramiento de fosiles

e Especies endémicas

e Sucesos histdricos

e Observatorios de fauna

e Un punto de valor escénico o paisajistico
e Procesos ecoldgicos

También asegura que no todos los sitios han de cumplir con los rasgos interpretativos
excepcionales para ser interpretados, en ocasiones el objetivo solo puede ser cumplir con el
proposito con el que un proyecto interpretativo haya sido creado (Secretaria de Medio Ambiente
e Historia Natural, s.f, pag. 13).

c. Indice de potencial interpretativo

Zurita (2010, pag. 30), cita a Farias Varela (2004) quien asegura que: “La valoracion del indice
de potencial interpretativo se aplica en aquellos puntos susceptibles a poder instalar un
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equipamiento o presentan alguna caracteristica peculiar para ser habilitado o conservado™ Para
establecer este indice, se adapté del indice de (Morales & Varela, 1986).

Por otra parte la condicion para la determinacion del indice de potencial interpretativo se
establece a través del método de evaluacién de sumarias adaptada por Lozano (2014) con el
objetivo de facilitar la comprension de los 5 rangos establecidos en una escala del 1 al 55 a una
escala del 0,01 al 1.

1) Parametros de evaluacion

De acuerdo a Varela & Morales, (1986), adaptado por Farias E. (2004); los pardmetros a tomar
en cuenta para valorar el potencial interpretativo de un recurso son los siguientes:

a) Singularidad

Se refiere a la frecuencia con que aparece ese rasgo o valor en el area. La singularidad indica el
grado de importancia intrinseca del lugar o rasgo con respecto al area. Normalmente, cuanto
mas unico y relevante sea el sitio mayor potencial interpretativo tendra (Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1=Muy comun

2= Comdin

3= Unicaenlazona
4= Unico en el estado
5= Unico en el pais

b) Atractivo

Capacidad del recurso o sitio en cuestion de despertar interés o curiosidad en el publico. Cuanto
mas interesante sea el sito a los 0jos de los visitantes mayor puntuacién tendra (Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1 = No despierta curiosidad

2 = Despierta curiosidad para la gente de la localidad
3 = Despierta curiosidad para la gente de la zona

4 = Despierta curiosidad para la gente del estado

5 = Despierta curiosidad para la gente extranjera

¢) Resistencia al impacto

Capacidad del recurso o sitio en cuestion a resistir la presion de visitas y del uso. Esta capacidad
depende de su sustrato, de las caracteristicas ecologicas del lugar y de fragilidad del recurso en
cuestion (Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1= Si su uso fuese intensivo, alteracion total
2= Si su uso fuese intensivo, poco resistente, alteracion muy visible
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3= Si su uso fuese intensivo, poco resistente, alteracion visible con mantenimiento y/o gestién
esporadico

4= Si su uso fuese intensivo, resistente, poca alteracion, sin mantenimiento y/o gestion.

5= Si su uso fuese intensivo, muy resistente, no se veria alterado.

d) Estacionalidad

Nivel de condicionamiento que pudiera tener en cuanto a su utilizacion a lo largo del afio
(Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1 = No se puede visitar en ninguna época del afio

2 = Visitas puntuales durante todo el afio

3 = Se puede visitar durante la época lluviosa 11

4 = Se puede visitar durante todo el afio excepto los dias de lluvia
5 = Se puede visitar durante todo el afio

¢) Afluencia actual

Uso que actualmente puede registrar el recurso y que a su vez confirme entre otros aspectos su
singularidad, atractivo, accesibilidad (Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1= No frecuentado sin afluencia

2 = Frecuentacion puntual afluencia minima

3 = Frecuencia en épocas festivas

4 = Frecuencia de fines de semana, afluencia media
5= Frecuencia diaria, mucha afluencia

f) Informacidn disponible

Cantidad y calidad de informacion fidedigna existente acerca del recurso a interpretar. (Farias,
2004)

i. Rango de calificacion

1 = Nada de informacidn disponible

2 = Poca informacién y de mala calidad

3 = Poca informacién y de buena calidad

4 = Mucha informacidn, pero de poca calidad
5 = Mucha informacion de calidad

g) Facilidad de explicacion

Es la facilidad que ofrece el lugar, el informante clave, y su significado, para ser explicados en
términos comprensibles, graficos o esquematicos al visitante (Farias, 2004).
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i. Rango de calificacion

1 = No se puede explicar

2 = Dificil de explicar

3 = Medianamente facil de explicar
4 = Fcil de explicar

5= Muy fécil de explicar

h) Pertenencia interpretativa

Oportunidad, adecuacion y facilidad del rasgo o recurso a ser interpretado de acuerdo con los
valores del area. Representatividad del rasgo con la zona (Farias, 2004).

i. Rango de calificacion

1= Inadecuado con los valores del &rea

2 = Muy poca pertinencia, altera muchos valores del area

3 = Poca pertinencia, altera varios valores del area

4 = Pertinencia en lo general alterando ciertos valores del area
5 = Pertinente con los valores del &rea

i) Seguridad
Nivel o grado de seguridad del recurso y su entorno (Farias, 2004).
i. Rango de calificacion

1= Inseguro

2= Muy poco seguro, existen peligros inherentes, biéticos y abidticos de la zona

3= Poco seguro, podria existir algtn peligro, hay que ir con precaucion y/o acompafiamiento
4=Seguro, no hay peligro alguno pero hay que ir con precaucion y/o acompafiamiento

5 = Muy seguro, no hay peligro alguno 13

i) Adecuacion

Posibilidades que albergan el sitio y su entorno inmediato para ser acondicionado a su uso
recreativo e interpretativo. (Farias, 2004)

i. Rango de calificacion

1 = Inadecuado

2 = Muy poca adecuacidn, solo cumple uno de los factores
3 = Poca adecuacion, se cumple algunos de los factores

4 = Buena adecuacion, se cumple casi todos los factores

5 = Muy buena adecuacién
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(Morales & Varela, 1986) Con adaptaciones de (Farias, 2004) y (Lozano, 2014) para inventariar
patrimonio inmaterial.

Para culminar Morales (2013, pag. 9) da a entender que: “Como parte del analisis del recurso y
coincidiendo con los puntos con potencial interpretativo concretos, se obtendra conceptos,
ideas, significados, historias, asi como la relacion con otros lugares del tejido territorial y sus
ofertas.” Esto para concluir con la aplicacién del indice de potencial interpretativo y establecer
los puntos a ser interpretados.

F. ANALISIS DE AUDIENCIAS
1. Definicion
Rabe (2010, pag. 12), se refiere al andlisis de audiencias con la siguiente afirmacion:

Consiste en describir las audiencias reales y potenciales para los programas o
jornadas interpretativas. Por tanto un programa interpretativo serd de gran valor
si es relacionado con los intereses, preferencias, y necesidad del visitante. Por
tanto conociendo las caracteristicas del visitante, los intérpretes pueden
seleccionar mejor los métodos, programas, tiempos, topicos y localizaciones
maés apropiados. La informacion relativa a las caracteristicas del visitante puede
ser obtenida a través de los datos existentes, técnicas de observaciéon y
encuestas.

El Organismo Auténomo Programas Educativos Europeos (2012, pag. 23), acota que en areas
con interés patrimonial se desarrolla investigacion para caracterizar al visitante. Mencionadas
investigaciones arrojan el perfil de las personas hacia las que se dirigird los programas
interpretativos. Un tema importante en esta etapa para obtener el perfil de la audiencia es
considerar: si se trata de poblacion local, si son extranjeros, si conocen el idioma del pais,
edades, si ya han estado méas veces en el area, cudles son sus intereses, duracion de la visita, etc.

Como complemento Morales (2013, pag. 9) agrega que la base de la interpretacion es el
destinatario. La interpretacion esta dirigida a la gente, esta disciplina ayuda de forma indirecta a
la conservacion del patrimonio, si se adquiere previo conocimiento sobre las audiencias,
contribuird para establecer nexos con las mismas, ajustar tono y volumen y en definitiva
resolver el duro meollo que es el mensaje interpretativo.

2. Conformacion

Rabe (2010, pag. 12), sefiala que “un andlisis de audiencias tiene dos grandes componentes de
analisis™:

a. Perfil demografico

“Son las variables asociadas a temas generales sobre la audiencia, variables como el lugar de
procedencia, la edad, género, nivel de educacion” (Rabe, 2010, pag. 12).
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b. Perfil socioeconémico
“En este caso se aplican las variables asociadas gustos, nivel adquisitivo, frecuencias de visita,
composicion del grupo de viaje, permanencia en el area, gasto total durante su visita, intension

de retornar al lugar, entre otros” (Rabe, 2010, pag. 14).

3. Método de recoleccion de datos para el analisis de audiencias

a. Laencuesta como técnica
1) Definicion

De acuerdo a Begofia & Quintanal (2010, pag. 1), se trata de: “Una técnica de investigacion
basada en las declaraciones emitidas por una muestra representativa de una poblacién concreta y
gue nos permite conocer sus opiniones, actitudes, creencias, valoraciones subjetivas, etc.”

2) Procedimiento general de una encuesta

Begofia & Quintanal (2010, pag. 2), En su obra “Técnicas de investigacion” citan a Pulido
(1971), el cual se afirma que: “Una vez planteados convenientemente los momentos previos al
disefio y recogida de datos en toda investigacion (problema, hipétesis, etc), para realizar una
encuesta hay que seguir los siguientes pasos”:

Determinacién de la poblacion (conjunto de individuos del que queremos obtener la
informacion) y unidad muestral que contestara al cuestionario (un sujeto, una familia, etc).

Seleccion y tamafio de la muestra.

Disefio del material para realizar la encuesta.
Organizacion y puesta en practica del trabajo de campo.
Tratamiento estadistico de los datos recogidos.
Discusién de los resultados.

b. El cuestionario como instrumento

El cuestionario es el instrumento mas empleado para recolectar informacidn, este se caracteriza
por mostrar un listado de preguntas pre-determinadas con el objeto de facilitar la posterior
codificacion, suelen responderse mediante la eleccidn de una opcidn concreta de entre todas las
gue se ofrecen lo que se llaman preguntas cerradas ( Begofia & Quintanal, 2010, pags. 4,5).

1) Sugerencias para la elaboracién del cuestionario
A la hora de su redaccion se debe tener varios aspectos acerca de las preguntas:

e Que se acomoden con la mayor precision al interés objetivo de la investigacion.

e Que se incluyan todos los aspectos de las variables que nos interese medir.

e Que su formulacion no deje lugar a ambigliedades, para lo cual debe utilizarse un lenguaje
claro, sencillo y preciso.

e Que las preguntas estén formuladas de forma objetiva y en sentido positivo (opinar respecto
a afirmaciones y no a negaciones).
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e Que haya una sola pregunta para cada cuestion, o, en su defecto, colocar los items que
versen sobre un mismo aspecto, juntos.

e Que se evite el hecho de requerir cualquier célculo, o tener que recurrir a la memoria para
responder.

¢ Que las preguntas se redacten de forma personal y directa ( Begofia & Quintanal, 2010, pag.
5).

G. ANALISIS FODA

Ponce (2007, pag. 2).establece que: “El analisis FODA consiste en realizar una evaluacion de
los factores fuertes y débiles que, en su conjunto, diagnostican la situacién interna de una
organizacion, asi como su evaluacion externa, es decir, las oportunidades y amenazas”.

En otro enunciado Ponce (2007, pag. 2), cita a Thompson y Strikland (1998) los cuales aseguran
que: “El analisis FODA estima el efecto que una estrategia tiene para lograr un equilibrio o
ajuste entre la capacidad interna de la organizacién y su situacion externa, esto es, las
oportunidades y amenazas”.

H. FORMULACION DE LOS OBJETIVOS PARA LA INTERPRETACION

A la luz del analisis del recurso y de los destinatarios, y teniendo en cuenta los objetivos de
planificacion, se formula los objetivos para la interpretacion en tres &mbitos: para la gestion, de
servicio y para la comunicacion con los visitantes.

I. SELECCION DE CONTENIDOS

1. Definicion

El andlisis y los objetivos para la interpretacién, conduciran a los primeros esbozos de lo que
van a constituir los contenidos del area, estos contenidos se podran ordenar en materias o0
topicos para la interpretacion, siguiendo un esquem similar al de los objetivos para la
comunicacion con los visitantes (Morales, 2008, pag. 11).

J. MEDIOS INTERPRETATIVOS

1. Definicién

Los medios interpretativos son las herramientas a través de las cuales se transmite el mensaje y
el significado del lugar al visitante (Morales, 2008, pag. 11).

Sin embargo, no todos los medios interpretativos son adecuados para cualquier situacion. Es por
ese motivo que la eleccion de los mismos supone la consideracién de una serie de aspectos que
deben ser tomados en cuenta antes de la realizacion de la visita.
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2. Tipos de medios interpretativos

a. Personales:

Implica una interaccion personal entre el intérprete -comunicador del mensaje- y el visitante -
receptor del mensaje (Widner & Wilkinson, 2006, péag. 4).

b. No personales

También llamados medios, autbnomos o auto guiados: no implica la utilizacion de recursos
humanos, existiendo una ausencia de contacto personal. Sin embargo, conceden mayor libertad,
permitiendo la exploracion individual.

Ademas de la interaccién personal, una de las mayores diferencias entre ambos medios
interpretativos es que con los personales se puede controlar la informacién presentada, asi como
cuidar que el mensaje sea captado adecuadamente, mediante aclaraciones o interactuando con la
audiencia. Esto permite alcanzar con mayor eficacia los objetivos propuestos por la
organizacion. Sin embargo, con los medios no personales, al otorgarle al visitante la capacidad
de escoger, se corre el riesgo de que éste no reciba adecuadamente el mensaje principal.
Ademas, esta modalidad conlleva mayores esfuerzos econémicos, de tiempo y mantenimiento
continuo, siendo necesario personal con amplia experiencia para ser implantada (Widner &
Wilkinson, 2006, pag. 4).

3. Los posibles medios e instalaciones interpretativas

Morales (2013, pag. 11), propone que: en este punto, el equipo planificador debera analizar el
como resolver de forma material y concreta la necesidad de poner en contacto al visitante con
los mensajes interpretativos. En esta fase se debe hacer un poco de arte para por ejemplo:
valorar la necesidad de crear o no un centro de visitantes; localizar los puntos a interpretar in
situ y con qué medios, asi como los conceptos a comunicar ex situ.

K. EVALUACION DE LA INTERPRETACION
1. Definicion

El Organismo Auténomo Programas Educativos Europeos (2012, pag. 27), considera que: “La
Gltima fase sera la evaluacion del plan interpretativo. Esta servird para comprobar si esta siendo
efectivo una vez puesto en marcha, si se trata de un plan interpretativo susceptible de alcanzar
los objetivos establecidos”.

En relacién al tema Domroese & Sterling (1999, pag. 25), manifiestan que es el proceso de
hacer una valoracion de las caracteristicas intrinsecas de algo. Esta valoracidn se basa en la
evidencia obtenida para determinar si ciertos objetivos se han cumplido. La evaluacién se
realiza como un proceso mediante el disefio y la implementacion de un programa interpretativo
y de las actividades que conforman el programa. Es trascendental llevar registros de la
informacion que ha obtenido, la gente que ha consultado y qué se ha hecho desde el principio.
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2. ;Por qué evaluar?

La evaluacion tiene como objetivo mejorar el programa interpretativo de manera general o
evaluar el efecto concreto de ciertas exhibiciones o presentaciones especificas del programa. La
evaluacién puede ayudar a disefiar una actividad nueva o a dar mas valor a una ya existente
(Domroese & Sterling, 1999, pag. 25).

3. Pasos bésicos para la evaluacién

Domroese & Sterling (1999, pags. 26-29), establecen que: “Ya sea para evaluar una actividad en
particular o el programa interpretativo en su globalidad, se deberan incluir los siguientes pasos,
compuestos a su vez por varias actividades”:

e Determinar las preguntas para la evaluacion.

e Decidir el alcance de su evaluacion.

e Elegir el método de recoleccidn de la informacion.

¢ Analizar los datos e interpretar los resultados.

¢ Difundir los resultados de la evaluacion y actuar con base en los mismos.

L. BACHILLERATO GENERAL UNIFICADO
El Ministerio de Educacion (2016, pag. 11) manifiesta que el bachillerato general unificado

Constituye el tercer nivel de educacion escolarizada que continGa Yy
complementa las destrezas desarrolladas en los tres subniveles de Educacion
General Baésica, en el que se evidencia una formacion integral e
interdisciplinaria vinculada a los valores de justicia, innovacién, solidaridad y
gue permite al estudiante articularse con el Sistema de Educacion Superior y, de
esta manera, contribuir a su plan de vida.

En este nivel se integran teméticas relacionadas con el origen de los
movimientos sociales, las revoluciones liberales, la expansion, el desarrollo y
sus limitaciones, la declaracion de los Derechos, asi como con los usos de la
lengua y de las variedades linguisticas, las transformaciones de la cultura escrita
en la era digital y sus implicaciones (Ministerio de Educacién, 2016, pag. 4).

1. Curriculo del bachillerato general unificado

El curriculo es la expresion del proyecto educativo que los integrantes de un pais o de
una nacion elaboran con el fin de promover el desarrollo y la socializacién de las nuevas
generaciones y en general de todos sus miembros; en el curriculo se plasman en mayor
o menor medida las intenciones educativas del pais, se sefialan las pautas de accion u
orientaciones sobre como proceder para hacer realidad estas intenciones y comprobar
que efectivamente se han alcanzado (Ministerio de Educacion, 2016, pag. 9).

Las funciones del curriculo son, por una parte, informar a los docentes sobre qué se
quiere conseguir y proporcionarles pautas de accion y orientaciones sobre como
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conseguirlo y, por otra, constituir un referente para la rendicion de cuentas del sistema
educativo y para las evaluaciones de la calidad del sistema, entendidas como su
capacidad para alcanzar efectivamente las intenciones educativas fijadas (Ministerio de
Educacion, 2016, pag. 9).



VI. MATERIALES Y METODOS

A. CARACTERIZACION DEL LUGAR
1. Localizacién

El presente plan de interpretacién se desarroll6 en el noroccidente de la provincia de Pichincha,
en los cantones San Miguel de Los Bancos, Pedro Vicente Maldonado y Puerto Quito.

2. Ubicacion geogréfica

Los cantones donde se realizd el presente trabajo estan localizados en las siguientes
coordenadas geograficas. Datum: WGS 84, Zona: 17S

Tabla 6- 1Ubicacion geogréfica cantones que comprende la ruta del Cacao.

CANTON SAN MIGUEL DE | PEDRO VICENTE
QUITO PUERTO QUITO
COORDENADA LOS BANCOS MALDONADO
X 780709 733160 716780 696443
Y 9990295 9997571 10016680 10017636
ALTURA 2850msnm 1100 msnm 1150msnm 140msnm

Fuente: (Asociacion de Municipalidades Ecuatorianas, 2016)
Realizado por: Alexis Caiza

3. Limites

Los limites del &rea de estudio son:

Norte: Cantdnes Las Golondrinas, Cotacachi, Otavalo

Sur: Cantones Rumifiahui, Mejia, Santo Domingo, Archidona,

Este: Cantones, Quijos, El Chaco, Cayambe, Pedro Moncayo, Otavalo.
Oeste: Cantones Quinindé y La Concordia.

4. Caracteristicas climaticas

a. Quito

El clima de Quito es templado, las temperaturas ambientales fluctdan entre un maximo de 25 a
26°C en las épocas y dias de mayor calor, a minimos muy rara vez por debajo de los 6° C en
las temporadas de mayor frio (Quito turismo, 2013).

b. Puerto Quito
El clima es tropical himedo, su temperatura promedio anual rodea los 25°C, las precipitaciones

anuales se registran entre 1000 y 2000 mm (Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal de
Puerto Quito, 2014).
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c. Pedro Vicente Maldonado

Presenta un clima calido hdmedo, sin registrar mayores cambios de temperatura, con un
promedio de 16°C y relativas variaciones en los meses de febrero, marzo, abril y mayo
registrando promedios mayores a los 25° C, que coinciden con la época invernal. La humedad
varia entre los 84.5% y 87.5% con una nubosidad promedia de 8/8 a cielo completamente
cubierto, y sus precipitaciones anuales varian entre 3.300 y 3.800 mm, con una evaporacién
entre 890 y 1.100 mm (Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal de Pedro Vicente
Maldonado, 2015).

d. San Miguel de los Bancos

Este cantdn posee un clima lluvioso, en consecuencia se observa frecuentemente la formacion
de neblina por su ubicacidn geogréafica en ceja de montafia con una humedad promedio de 95 %,
la temperatura media del cantdn se establece entre los 16-22 °C (Gobierno Auténomo

Descentralizado Municipal San Miguel de los Bancos, 2015).

5. Clasificacion ecoldégica

Segun el Ministerio del Ambiente de Ecuador (2012), la zona de influencia del area de estudio,
presenta los siguientes ecosistemas: Bosque siempre verde bajo y alto de la cordillera de los
Andes y bosque siempre verde de tierras bajas de la llanura del Choc6.

B. MATERIALES Y EQUIPOS
1. Materiales

e Fichas de inventario de recursos

e Fichas de evaluacién de indice de potencial interpretativo
e Hojas de papel bond

e Libreta de campo

e Esferos graficos

e Lapices

e Papelografos

e Marcadores

e Grapadoras

e Carpetas
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2. Equipos

e Computadora portéatil

e Grabadora

e GPS

e Impresora

e Camara fotografica

e Botas de caucho

e Chaqueta impermeable

e Pendrive
e Discos compactos
e Pilas

C. METODOLOGIA

El presente trabajo de titulacion es una investigacion de tipo aplicada no experimental, se
desarrollé usando técnicas de revisién bibliografica para la recopilacién de informacién
secundaria, también se realizd observacion de campo a un nivel exploratorio, descriptivo y
analitico, los objetivos se cumplieron de la siguiente manera:

1. Inventario de recursos interpretativos asociados a los sitios de visita de la Ruta del
Cacao

Para el cumplimiento del primer objetivo se definieron y seleccionaron los sitios en los cuales se
llevaron a cabo los procesos de planificacion.

Para la identificacién se realizaron visitas in-situ a los sitios de interés y la seleccion de acuerdo
a la matriz de criterios desarrollada para la identificacion de sitios de visita, aptos para la
planificacion interpretativa (Anexol), estos criterios se plantearon exclusivamente enfocados en
los objetivos que persigue C&D, para el disefio del plan de interpretacion:

Para el inventario de recursos interpretativos se aplicé la metodologia propuesta por Lozano
(2015), que determina los siguientes parametros: ldentificacion del recurso, calidad del recurso
y la condicion interpretativa del recurso, con sus respectivas variables y descriptores. Para lo
cual se empled una ficha de recoleccion de informacion de campo. (Anexo 2).

2. Indice de potencial interpretativo de los recursos naturales y/o culturales de los sitios
de visita de la Ruta del Cacao

Para el cumplimiento del segundo objetivo, se realizdé observacion directa y se complementd
con revision de fuentes de informacién secundaria, por otra parte se trabajé con los pobladores
de los sitios de la zona de influencia del estudio, con el fin de recabar informacién relevante
sobre los recursos a valorar, al final se aplicaron los pardmetros de evaluacién del potencial
interpretativo propuestos por Morales & Varela (2013) y adaptado por Farias 2004 y Lozano
(2015) para lo cual se consideraron los siguientes criterios:



Adecuacion

Seguridad

Pertinencia interpretativa
Facilidad de explicacion
Informacidn disponible
Afluencia actual
Estacionalidad
Accesibilidad
Resistencia al impacto
Atractivo

Singularidad
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Una vez aplicados los distintos criterios, y para establecer el rango de potencial interpretativo,
se aplico el método de evaluacion sumaria, con base en el siguiente cuadro de valoraciones:

Tabla 6- 2 Condicion indice de Potencial Interpretativo

IPI Cdédigo | Rango | Rango Significado
(1-55) (0,01-1,00)

Bajo (b) IPI-b |[1-11 0,01-0,20 | Recursos que no cuenta con rasgos para ser
interpretado

Medio IPI - 112-22 | 0,21-0,40 | Recursos que cuenta con rasgos insuficientes

bajo (mb) | mb para ser interpretado

Medio IPI -]123-33 |0,41-0,60 | Recursos que cuenta con rasgos aceptables

alto (mA) | mA para ser interpretado

Alto (A) |IPI-A |34-44 |0,61-0,80 | Recursos que cuenta con rasgos adecuados
para ser interpretado

Muy alto | IPI - |45-55 |0,81-100 | Recursos que cuenta con  rasgos

(MA) MA excepcionales para ser interpretado

Fuente:Fuente especificada no valida.

3. Analisis de audiencias para la formulacion del plan

El analisis de audiencias, fue desarrollado en base a las siguientes actividades:

a. Grupos de audiencias que el centro de investigacién y desarrollo C&D desea captar.

De acuerdo a un andlisis previo que se desarroll6 con C&D, y bajo los requerimientos que
representantes de esta organizacion expusieron, para realizar la conformacion de su oferta
interpretativa, se identificd tres grupos de audiencias a ser captados mediante el plan de
interpretacion, con estas condiciones el analisis de audiencias se ejecut6 de la siguiente manera:

El primer grupo de audiencia, esta conformado por los estudiantes de 2do y 3ro de bachillerato
de los colegios de Quito; y estudiantes universitarios en carreras afines a turismo y agroindustria
de las universidades establecidas en la misma ciudad, para elaborar el respectivo analisis de
audiencias se recurrid a la revisién de mallas curriculares de los colegios, que esta determinado
por el actual sistema de educacion; en este primer segmento, se analiz6 el curriculum del
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bachillerato general unificado, donde se plantea el perfil de los estudiantes de bachillerato, para
el caso de estudiantes universitarios, se hizo una revisiéon de las mallas curriculares (Anexo 3)
de las carreras afines a turismo o agroindustria, esta informacion fue recopilada de los portales
web de cada universidad, la recopilacién de informacion se realiz6 usando la técnica del
andlisis documental, y el instrumento fue la ficha de sintesis (Anexo 4). Con el propésito de
obtener informacion previa para identificar requerimientos en el tema interpretacion, con esta
informacion se desarrollé una matriz de asignaturas impartidas en las universidades, por cada
carrera antes mencionada, (Anexo 5y 6) al final se contrast6 las asignaturas con los temas que
se pueden asociar en los sitios de visita de la ruta del cacao, obteniendo asi el perfil de los
estudiantes de turismo y agroindustria.

El segundo grupo de audiencia, estd conformado por los Gobiernos Autbnomos
Descentralizados Provinciales, para el andlisis de este segmento, se aplicd una entrevista a los
encargados de los departamentos de fomento productivo. La entrevista (Anexo 7) se aplicd
mediante via telefdénica, a los funcionarios que manejan estas carteras publicas en los diferentes
escenarios provinciales.

El tercer grupo de audiencia, est4 conformado por visitantes en general, para definir el perfil se
hizo un sondeo a los visitantes que llegaron durante un mes al centro de Interpretacion de C&D,
el estudio fue aplicado del 10 de octubre al 10 de noviembre del 2017, este sondeo fue un
muestro aleatorio, debido a que no hay registros anuales de visitantes en C&D, la determinacion
del perfil se realiz6 mediante la aplicacion de una encuesta (Anexo 8), esta técnica se basé en
dos &mbitos: el primero que se encamind a conocer las expectativas de los visitantes acerca del
centro.

a. Perfil de los visitantes del centro de interpretacion de C&D

Para determinar el perfil de los visitantes, se sistematizd la informacion obtenida de la
aplicacion de las encuestas, con el software SPSS 2.0

4. Fase programatica del plan de interpretacion para los sitios de visita de la Ruta del
Cacao

a. Analisis FODA y definicién de los objetivos del plan

A través de salidas de campo y empleando la técnica de observacion directa se mantuvieron
didlogos con los guias encargados de prestar el servicio de interpretacion, en funcién de estos
didlogos se establecid el analisis de fortalezas oportunidades debilidades y amenazas (FODA),
del sistema de interpretacion de la ruta del cacao, a partir del analisis FODA se definieron los
objetivos enunciados en el plan de interpretacion, estos estan enfocado en tres ambitos:
objetivos de gestion, de servicio y de comunicacién.

b. Seleccion de contenidos

Para la seleccion de contenidos se revisaron fuentes de informacion secundaria, como
complemento se entrevist6 a diferentes actores asociados a los sitios de visita que aportaron con
informacion importante para la elaboracion de contenidos.
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c. Disefios de medios interpretativos
El disefio de los medios interpretativos, se desarrollé acorde al andlisis de audiencias elaborado.
1) Especificaciones técnicas

El disefio grafico y estructural de los medios interpretativos, tomo en cuenta las siguientes
especificaciones:

Dimensiones: tamafio fisico de los medios propuestos para el plan.

Estructura: materiales propuestos para la elaboracion de los medios interpretativos.

2) Especificaciones conceptuales

Para el disefio conceptual de los mensajes, para los medios interpretativos, se hizo una revision
del andlisis de audiencias, y tomd en cuenta las siguientes condicionantes:

* Capacidad de gestion

* Capacidad del recurso

* Necesidades y preferencias del visitante
* Patrones de uso del visitante

* Estética

* Presupuesto

d. Programas interpretativos

Para el desarrollo de los programas interpretativos, se plantearon para los tres grupos de
audiencias, un programa por cada grupo, en cada programa se describe cada unidad de gestion
interpretativa, los medios a utilizar, la localizacion espacial de los servicios, las
recomendaciones para el disefio y el funcionamiento.

Para cada programa interpretativo se tomd en cuenta los siguientes parametros:

e Topico: Consistio en formular la idea principal, que se transmitira al publico.

e Tema: Es el punto principal o mensaje que el intérprete comunicador transmitira.

e Audiencia: En esta etapa se defini6 a cual de los tres grupos de audiencias que se analiz6 se
encamina los topicos definidos previamente.

o Mensaje: ElI mensaje es el contenido que se pretende transmitir a la audiencia, el mensaje
esta disefiado de acuerdo al perfil de las audiencias investigado y sus necesidades.

o Estrategia educativa: En esta fase se planted los medios y estrategias, por las cuales se
pretende llegar con la informacion a la audiencia.

e Proposito: Consistio en describir cual es el proposito de lo que se va a transmitir hacia las
audiencias.

e Actividades a desarrollar antes, durante y después de ejecutarse el programa: En esta parte
se detallé el proceso de la entrega de la informacién.

e Evaluacion del programa: Se estableci6 los mecanismos de evaluacion, para los programas
interpretativos que se entregaran a las audiencias.

e Presupuesto: Se calcul6 cudl es el valor del programa interpretativo propuesto.



VILI.

RESULTADQOS

A.  INVENTARIO DE RECURSOS

SITIOS DE VISITA DE LA RUTA DEL CACAO

1. Identificacion de sitios de visita para la interpretacion

a. Sitios que conforman la Ruta del Cacao de Pichincha

Se identifico los sitios de visita que conforman esta ruta, estos corresponden a dos tipologias

que son:

Focales: sitios que estan vinculados de manera directa, con el uso, manejo y aprovechamiento

del cacao.

Complementarios: sitios donde se pueden realizar actividades adicionales, no vinculadas al

cacao. (Fundacion Conservacion & Desarrollo, 2016).

Tabla 7- 1 Sitios de visita que conforman la Ruta del Cacao

INTERPRETATIVOS ASOCIADOS A LOS

Nombre del

sitio

Ubicacién

Caracteristicas

Tipo

Centro de
interpretacion
del cacao de
Conservacion
& Desarrollo

Quito, Carlos
Guarderas
N47-340 y
Gonzalo
Salazar, sector
La

Concepcion

En el sitio se realiza investigacion
relacionada a la propagacion,
mejoramiento y usos del cacao. Cuenta
con una planta procesadora de café vy
cacao, ademas existe una pequefia sala
donde se da a conocer la historia del
cacao, con la ayuda de un mapa
interpretativo, los visitantes pueden
conocer el showroom donde se
comercializan los productos de la marca
Aroma Ecuador.

Focal

Plaza del

Cacao

Ciudad Mitad
del Mundo

Sitio donde se presenta informacion
relevante sobre el cacao desde sus inicios
en Ecuador, los tipos de cacaos existentes
en las provincias del pais, e historia en el
mundo: parte cientifica de la planta, el
uso del cacao en el Ecuador por culturas
ancestrales, el intercambio de cacao entre
culturas y regiones, uso del cacao por los
Mayas y colonizacion, historia del cacao
en el Ecuador. Area interpretativa en la
cual el turista nacional y extranjero puede
verificar el proceso de recoleccion,
elaboracion y degustacion del cacao.

Focal

El Quetzal

Mindo

En el sitio, los visitantes pueden observar
el proceso de produccion de chocolate, y
proceso post cosecha, este lugar cuenta

Focal




con servicios de alimentacion vy
hospedaje, tiene un lugar de
comercializacion de café, artesanias,
camisetas entre otros.

Chocoart Mindo Emprendimiento artesanal rastico | Focal
adaptado para mostrar a los turistas el
proceso artesanal de elaboracion de pasta
y chocolate (que incluye el tostado y
molido de almendras, asi como la
preparacion y degustacion de chocolate.

El sitio complementa su visita con una
tienda de artesania.

Finca Mashpi Pacto Finca agroturistica, donde se puede | Focal
visitar un cultivo de cacao, y degustacion
de la marca de chocolate Mashpi.

Finca Suefios Puerto Quito | Finca agroturistica, donde se puede | Focal

Recinto visitar un cultivo de cacao, y degustacién

Unidos de chocolate artesanal.

Venceremos

Finca Yaussa Puerto Quito | Finca agroturistica, donde se puede | Focal

Recinto visitar un cultivo de cacao, se observa el

Unidos proceso post cosecha, se puede visitar

Venceremos una fébrica de mermeladas, vy
degustaciébn de frutas exoticas vy
productos elaborados en la fabrica.

Finca Montafia | Puerto Quito- | Finca agroturistica, donde se puede | Focal

Aventura Recinto visitar un cultivo de cacao, ademas en

Unidos este sitio se puede observar la
Venceremos. elaboracion de chocolate artesanal.
Finca Blanca | Puerto Quito- | Finca agroturistica, donde se puede | Focal
Margarita Recinto el | visitar un cultivo de cacao, se puede
Silanche observar el proceso post cosecha del
cacao, Y la elaboracion de chocolate de la
marca Chicao.

Orquideario de | Mindo Sitio de visita, que presenta alrededor de | Complementario

Mindo 200 especies de orquideas nativas de la
zona.

Mariposario Mindo Sitio de visita, donde se presentan 25 | Complementario
especies de mariposas representativas de
la zona.

Reserva el | Km 43 ruta | En un rango altitudinal que va desde los | Complementario

Pahuma Calacali - La | 1960 msnm hasta los 2900 msnm., cuenta

Independencia

con variedad de micro climas que
favorece la existencia de 260 especies de
orquideas, de las cuales 9 son endémicas.

Fuente: (Fundacién Conservacion & Desarrollo, 2016)
Realizado por: Alexis Caiza
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b. Seleccién de sitios de visita

Para la seleccién de sitios de visita, se priorizé trabajar con aquellos que estén vinculados directamente con el manejo y aprovechamiento del cacao, es
decir los sitios de visita considerados como focales.

Ademas, todos los sitios focales se sometieron a un proceso de evaluacion, a traves del cumplimiento de criterios establecidos con C&D, (Anexol) para
la identificacion de los sitios de visita definitivos que forman parte del plan de interpretacion.

Tabla 7- 2 Identificacion de sitios de visita que forman parte del plan de interpretacion

Nombre del sitio Singularidad Servicios Estado de Baterias Actividad Vinculo con | Total
complementarios conservacion sanitarias interpretativa. C&D.

Centro de interpretacion

del cacao de Conservacion 3 2 3 3 2 3 17
& Desarrollo.

El Quetzal 2 2 2 3 3 1 13
Chocoart 1 1 2 1 2 2 9
Finca Suefios 1 2 2 2 2 1 10
Finca Blanca Margarita 1 1 2 1 2 1 8
Finca Yaussa 2 2 3 3 1 3 14
Finca Montafia Aventura 2 2 3 2 2 3 14
Finca Mashpi 2 2 2 2 2 2 12

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado de la aplicacién de criterios para la seleccion de los sitios de visita que forman parte
del presente plan, arrojé tres sitios de visita con puntajes iguales o superiores a 14: Centro de
Interpretacién de C&D, finca Yaussa y finca Montafia Aventura, de acuerdo a la condicién que
se establecié para los sitios de visita, estos son los sitios aptos para el desarrollo del plan
interpretativo (Anexol).

c. Sitios de visita que forman parte del plan de interpretacion

Tabla 7- 3 Sitios de visita definitivos que forman parte del plan de interpretacion

Nombre del sitio | Ubicacion Caracteristicas
En el sitio se realiza investigacion relacionada a
. cacao, ademas cuenta con una planta procesadora de
Centro de Quito, Carlos café y cacao, también cuenta con una pequefia sala
Guarderas  N47- ’

Interpretacién de
Conservacion &

340 y Gonzalo
Salazar, sector La

donde se da a conocer la historia del cacao con la
ayuda de un mapa interpretativo, los visitantes

Desarrollo. L pueden conocer el showroom donde se
Concepcion .
comercializan los productos de la marca Aroma
Ecuador.
Canton Puerto | Finca agroturistica, donde se puede visitar un cultivo
Finca Montafia | Quito, km 135. | de cacao, ademas en este sitio se puede observar la
Aventura. recinto Unidos | elaboracion de chocolate artesanal.
venceremos
Canton Puerto | Finca agroturistica, donde se puede visitar un cultivo
Quito km 135. | de cacao, se observa el proceso post cosecha, se
Finca Yaussa recinto Unidos | puede visitar una fabrica de mermeladas, y
venceremos degustaciébn de frutas exoticas y productos

elaborados en la fabrica.

Fuente: Investigacion de campo

Realizado por: Alexis Caiza
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2. Caracterizacion de los sitios de visita de la Ruta del Cacao

a. Centro de interpretacion de C&D.

Tabla 7- 4 Ficha reporte de inventario centro de interpretacion de C&D

1. DATOS GENERALES

1.1 Elaborado por: Alexis Caiza | 1.2 Fecha: 10/01/2017
1.3 Supervisor evaluador: Ing. Patricia Tierra

1.4 Codigo del atractivo:

17 01 12 MC 03 04 02 001
Provincia Canton Parroquia Categoria Tipo Subtipo Jerarquia Atractivo
1.5 Nombre del atractivo: CENTRO DE INTERPRETACION DE CONSERVACION &
DESARROLLO
1.6 Categoria: Manifestaciones culturales
1.7 Tipo: Realizaciones técnicas y cientificas
1.8 Subtipo: Explotaciones industriales

Figura 7- 1 Fotografia vista exterior del centro de interpretacion de C&D
Fuente: Alexis Caiza
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Figura 7- 2 Ubicacion geografica del centro de interpretacion de C&D
Fuente: Google maps
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1.9 Descripcidn del atractivo

Conservacion & Desarrollo es una organizacion, no gubernamental, autdnoma de derecho privado, con finalidad
social y ambiental. Desde su constitucion en el afio de 1997 trabaja ininterrumpidamente en la promocién del respeto
a la vida y el desarrollo sustentable, a través del uso racional de los recursos naturales generando conciencia publica
en el buen uso de los mismos. Su filosofia esta basada en el concepto de sostenibilidad, reconociendo que el bienestar
de las sociedades y los ecosistemas esta entrelazado y dependen del desarrollo ambientalmente saludable, socialmente
equitativo y econdmicamente viable.

Como parte del trabajo realizado por la fundacién esta el impulso que se ha brindado a los productores cacaoteros y
cafeteros del pais, en cuanto a tecnificacion, buenas practicas y generacion de conocimiento en relacion a estos
productos.

Debido a estos ambitos de participacion de C&D, y como parte del aprendizaje a lo largo de todos estos afios de
trabajo, surge la necesidad de darle un valor agregado a los proyectos de desarrollo ejecutados en relacion a productos
terminados, de esta manera en el afio 2012 e identificando la necesidad de crear canales de comercializacion para que
los beneficiarios de los proyectos ejecutados encuentren una alternativa de salida a sus productos, se crea la marca
Aroma Ecuador la cual funciona como una unidad de negocio productora de chocolates y café, a través de la cual los
pequefios productores cacaoteros y cafeteros puedan comercializar su producto.

Fruto de esta experiencia y con los resultados alcanzados se decide crear a partir de octubre de 2016 la marca
comercial Paralelo Cero, la cual agrupa a demas beneficiarios de proyectos ejecutados, para de igual manera generar
una salida comercial a productos como artesanias, alimentos entre otros. Una vez mas cerrando el ciclo de un
producto desde su fase de produccion hasta la comercializacion

Cuenta con varios recursos individuales dentro del centro interpretativo

. Fabrica de produccién de chocolates y café Aroma Ecuador

. Show Room

. Tienda de artesanias

. Sala de organoléptica del cacao

2. UBICACION

2.1 Provincia: Pichincha 2.2 Cantén: Quito

2.3 Parroquia: La Concepcion 2.4 Comunidad / Barrio /Sector: La Concepcién
2.5 Latitud: -0.1528 2.6 Longitud: -78.4916

2.7 Altitud: 2810 2.8 Espacio turistico:

3. CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS

3.1 Clima: Frio

3.2 Temperatura: 13.9° promedio

3.3 Precipitacion Pluviométrica: 1273

4. ACCESIBILIDAD AL ATRACTIVO TURISTICO

4.1 Tipo: Libre 4.1.1 Precio:
4.1.2 Forma de pago:
4.2 Hora de ingreso: 09:00 4.3 Hora de salida: 18:00
4.4 Atencién: Dias habiles (Lunes a Viernes) 4.5 Temporalidad: Los meses que mayor cantidad de

visitantes recibe el centro de interpretacion son Diciembre y
Enero, debido a las promociones que generan por temporada en
chocolateria.

4.6 Facilidades para personas con discapacidad: El atractivo cuenta con rampas para personas con discapacidad
motriz.

5. CONECTIVIDAD AL ATRACTIVO

5.1 Tipo de acceso: Al atractivo se puede acceder por | 5.1.1 Estado de la via: Las vias estan en buen estado.
vias de primer orden, debido a que se encuentra ubicado
en el norte de la ciudad de Quito.

5.2 Transporte: Al atractivo de puede llegar por via|5.2.1 Frecuencia de transporte: Los buses de la linea
terrestre, ya sea por medio de buses, taxis o transporte | Cotocollao, pasan cada 15 minutos, a una cuadra del
ejecutivo. atractivo, sobre la Av. Brasil.




33

A tres cuadras del Atractivo esté la Av. La Prensa, donde
pasa la linea Catar y esta pasa cada 10 mins.

Los taxis se pueden encontrar a toda hora hacia el
atractivo.

También se puede hacer uso de transporte ejecutivo,
mediante las plataformas digitales Cabify o Uber.

5.3 Tipo de comunicacion: El atractivo cuenta con comunicacion telefonica de la operadora Claro y fija provista por
CNT, también cuenta con conexidn a internet.

5.4 Sefializacion: El centro de interpretacion no cuenta con | 5.4.1 Estado de la sefializacion: No aplica
sefializacion

5.5 Sefalética: Hay un letrero que identifica a la Fundacion | 5.5.1: Estado de la sefialética: Bueno
Conservacion & Desarrollo, que funciona en el mismo lugar.

Observacion: El mantenimiento de la sefialética es continuo.

5.6. Centros urbanos mas cercanos al atractivo

5.6.1 Nombre del poblado: 5.6.2 Distancia (km): 5.6.3 Tiempo de viaje
Centro histoérico de Quito 9.2 0:14:00
Cumbaya 18.6 0:25:00
Tumbaco 26.1 0:31:00

Observaciones: El recurso se encuentra al norte de Quito.

6. PLANTA TURISTICA / COMPLEMENTARIOS

6.1 Servicios

6.1.1 Alojamientos: La planta turistica que se puede encontrar en el norte de Quito, estda compuesta por
establecimientos de alojamiento, de una a cinco estrellas, de acuerdo al catastro realizado por Quito Turismo, existe
una capacidad instalada de 5365 habitaciones, y 30313 plazas, de los establecimientos que estan registrados.

6.1.2 Alimentacion: Alrededor del atractivo, se pueden encontrar restaurantes especializados y locales de comida
rapida.

6.1.3 AV y TO: De acuerdo a OPTUR, en la ciudad de Quito se encuentran registradas 60 empresas entre tour
operadoras y agencias de viaje.

6.1.4 Intermediacion: N/D

6.1.5 Transporte: La movilizacién que se puede encontrar en el D.M.Q, son frecuencias de buses urbanos, lineas de
buses articulados y taxis.

6.1.6 Guianza: En el atractivo se puede encontrar personas que dan el servicio interpretativo pero no cuentan con
licencia de guia.

Observaciones:

6.2 Facilidades en el entorno del atractivo

Categoria Tipo Cant. | Administrador Coordenadas Estado
Lat. Long.
6.2.1 De apoyo a la gestion |Punto de| 1 |Quito Turismo |-0.143588 |-78.490207 | Bueno
turistica: informacion
abierto
6.2.2 De observacion y vigilancia:
6.2.3 De recorrido y descanso: Estaciones de| 1 |Empresa -0.153252 | -78.491780 | Bueno
sombra y publica
descanso metropolitana

de movilidad y
obras publicas.

6.2.4 De servicios:

6.3 Complementarios

El atractivo cuenta con parqueadero, baterias sanitarias en el lugar, y venta de artesanias y productos asociados a la
Ruta del Cacao.

7. ESTADOS DE CONSERVACION E INTEGRACION DEL ATRACTIVO/ ENTORNO:

7.1 Atractivo

7.1.1 Estado: Conservado
7.1.2 Causas: Debido a que recibe constante mantenimiento, de esta manera se evita el deterioro.
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7.2. Entorno

7.2.1 Estado: Alterado
7.2.2 Causas: Debido a la accion antropica, el entorno se ha visto alterado por la expansién urbana.

7.3 Armonia con el paisaje natural o cultural

El paisaje natural del atractivo se ha visto modificado, debido a la expansidn urbana, lo cual ha generado impacto
visual.

7.4 Declaratoria del atractivo

Ninguno

7.5 Amenazas naturales

El atractivo se puede considerar amenazado, por los movimientos teluricos que se han registrado Gltimamente.

8. Higiene y seguridad turistica

8.1 Agua: Potable a través de la Empresa Publica de Agua Potable y Alcantarillado del D.M.Q
8.2 Energia eléctrica: Red de empresa eléctrica de servicio publico. Empresa Eléctrica Quito
8.3 Alcantarillado: Red publica. EPMAPS

8.4 Gestion de residuos generados por la actividad turistica: Carro recolector

8.5 Salud: Hospital del dia IESS

8.6 Seguridad: Privada, Policia Nacional

Observaciones: El sub centro mas completo al que se puede acceder desde el recurso es el hospital del IESS de Cotocollao
ubicado a 5 minutos del recurso, en cuanto a la seguridad cuenta con seguridad privada, provista por LAARCOM y un UPC que se
encuentra ubicado frente al atractivo.

9. POLITICAS Y REGULACIONES

El atractivo, se encuentra dentro de la ruta turistica del cacao de Pichincha, cuenta con todos los permisos de
funcionamiento, la administracion es de caracter privado, la persona que administra el atractivo es la directora
financiera de C&D, la pagina web es: http://www.ccd.ecles/.

10. ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN

10.1 Actividades actuales:
En el centro se puede observar una galeria fotografica de distintos tipos de cacao, se puede conocer una sala donde se
mantienen mas de 200 muestras de cacao de distintos origenes, también se puede hacer una visita a la fabrica de
chocolate y café de Aroma Ecuador, durante el recorrido también se entrega informacion de las actividades de
Conservacién & Desarrollo.

10.2 Actividades potenciales:
Guianza interpretativa especializada.
Catacion de chocolate o café.
Exposiciones tematicas.
Representaciones en vivo.
Fotografia

10.3 Necesidades turisticas
Implementacion de medios interpretativos.
Manual de procesos

11. DIFUSION Y MEDIOS DE PROMOCION DEL ATRACTIVO

11.1 Tipo: Nacional

11.2 Medios: Pagina web, redes sociales (Facebook, twitter, instagram), material pop.

Nombre del atractivo Distancia | Tiempo | Coordenadas
(km) (aprox) | Latitud Longitud
Ciudad Mitad del Mundo 20 0:30:00 |-0.001988 -
11.3 Asociacion con otros 78.455923
atractivos: Teleférico 22 0:25:00 |-0.191605 -
78.519743
Centro histoérico de Quito 11 0:12:00 |-0.220456 -
78.517013



http://www.ccd.ec/es/
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12. TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA

Al atractivo llegan visitantes nacionales e internacionales, representaciones de distintas organizaciones de nivel
gubernamental, sin embargo la visitacion en su mayoria es debido a reuniones de trabajo que se desarrollan con
representantes de C&D.

13. RECURSO HUMANO

Personal especializado en turismo, con tercer y cuarto nivel de instruccion, se pueden encontrar profesionales que
dominan el idioma inglés, hay que recalcar que estos profesionales no estan involucrados completamente en el centro
de interpretacion, la preferencia de profesionales en turismo se debe a proyectos de desarrollo que implementa C&D.

12. VALORACION DEL ATRACTIVO

VARIABLE FACTOR PUNTOS

Acceso

Facilidades para personas con discapacidad
ACCESIBILIDAD Y CONECTIVIDAD | Conectividad 10
Comunicacion
Sefializacion

Planta turistica
PLANTA TURISTICA /SERVICIOS Facilidades en el entorno 10
Complementarios

Estado del atractivo

ESTADO DE CONSERVACION E | Estado del entorno 8
INTEGRACION SITIO / ENTORNO Armonia con el paisaje
Declaratoria del atractivo/ espacio/ destino
Agua
Energia
HIGIENE Y SEGURIDAD TURISTICA Alca_n’tarlllado_ 8
Gestion de residuos
Salud
Seguridad
POLITCAS Y REGULACIONES Vlncula_(:lon ala [_)Ia_mlflcacmn del GAD 4
Normativa de actividades
ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN | Actividades en atractivos naturales 3
EN EL ATRACTIVO Actividades en atractivos culturales
Local
Regional
DIFUSION DEL ATRACTIVO Nacional 2

Internacional
Medios de promocion

Local
TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA Nacional 3
Extranjera
P | iali i
RECURSOS HUMANOS e_rsona _espeua _|%ado en turismo
Nivel de instruccién 2
TOTAL 50

13. JERARQUIZACION

Atractivo con algin rasgo llamativo, capaz de interesar a visitantes que hubiesen llegado a la zona por otras
motivaciones turisticas, o de motivar corrientes turisticas nacionales.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




b. Finca Montafa Aventura.

Tabla 7- 5 Ficha reporte de inventario finca Montafia Aventura
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1. DATOS GENERALES

1.1 Elaborado por: Alexis Caiza | 1.2 Fecha: 10/01/2017

1.3 Supervisor evaluador: Ing. Patricia Tierra

1.4 Cédigo del atractivo:

17 09 N/A MC 03 03 02

002

Provincia Canton Parroquia Categoria Tipo Subtipo Jerarquia

Atractivo

1.5 Nombre del atractivo: Finca montafia aventura

1.6 Categoria: Manifestaciones culturales

1.7 Tipo: Realizaciones técnicas y cientificas

1.8 Subtipo: Explotaciones agropecuarias y pesqueras
e SR R

Figura 7- 3 Fotografia instalaciones finca Montafia Aventura
Fuente: Alexis Caiza
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Figura 7- 4 Croquis desde el sitio poblado hacia el atractivo
Fuente: Google maps

1.9 Descripcién del atractivo

Montafia Aventura es una finca agroproductiva con una extension de 40 has propiedad del Sr. José Astudillo, esta se
encuentra localizada en el ecosistema del bosque nublado del noroccidente de la provincia de Pichincha, dentro de la
misma se cultiva cacao de las variedades nacional fino de aroma y CCN 51, en relacidn a las instalaciones esta cuenta
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con una pequefia planta productora de queso y mermeladas cuya produccion esta a cargo del propietario, ademas
cuenta con una pequefia cabafia destinada a la elaboracién artesanal de chocolate, y un pequefio comedor con
capacidad para 25 personas en el cual se ofrece a los visitantes menus tipicos de la region.

Ademas la finca mantiene una pequefia area de bosque dedicada a la conservacion en donde no se permite la
intervencion antrépica.

Cuenta con varios recursos individuales dentro de la finca

. Parcelas de produccion de cacao Nacional Fino de Aromay CCN51

. Planta procesadora de quesos y mermeladas

. Elaboracidn de chocolate artesanal

2. UBICACION

2.1 Provincia: Pichincha 2.2 Cantén: Puerto Quito

2.3 Parroquia: Puerto Quito 2.4 Comunidad / Recinto: Uunidos venceremos
2.5 Latitud: 0.1117 2.6 Longitud: -79.2197

2.7 Altitud: 200 2.8 Espacio turistico:

3. CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS

3.1 Clima: Humedo tropical

3.2 Temperatura: 25° promedio

3.3 Precipitacion Pluviométrica: 2000 mm anuales

4, ACCESIBILIDAD AL ATRACTIVO TURISTICO

4.1 Tipo: Pagado 4.1.1 Precio: $5,00-10,00
4.1.2 Forma de pago: Efectivo

4.2 Hora de ingreso: 10:00 4.3 Hora de salida: 17:00

4.4 Atencion: Fines de semana y feriados 45 Temporalidad: Los meses que mayor cantidad de
visitantes recibe la finca son de Julio a Septiembre.

4.6 Facilidades para personas con discapacidad: No posee rampas para el acceso a personas con discapacidad
motriz, sin embargo el recurso no pesenta mayor inconveniente para el acceso.

5. CONECTIVIDAD AL ATRACTIVO

5.1 Tipo de acceso: Al atractivo se puede acceder por una | 5.1.1 Estado de la via: Las vias estan en buen estado.
via de segundo orden que conecta en el km 135 con la
carretera principal via a Puerto Quito.

5.2 Transporte: Al atractivo de puede llegar por via |5.2.1 Frecuencia de transporte:

terrestre, por medio de vehiculos livianos o pesados. Los buses que se dirigen hacia Puerto Quito desde Santo
Domingo o desde Quito, transitan por la via Los Bancos
diariamente. Desde la localidad de Puerto Quito también
se puede tomar una chiva diaria que realiza recorridos
cada dos horas de 08:00 a 20:00, o también se puede
tomar camionetas que cobran $5,00 délares desde Puerto
Quito al atractivo.

5.3 Tipo de comunicacion: El atractivo cuenta con comunicacion moévil de la operadora Claro.

5.4 Sefializacién: Existe sefializacion de aproximacion al sitio | 5.4.1 Estado de la sefializacion: Regular
en la via a Puerto Quito en el km 135.

5.5 Sefialética: En el ingreso a la finca, existe un letrero | 5.5.1: Estado de la sefialética: Bueno
de identificacion del atractivo.

Observacion: El mantenimiento de la sefialética en el ingreso a la finca es periddico, mientras que el letrero que esta
junto a la via esta deteriorado.

5.6. Centros urbanos mas cercanos al atractivo

5.6.1 Nombre del poblado: 5.6.2 Distancia (km): 5.6.3 Tiempo de viaje
Puerto Quito 10 0:12:00
Pedro Vicente Maldonado 21.4 0:23:00

Observaciones: Los datos son tomados de google maps
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6. PLANTA TURISTICA / COMPLEMENTARIOS

6.1 Servicios

6.1.1 Alojamientos: Los establecimientos de alojamiento cercanos al atractivo, en su mayoria son hosterias, no
existen datos sistematizados de todos los establecimientos que estan alrededor del atractivo, sin embargo la hosteria
mas cercana se encuentra a 50 metros del atractivo, esta es Isla del Colibri, cuenta con 8 cabafias, con capacidad para
36 personas.

6.1.2 Alimentacion: El establecimiento mas cercano es el restaurante de Isla del Colibri, con 10 mesas y capacidad
para 50 personas.

6.1.3 AV y TO: A 15 minutos de Puerto Quito existe una tour operadora en Piedra de Vapor que ofrece rutas
ciclisticas y actividades de aventura.

6.1.4 Intermediacion: N/D

6.1.5 Transporte: Hacia el atractivo se puede acceder mediante una chiva diaria que hace recorridos, desde Puerto
Quito al recinto Unidos Venceremos.

6.1.6 Guianza: En el atractivo hay personas que dan el servicio interpretativo, sin embargo esta actividad se realiza
de forma empirica.

Observaciones:

6.2 Facilidades en el entorno del atractivo

Categoria Tipo Cant. | Administrador Coordenadas Estado
Lat. Long.

6.2.1 De apoyo a la gestién

turistica:

6.2.2 De observacion y vigilancia:

6.2.3 De recorrido y descanso: Senderos 1 Isla del Colibri |0.103934 | -79.209365 | Bueno
Area de acampar |1 Isla del Colibri |0.103934 |-79.209365 | Byeno

6.2.4 De servicios: Alimentacion 1 Isla del Colibri |0.103934 | -79.209365 | Bueno

6.3 Complementarios

7. ESTADOS DE CONSERVACION E INTEGRACION DEL ATRACTIVO/ ENTORNO:

7.1 Atractivo

7.1.1 Estado: En proceso de deterioro
7.1.2 Causas: Ya que es una finca agro productiva, los propietarios han alterado el lugar ocasionado por el desarrollo
de las actividades pecuarias

7.2. Entorno

7.2.1 Estado: Alterado
7.2.2 Causas: Debido a la accion antrépica, el entorno se ha visto alterado por la expansion de la frontera agricola

7.3 Armonia con el paisaje natural o cultural

El paisaje natural del atractivo se ha visto modificado, debido a la afectacion del entorno por la expansion de la
frontera agricola y construcciones para vivienda

7.4 Declaratoria del atractivo

Ninguno

7.5 Amenazas naturales

No aplica

8. Higiene y seguridad turistica

8.1 Agua: Entubada

8.2 Energia eléctrica: Red de empresa eléctrica de servicio publico

8.3 Alcantarillado: Pozo séptico

8.4 Gestion de residuos generados por la actividad turistica: Carro recolector

8.5 Salud: En el poblado de Puerto Quito, existe un centro de salud tipo C. este se encuentra ubicado a 10 km del
atractivo

8.6 Seguridad: Policia nacional

Observaciones: EI UPC las golondrinas se encuentran en el poblado de Puerto Quito.

9. POLITICAS Y REGULACIONES

El atractivo, se encuentra dentro de la ruta turistica del cacao de Pichincha, cuenta con todos los permisos de




39

funcionamiento, la administracion es de caracter privado, la persona que administra el atractivo es el propietario de la

finca.

10. ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN

10.1 Actividades actuales:

Cultivo de cacao, procesamiento de quesos y mermeladas, demostracion de elaboracion de chocolate artesanal,
recepcion de voluntarios extranjeros para trabajar dentro de la finca.

10.2 Actividades potenciales:
Guianza interpretativa especializada
Representaciones en vivo
Fotografia

Servicio de alimentacién con menus basados en cacao

10.3 Necesidades turisticas
Implementacion de medios interpretativos
Estandarizacion de guiones interpretativos

11. DIFUSION Y MEDIOS DE PROMOCION DEL ATRACTIVO

11.1 Tipo: Local

11.2 Medios: Redes sociales Facebook.

11.3 Asociacién con otros
atractivos:

Nombre del atractivo Distancia | Tiempo | Coordenadas
(km) (aprox) | Latitud Longitud
Isla del Colibri 0.05 0:01:00 |0.103934 -
79.209365
Piedra de vapor 16.7 0:25:00 |0.146881 -
79.325536

12. TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA

Los visitantes que por el momento llegan en mayoria a la finca son voluntarios extranjeros que habitan en los sectores
aledafios con el objetivo de aportar al desarrollo de la poblacion del canton.

13. RECURSO HUMANO

En el atractivo no existe personal especializado en turismo.

12. VALORACION DEL ATRACTIVO

VARIABLE FACTOR PUNTOS
Acceso
Facilidades para personas con discapacidad
ACCESIBILIDAD Y CONECTIVIDAD | Conectividad 8
Comunicacion
Sefializacion
Planta turistica
PLANTA TURISTICA /SERVICIOS Facilidades en el entorno 8
Complementarios
Estado del atractivo
ESTADO DE CONSERVACION E |Estado del entorno 10
INTEGRACION SITIO / ENTORNO Armonia con el paisaje
Declaratoria del atractivo/ espacio/ destino
Agua
Energia
HIGIENE Y SEGURIDAD TURISTICA Alca-n,tarlllado. 8
Gestidn de residuos
Salud
Seguridad
Vinculacion a la planificacion del GAD 4

POLITCAS Y REGULACIONES

Normativa de actividades
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ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN | Actividades en atractivos naturales 4
EN EL ATRACTIVO Actividades en atractivos culturales
Local
Regional
DIFUSION DEL ATRACTIVO Nacional 1
Internacional
Medios de promocién
Local
TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA Nacional 2
Extranjera
RECURSOS HUMANOS Pe:'rsonal fespecial.i?ado en turismo
Nivel de instruccion 1
TOTAL 45

13. JERARQUIZACION

Atractivo con algln rasgo llamativo, capaz de interesar a visitantes que hubiesen llegado a la zona por otras
motivaciones turisticas, o de motivar corrientes turisticas nacionales.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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¢. Finca Yaussa

Tabla 7- 6 Ficha de reporte de inventario Finca Yaussa

1. DATOS GENERALES

1.1 Elaborado por: Alexis Caiza 1.2 Fecha: 10/01/2017

1.3 Supervisor evaluador: Ing. Patricia Tierra

1.4 Cédigo del atractivo:

17 09 N/A MC 03 03 02 003

Provincia Cantén Parroquia Categoria Tipo Subtipo Jerarquia Atractivo

1.5 Nombre del atractivo: Finca Yaussa

1.6 Categoria: Manifestaciones culturales

1.7 Tipo: Realizaciones técnicas y cientificas

1.8 Subtipo: Explotaciones agropecuarias y pesqueras

Figura 7- 5 Fotografias ingreso finca Yaussa
Fuente: Alexis Caiza

Puerto Quito O

Via g
~0g
Ncos

ai

%

e Bancy, Via Los Bancosg
Figura 7- 6 Croquis desde el sitio poblado hacia el atractivo
Fuente: Google maps

1.9 Descripcion del atractivo

Yaussa es una finca agro productiva con una extension de 11 has propiedad de la Sra. Elsa Zé&rate, se encuentra
localizada en el ecosistema bosque nublado del noroccidente de la provincia de Pichincha, en la finca se cultiva cacao
de las variedades nacional fino de aroma y CCN 51, el proceso que se da al cacao para erradicar plagas es mediante
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control manual, una vez cosechado el cacao se realiza la fermentacién en cajas de laurel por 4 dias, después se
realiza el proceso de secado durante 6 o 7 dias en una marquesina de 15 metros cuadrados, hasta reducir la humedad
del producto al 7% , el proceso concluye cuando se almacena el producto para la venta. Esta finca cuenta también con
una plantacion de especies frutales exéticas y una plantacién de cafia de azUcar, estas proporcionan la materia prima
para una fabrica recientemente construida la cual se encuentra en proceso de certificacion HACCP, en esta se
procesa miel de cafia y mermeladas. Por Gltimo dentro de la finca se puede observar una variedad de aves que pueden
despertar el interés de los visitantes.

Cuenta con varios recursos individuales dentro de la finca

. Plantacion de cacao nacional fino de aroma y CCN51

. Fabrica de miel de cafia y mermeladas

. Plantacion de especies frutales exdticas

. Plantacion de cafia de azlcar

2. UBICACION

2.1 Provincia: Pichincha 2.2 Cantén: Puerto Quito

2.3 Parroquia: Puerto Quito 2.4 Comunidad / Recinto: Unidos venceremos
2.5 Latitud: 0.1053 2.6 Longitud: -79.2256

2.7 Altitud: 200 2.8 Espacio turistico:

3. CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS

3.1 Clima: Humedo tropical

3.2 Temperatura: 25° promedio

3.3 Precipitacion Pluviométrica: 2000 mm anuales

4. ACCESIBILIDAD AL ATRACTIVO TURISTICO

4.1 Tipo: Pagado 4.1.1 Precio: $10,00
4.1.2 Forma de pago: Efectivo

4.2 Hora de ingreso: 10:00 4.3 Hora de salida: 17:00

4.4 Atencidn: Fines de semana y feriados 45 Temporalidad: Los meses que mayor cantidad de
visitantes recibe la finca son de Julio a Septiembre.

4.6 Facilidades para personas con discapacidad: En el atractivo se han acondicionado los espacios comunes para
facilitar la accesibilidad a personas con discapacidad motriz

5. CONECTIVIDAD AL ATRACTIVO

5.1 Tipo de acceso: Al atractivo se puede acceder por una | 5.1.1 Estado de la via: Las vias estan en buen estado.
via de segundo orden que conecta con el km 135 de la
carretera principal via a Puerto Quito.

5.2 Transporte: Al atractivo de puede llegar por via|5.2.1 Frecuencia de transporte:

terrestre, por medio de vehiculos livianos o pesados. Los buses que se dirigen hacia Puerto Quito desde Santo
Domingo o desde Quito, transitan por la via Los Bancos
diariamente, desde Puerto Quito también se puede tomar
una chiva diaria que hace recorridos cada dos horas de
08:00 a 20:00 horas, o también se puede tomar
camionetas que cobran $5,00 ddlares desde Puerto Quito

al atractivo.
5.3 Tipo de comunicacion: El atractivo cuenta con comunicacion movil de la operadora Claro.
5.4 Sefializacion: No existe sefializacion 5.4.1 Estado de la sefializacion: No aplica

5.5 Sefialética: En el ingreso hay un diorama de la finca. | 5.5.1: Estado de la sefialética: Bueno

Observacion:

5.6. Centros urbanos mas cercanos al atractivo

5.6.1 Nombre del poblado: 5.6.2 Distancia (km): 5.6.3 Tiempo de viaje
Puerto Quito 10.8 0:15:00
Pedro Vicente Maldonado 22.2 0:28:00

Observaciones: Los datos son tomados de google maps
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6. PLANTA TURISTICA / COMPLEMENTARIOS

6.1 Servicios

6.1.1 Alojamientos: Los establecimientos de alojamiento cercanos al atractivo, en su mayoria son hosterias, no
existen datos precisos de los establecimientos que estan alrededor del atractivo, sin embargo la hosteria méas cercana
esta localizada a 800 metros del atractivo, Isla del Colibri hosteria, cuenta con 8 cabafias, con capacidad para 36
personas en total.

6.1.2 Alimentacion: El establecimiento mas cercano es el restaurante de Isla del Colibri, con 10 mesas y capacidad
para 50 personas.

6.1.3 AV y TO: A 15 minutos de Puerto Quito existe una tour operadora en Piedra de Vapor, que ofrece rutas
ciclisticas y actividades de aventura como kayak y caminatas guiadas.

6.1.4 Intermediacion: N/D

6.1.5 Transporte: Hacia el atractivo se puede acceder mediante una chiva diaria que hace recorridos, desde Puerto
Quito al recinto Unidos Venceremos.

6.1.6 Guianza: En el atractivo se puede encontrar personas que hacen la funcion de guias intérpretes.

Observaciones:

6.2 Facilidades en el entorno del atractivo

Categoria Tipo Cant. | Administrador Coordenadas Estado
Lat. Long.

6.21 De apoyo a la gestion

turistica:

6.2.2 De observacion y vigilancia:

6.2.3 De recorrido y descanso: Senderos 1 Isla del Colibri | 0.103934 | -79.209365 | Bueno
Area de acampar | 1 Isla del Colibri | 0.103934 | -79.209365 | Bueno

6.2.4 De servicios: Alimentacion 1 Isla del Colibri | 0.103934 | -79.209365 | Bueno

6.3 Complementarios

7. ESTADOS DE CONSERVACION E INTEGRACION DEL ATRACTIVO/ ENTORNO:

7.1 Atractivo

7.1.1 Estado: Alterado
7.1.2 Causas: Ya que es una finca agro productiva, los propietarios han alterado el lugar con la implementacion de la
fabrica de mermeladas.

7.2. Entorno

7.2.1 Estado: Alterado
7.2.2 Causas: Debido a la accion antropica, el entorno se ha visto alterado por la expansion de la frontera agricola.

7.3 Armonia con el paisaje natural o cultural

El paisaje natural del atractivo se ha visto modificado, debido a la afectacién del entorno por la expansion de la
frontera agricola y construcciones para vivienda. Con el objetivo de evitar el deterioro del entorno los propietarios del
lugar toman medidas para recuperar espacios alterados.

7.4 Declaratoria del atractivo

Ninguno

7.5 Amenazas naturales

No existen.

8. Higiene y seguridad turistica

8.1 Agua: Vertiente que se encuentra dentro de la propiedad.

8.2 Energia eléctrica: Red de empresa eléctrica de servicio publico.

8.3 Alcantarillado: Pozo séptico.

8.4 Gestion de residuos generados por la actividad turistica: Carro recolector

8.5 Salud: En el poblado de Puerto Quito, existe un centro de salud tipo C. ubicado a 10 km del atractivo.
8.6 Seguridad: Policia nacional

Observaciones: EI UPC Las Golondrinas esta en el poblado de Puerto Quito.
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9. POLITICAS Y REGULACIONES

El atractivo se encuentra dentro de la ruta turistica del cacao de Pichincha, cuenta con todos los permisos de
funcionamiento, la administracién es de caracter privado, la persona que administra el atractivo es la propietaria.

10. ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN

10.1 Actividades actuales:

En la finca se puede conocer las plantaciones de cacao, especies frutales y cafia de azdcar.
Compra de productos elaborados en la fabrica.

Cultivo de cacao, procesamiento de miel de cafia y mermeladas.

10.2 Actividades potenciales:

Recorridos guiados para conocer las diferentes plantaciones dentro de la finca y parte de la fabrica para conocer el
proceso de elaboracién de miel y mermeladas.

Guianza para observacion de aves de manera especializada.

10.3 Necesidades turisticas
Implementacion de medios interpretativos.
Estandarizacion de guiones interpretativos.

11. DIFUSION Y MEDIOS DE PROMOCION DEL ATRACTIVO

11.1 Tipo: Local

11.2 Medios: Redes sociales Facebook y material POP (catalogo de la finca).

Distancia | Tiempo | Coordenadas

Nombre del atractivo

11.3 Asociaciéon con otros (km) (aprox) | Latitud Longitud
atr.actiVOS' Isla del Colibri 0.8 0:05:00 |0.103934 -79.209365
’ Piedra de vapor 175 0:30:00 |0.146881 -79.325536

12. TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA

Los visitantes que llegan a la finca son de Quito o Santo Domingo.

13. RECURSO HUMANO

La propietaria del atractivo, es profesional de turismo que trabajé en una agencia de viajes.

12. VALORACION DEL ATRACTIVO

VARIABLE FACTOR PUNTOS

Acceso

Facilidades para personas con discapacidad
ACCESIBILIDAD Y CONECTIVIDAD | Conectividad 9
Comunicacion
Sefializacion

Planta turistica
PLANTA TURISTICA /SERVICIOS Facilidades en el entorno 8
Complementarios

Estado del atractivo
ESTADO DE CONSERVACION E |Estado del entorno 11
INTEGRACION SITIO / ENTORNO Armonia con el paisaje

Declaratoria del atractivo/ espacio/ destino

Agua
Energia
Alcantarillado 8
Gestion de residuos
Salud

Seguridad

HIGIENE Y SEGURIDAD TURISTICA

Vinculacién a la planificacion del GAD 4

POLITCAS Y REGULACIONES . L.
Normativa de actividades

ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN | Actividades en atractivos naturales 4
EN EL ATRACTIVO Actividades en atractivos culturales
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Local
Regional
DIFUSION DEL ATRACTIVO Nacional 1
Internacional

Medios de promocién

Local
TIPO DE VISITANTE Y AFLUENCIA Nacional 2
Extranjera
RECURSOS HUMANOS Pgrsonal _espemal_l%ado en turismo
Nivel de instruccion 2
TOTAL 49

13. JERARQUIZACION

Atractivo con algin rasgo llamativo, capaz de interesar a visitantes que hubiesen llegado a la zona por otras
motivaciones turisticas, o de motivar corrientes turisticas nacionales.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




3. Sintesis de los sitios de visita de la Ruta del Cacao

Tabla 7- 7 Resumen del reporte de inventario de los sitios de visita que conforman el plan
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NOMBRE DEL ) PQBLADO ) i TIPOLOGIA DE i
ID SITIO DE | LOCALIZACION | MAS CATEGORIA TIPO SUB TIPO JERARQUIA VISITANTES ACTIVIDADES TURISTICAS
VISITA CERCANO
001 | Centro de | Pichincha/ Quito Manifestaciones | Realizaciones | Explotaciones 1l Nacionales Recorridos guiados a través
interpretacion Quito/ Culturales Técnicas vy | Industriales (Representantes del centro
Conservacion & | La Concepcion Cientificas de Visita a la fabrica de Aroma
Desarrollo organizaciones Ecuador
gubernamentales | Toma de fotografias
y sin fines de | Servicio de cafeteria
lucro) y
extranjeros
002 | Finca Montafia | Pichincha/ Puerto Quito | Manifestaciones | Realizaciones | Explotaciones 1l Nacionales y | Demostracion de elaboracion
Aventura Puerto Quito/ Culturales Técnicas vy | Agropecuarias Extranjeros de chocolate artesanal
Unidos Cientificas y Pesqueras (Voluntarios) Recorridos guiados en la
Venceremos plantacion de cacao
Servicio de alimentacion
003 | Finca Yaussa Pichincha/ Puerto Quito | Manifestaciones | Realizaciones | Explotaciones 1l Nacionales. Recorridos guiados a través
Puerto Quito/ Culturales Técnicas y | Agropecuarias de la plantacion de cacao y
Unidos Cientificas y Pesqueras frutas exéticas.
Venceremos Visita a la planta procesadora

de mermeladas y miel de cafia
Servicio de alimentacion

Fuente: Investigacion de campo

Realizado por: Alexis Caiza
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Del total de sitios de visita seleccionados, el 100% corresponden a la categoria manifestaciones
culturales, de tipo realizaciones técnicas y cientificas, el 66% de estos corresponden a
explotaciones agropecuarias y pesqueras, en tanto que el 33.33% corresponde a explotaciones
industriales, en relacion al estado de conservacion el 66% de los sitios se encuentran en buen
estado debido al mantenimiento que reciben, el 33.33% que corresponde a finca Montafia, esta
en proceso de deterioro, el 100% de los sitios de visita corresponde a jerarquia Il es decir
cuentan con un atractivo capaz de interesar a visitantes que hubiesen llegado a la zona por otras
motivaciones turisticas, o capaz de interesar a visitantes de larga distancia, ya sea del mercado
interno o receptivo, las actividades turisticas que se pueden realizar en los sitios de visita son
recorridos guiados, visita a plantas de procesamiento industrial de alimentos, toma de fotografia,
elaboracion de chocolate artesanal, degustacion de frutas exdticas, todos los sitios se
encuentran localizados en la provincia de Pichincha, se puede acceder a estos recursos via
terrestre, los recursos interpretativos individuales que conforman cada uno de los sitios de visita
tienen rasgos llamativos para el desarrollo de la actividad interpretativa, sin embargo esto se
debe corroborar con la determinacion del IPI de estos recursos.
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4. Inventario de recursos interpretativos que se encuentran en cada uno de los sitios de
visita seleccionados

a. Recursos interpretativos del centro de interpretacion de C&D

1) Inventario del recurso interpretativo fabrica de produccion de chocolates y café
Aroma Ecuador

Tabla 7- 8 Ficha de inventario del recurso interpretativo de la fabrica de produccion de
chocolates y café Aroma Ecuador

y \ : T :.‘- =

Figura 7- 7 Fotografia, moldeado de chocolate
Fuente: Alexis Caiza 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador 1.1.2 Nombre del supervisor
Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra

1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacion
C&D01 24 enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso 1.2.2 Categoria del recurso

Féabrica de produccion de chocolates y café | Manifestaciones culturales
Aroma Ecuador

1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo
Realizaciones técnicas y cientificas | Explotaciones industriales.
contemporaneas

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén

Pichincha Quito

1.3.3 Parroquia 1.3.4 Ubicacion geografica
Concepcion e Longitud -78.4916

Latitud -0.1528
Altitud 2799 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Quito Okm

2 CALIDAD DEL RECURSO
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2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso 2.1.2 Precipitacion
13.9°C 1273mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso
La fabrica de produccién de Aroma Ecuador, tiene un espacio fisico de 85 metros cuadrados,
cuenta con maquinaria destinada al procesamiento de cacao y café, esta dividida en 6 areas:

e Bodega de materia prima-café

e Bodega de materia prima-cacao para evitar contaminacion cruzada

e Area de clasificacion

e Area de proceso

e Area de empaque

e Bodega de producto con lo cual se garantiza inocuidad del producto

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso

Dentro del recurso se realiza investigacion para el desarrollo de nuevas férmulas de productos
de chocolateria a partir del uso de cacao fino de aroma, este proviene de varios sectores del pais
como el noroccidente de la provincia de Pichincha y la region amazonica, en la fabrica se
realizan procesos de limpieza de las almendras de cacao, clasificacion, refinamiento y moldeado
de chocolate.

En cuanto al proceso del café, este se realiza de manera industrial para la transformacion de
café ardbigo y robusta, las actividades son tostado, molido y empaquetado de este producto.
También se realizan recorridos internos a visitantes de distintas organizaciones que llegan a
C&D.

2.2.2 Uso potencial del recurso
Visitas guiadas

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Se prohibe la toma de fotografias o grabacion de videos dentro del laboratorio

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra conservado en vista de que es una féabrica relativamente nueva que lleva
tres afios de funcionamiento

2.3.2 Estado de conservacion del entorno
El entorno del recurso es alterado

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




2) Sala de artesanias Paralelo Cero

Tabla 7- 9 Ficha de inventario del recurso interpretativo sala de artesanias Paralelo Cero
-

——
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Figura 7- 8 Fotografia, sala de exposiciones de artesanias Paralelo Cero
Fuente: Alexis Caiza 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
C&D02 24 enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Sala de artesanias Paralelo Cero

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo

Etnografia Artesanias

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén

Pichincha Quito

1.3.3 Parroquia 1.3.4 Ubicacion geografica
Concepcion e Longitud -78.4916

e Latitud -0.1528
e Altitud 2799 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Quito Okm

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
13.9°C

2.1.2 Precipitacion
1273mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

La sala de artesanias tiene un espacio fisico de 21 metros cuadrados, donde se exhibe 121
diferentes productos en artesanias que provienen de la costa, sierra y amazonia del Ecuador. Las
artesanias que provienen de la costa, llegan desde las provincias de Manabi y Guayas, productos
como llaveros, aretes, brazaletes, collares, pulseras y anillos elaborados en tagua y/o fibras
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naturales como la toquilla y el sapan, son elaborados por pequefias asociaciones de artesanos de
estos sectores, estos articulos son fruto de la implementacion de proyectos de desarrollo que han
sido impulsados por C&D. En relacion a la sierra se puede encontrar articulos como bolsos y
sombreros elaborados en lana de alpaca, utilizando técnicas como el fieltro, también se
encuentran articulos como velas, vasos, tazas, tarjetas recicladas y mufiecas elaboradas en tela.
Estos productos han sido mejorados a través de capacitaciones para el mejoramiento de sus
procesos. Desde la amazonia la tienda muestra: ropa, carteras, pulseras, accesorios de hogar,
brazaletes y pendientes, elaborados en fibra natural y/o pambil estos son elaborados por
artesanos de la nacionalidad Huaorani. En si, el objetivo de este recurso es impulsar el comercio
de los productos que elaboran los artesanos antes mencionados sirviendo como canal de
distribucion y venta.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Exhibicion y comercializacion de las artesanias, a turistas que llegan a C&D

2.2.2 Uso potencial del recurso
Guianzas interpretativas

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Dentro del recurso no esta permitido fumar, ingresar con bebidas alcohélicas o mascotas

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra conservado en vista de que es una tienda recientemente adecuada

2.3.2 Estado de conservacion del entorno
El entorno del recurso no se encuentra conservado

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




3) Sala de organoléptica del cacao

Tabla 7- 10 Ficha de inventario del recurso interpretativo sala de organoléptica del cacao

Figura 7- 9 Fotografia sala de organoléptica del cacao

Fuente: Alexis Caiza 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
C&DO03 24 enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Sala de organoléptica del cacao

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo

Etnografia Artesanias

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén

Pichincha Quito

1.3.3 Parroquia 1.3.4 Ubicacion geografica
Concepcion e Longitud -78.4916

Latitud -0.1528
Altitud 2799 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Quito Okm

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
13.9°C

2.1.2 Precipitacion
1273mm anuales.

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

La sala organoléptica, es un espacio de 9 metros cuadrados, en este lugar se exhiben méas de 200
muestras de cacao y café de diferentes partes del pais, la mayoria de estas muestras han llegado
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a C&D para ser estudiadas y determinar las caracteristicas organolépticas (sabores y aromas),
también existen muestras de diferentes plantas y especias que muestran los aromas y sabores
que estan asociados al cacao, cada una de estas muestras estan codificadas, en este punto
también se da a conocer el proyecto relacionado, a la elaboracién del segundo mapa
organoléptico del cacao del Ecuador, el objetivo fue determinar las caracteristicas
organolépticas del cacao de 12 asociaciones de diferentes partes del pais.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Guianza interpretativa, también es el sitio de preparacion previo para el ingreso a la fabrica.

2.2.2 Uso potencial del recurso
Guianza interpretativa.

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Dentro del recurso no esta permitido fumar o ingresar con bebidas alcohélicas 0 mascotas.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra conservado debido al mantenimiento continuo que recibe

2.3.2 Estado de conservacion del entorno
El entorno del recurso esta alterado

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




4) Showroom de Aroma Ecuador

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

Tabla 7- 11 Ficha de inventario del recurso interpretativo showroom de Aroma Ecuador

Figura 7- 10 Fotografia panoramica, showroom de Aroma Ecuador
Fuente: José Valdivieso, 2016
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1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
C&D04 24 enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Showroom de Aroma Ecuador

1.2.2 Categoria Del Recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso
Realizaciones ténicas y cientificas contemporaneas

1.2.4 Subtipo
Unidades comerciales

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén

Pichincha Quito

1.3.3 Parroquia 1.3.4 Ubicacion geografica
Concepcion e Longitud -78.4916

e Latitud -0.1528
e Altitud 2799 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Quito Okm

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
13.9°C

2.1.2 Precipitacién
1273mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

El showroom de Aroma Ecuador, es una tienda de 24 metros cuadrados dedicada al expendio de
barras y bombones de chocolate en diferentes porcentajes (45 y 65%) de concentracién de
cacao, otro producto es el café tostado y molido en diferentes presentaciones, también se
comercializa regalos elaborados con productos de café y cacao de la marca Aroma.
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Por otra parte se comercializan productos organicos, que provienen de distintas organizaciones,
entre los productos estan: miel de cacao, miel de cafia, mermeladas hechas a base de frutas
exoticas del noroccidente de pichincha, aceite de coco y licores de cacao.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Comercializacion de todos los productos que se exhiben, también funciona como una cafeteria
que esta abierta al publico de lunes a sabado de 8 a 18:00.

2.2.2 Uso potencial del recurso
Guianza interpretativa

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Dentro del recurso no esta permitido fumar o ingresar con bebidas alcoh6licas o mascotas

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra conservado debido al mantenimiento continuo que recibe

2.3.2 Estado de conservacion del entorno
El entorno del recurso no se encuentra conservado

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




b. Recursos interpretativos de Finca Montafia Aventura

1) Elaboracion artesanal de chocolate

Tabla 7- 12 Ficha de inventario del recurso interpretativo elaboracion artesanal de chocolate
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7.

Figura 7- 11 Fotografia tostado artesanal de almendras de cacao
Fuente: Alexis Caiza, 2017

»

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador 1.1.2 Nombre del supervisor
Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra

1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
FMAO1 28 de enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Elaboracion artesanal de chocolate

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso
Etnografia

1.2.4 Subtipo
Comidas y bebidas tipicas

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia
Pichincha

1.3.2 Cantén
Puerto Quito

1.3.3 Recinto
Unidos Venceremos

1.3.4 Ubicacion geografica
Longitud 0699241
Latitud 0011540
Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 7 kilémetros de Puerto Quito

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
25°C

2.1.2 Precipitacion
1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso
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La elaboracion artesanal del chocolate, se realiza en las instalaciones de finca Montafia
Aventura, esecificamente en una cabafia de 28 metros cuadrados, que ha sido construida con
materiales de la zona, los elementos para la elaboracion del chocolate son completamente
tradicionales, en este proceso se hace uso de: 1 molino corona tradicional manual, 1 cocina de
lefia, 1 tiesto de barro, utensilios de madera. El proceso consiste en tostar a fuego lento las
almendras de cacao, hasta que se pueda percibir el aroma caracteriristico del mismo, el tostado
tarda de 15 a 20 minutos dependiendo la intensidad del fuego, después las almendras tostadas
son peladas de forma manual, entonces inicia el molido mediante el cual se obtienen nibs de
cacao, los nibs son depositados en un recipiente de barro, donde, durante 20 minutos se debe ir
batiendo de forma uniforme para obtener el chocolate, a esta solucién se le agrega azucar, leche
y canela, al final esta mezcla es servida acompafiada de frutas a los visitantes.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Consumo familiar y demostracidn a visitantes esporadicos que llegan a la finca, esta actividad
esta disponible a los visitantes de miércoles a domingo de 10:00 a 16:00

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion.

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Durante la elaboracién del chocolate artesanal esta prohibido fumar, o manipular los equipos
para la preparacion del chocolate sin supervision.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso

El recurso se encuentra conservado, debido a que actualmente la produccion cacaotera se ha
incrementado, los propietarios de las fincas ademas de cultivar cacao, se han enfocado en
asociar esta actividad tradicional con el turismo.

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un bosque nublado que esta en proceso de recuperacion, debido a que
en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta préactica
se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacion natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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2) Parcelas de produccion de cacao nacional fino de aroma y CCN51.

Tabla 7- 13 Ficha de inventario del recurso interpretativo parcelas de produccién de cacao
nacional fino de aroma y CCN51

4

Figura 7- 12 Fotografia vista frontal de parcelas de produccion de cacao
Fuente: Alexis Caiza 2017

- =

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador 1.1.2 Nombre del supervisor
Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra

1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
FMAO02 28 de enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso 1.2.2 Categoria del recurso

Parcelas de produccion de cacao Nacional Fino de Aroma y | Manifestaciones Culturales
CCN51

1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo
Realizaciones técnicas y cientificas Explotaciones agropecuarias
1.3 UBICACION DEL RECURSO
1.3.1 Provincia 1.3.2 Canton
Pichincha Puerto Quito
1.3.3 Recinto 1.3.4 Ubicacion geografica
Unidos Venceremos o Longitud 0699241
e Latitud 0011540
e Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 7 kilémetros del poblado de Puerto Quito

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso 2.1.2 Precipitacion
25°C 1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso
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Las parcelas de cultivo de cacao comprenden una extension de 3 ha, con un aproximado de
1500 arboles de cacao distribuidos entre las variedades de Nacional Fino de Aroma y CCN51,
estas parcelas se encuentran en un ecosistema de bosque nublado del noroccidente, el terreno
muestra una pendiente casi pronunciada, el cultivo de cacao muestra falta de cuidado, también
es posible encontrar en el cultivo sefiales de enfermedades fungosas como monilla y escoba de
bruja, aungue se controla de forma manual estas enfermedades, se evidencia una baja
produccidn, la cosecha se lleva a cabo cada 15 dias. En la zona de cultivo también es posible
encontrar varias plantas frutales propias de la zona.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Consumo familiar y comercializacion del cacao, materia prima para la elaboracion de chocolate
artesanal.

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion.

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Se prohibe la extraccion de especies.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso esta en proceso de deterioro.

2.3.2 Estado de conservacién del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado que esta en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacién natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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3) Planta procesadora de quesos y mermeladas

Tabla 7- 14 Ficha de inventario del recurso interpretativo planta procesadora de quesos y
mermeladas

Figura 7- 13 Fotografia elaboracion de quesos
Fuete: Alexis Caiza, 2017

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador 1.1.2 Nombre del supervisor
Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
FMAO03 28 de enero de 2017
1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO
1.2.1 Nombre del recurso 1.2.2 Categoria del recurso
Planta procesadora de quesos y mermeladas Manifestaciones Culturales
1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo
Realizaciones técnicas y cientificas Explotaciones industriales
1.3 UBICACION DEL RECURSO
1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén
Pichincha Puerto Quito
1.3.3 Recinto 1.3.4 Ubicacion geografica
Unidos Venceremos e Longitud 0699241

e Latitud 0011540

e Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 7 kilémetros del poblado de Puerto Quito

2.1 VALOR INTRINSECO
2.1.1 Temperatura del recurso 2.1.2 Precipitacion

25°C 1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

Este es un espacio donde el propietario de la finca elabora a pequefia escala quesos y
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mermeladas de distintos tipos, entre ellos estan: queso de mesa con especies, mermelada de jack
fruit, maracuya y araza, también se produce miel de cacao, la produccion de quesos es baja
entre 5 0 10 quesos semanales, las mermeladas y miel se elabora mensualmente o cuando
existan pedidos especificos.

En cuanto a la estructura de la planta se evidencia falta de mantenimiento, ya que se puede
observar ventanales rotos, mallas de seguridad deterioradas que no cumplen su funcién, equipos
en cierta parte oxidados, y un manejo de plagas poco efectivo.

Los productos elaborados dentro de la planta no cuentan con registro sanitario, aungue ya se ha
iniciado un proceso para obtenerlo.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Elaboracién de mermeladas, quesos y miel de cafia

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion

2.2.3 Restriccion de uso del recurso

No se puede fumar o ingerir bebidas alcohélicas dentro de la planta

Estd prohibido el uso de elementos quimicos no autorizados, cuando la planta estd en
funcionamiento.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
La planta se encuentra en proceso de deterioro, dadas las condiciones de humedad han hecho
gue ciertas maquinas se oxiden, existe un no tan efectivo control de plagas.

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado que estd en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacién natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




c. Recursos interpretativos de Finca Yaussa

1) Plantacion de cacao nacional fino de aromay CCN51
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Tabla 7- 15 Ficha de inventario del recurso interpretativo plantacién de cacao nacional fino de
aromay CCN51

Figura 7- 14 Fotografia planta de cacao nacional fino de aroma

Fuente: Alexis Caiza, 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
FYO01 28 de enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Plantacion de cacao nacional fino de aromay CCN51

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso
Realizaciones técnicas y cientificas

1.2.4 Subtipo
Explotaciones agropecuarias

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia
Pichincha

1.3.2 Canton
Puerto Quito

1.3.3 Recinto
Unidos Venceremos

1.3.4 Ubicacion geografica
o Longitud 0699241

e Latitud 0011540

e Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 9 kildémetros de Puerto Quito

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
25°C

2.1.2 Precipitacion
1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso
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La plantacién de cacao nacional fino de aroma y CCN 51, comprende 4 hectéreas, las cuales
muestran un acertado manejo del cultivo, la produccion anual por hectarea de cacao esta entre
los 25-30 quintales, el manejo del cultivo es totalmente organico, el control de plagas y
enfermedades se realiza de forma manual, la cosecha de las mazorcas de cacao se realiza cada
15 dias, en este caso para la cosecha se va realizando los cortes de las mazorcas con cuidado de
no dafar la yema que une al peddnculo con el tallo, para evitar la pérdida de la produccién
cacaotera.

Las mazorcas cosechadas se amontonan, teniendo en cuenta que se debe ir separando las
mazorcas que presenten signos de enfermedades o ir separando por tipos de cacao.

El producto que se obtiene de esta finca se destina a la comercializacion.

El tratamiento post cosecha consiste en la separacion de las almendras de cacao de la mazorca,
para dar paso a la fermentacion del cacao en cajas de laurel con orificios en el fondo, las
fermentadoras estan distribuidas en forma de escalera para ir removiendo el cacao de acuerdo al
nivel de fermentacién que se alcance, en los cajones también se logra que los liquidos se
separen de las almendras de cacao y drenen facilmente, la fermentacion es un paso importante
donde se eleva la temperatura del cacao a mas de 40 grados centigrados, con el propdsito de
matar al embrién y asi lograr que se desarrollen procesos quimicos, mediante los cuales se
resaltan los aromas y sabores caracteristicos del cacao, este proceso tarda entre 5 y 6 dias
durante este tiempo el cacao permanece tapado con hojas de bijao o platano que ayudan en la
fermentacion. Después continta el proceso de secado, que se realiza en una marquesina de 20
metros cuadrados, en esta parte las almendras fermentadas se extienden sobre unas camas
hechas con malla ubicadas a un metro del suelo, el proceso de secado tarda entre 6 y 7 dias de
acuerdo a las condiciones climéticas o hasta que las almendras hayan reducido la humedad hasta
un 7%.

Las almendras secas se almacenan en sacos de yute para la comercializacion.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Cultivo del cacao

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion

2.2.3 Restriccion de uso del recurso

Dentro del recurso estd prohibido el uso de agroguimicos, la manipulacion de las plantas por
personas ajenas a la finca y propagacion de otras variedades de especies vegetales ajenas al
cacao.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra totalmente conservado debido al excelente manejo que recibe por parte
de los trabajadores de la finca.

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado gue esta en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacion natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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2) Fabrica miel de cafia y mermeladas

Tabla 7- 16 Ficha de inventario del recurso interpretativo fabrica miel de cafia y mermeladas

- &=

Figura 7- 15 Fotografia area de molienda de cafa de azlcar

Fuente: Alexis Caiza, 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador 1.1.2 Nombre del supervisor
Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacién
FY02 28 de enero de 2017
1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO
1.2.1 Nombre del recurso 1.2.2 Categoria del recurso
Fabrica de miel de cafia y mermeladas Manifestaciones Culturales
1.2.3 Tipo de recurso 1.2.4 Subtipo
Realizaciones técnicas y cientificas Explotaciones industriales
1.3 UBICACION DEL RECURSO
1.3.1 Provincia 1.3.2 Cantén
Pichincha Puerto Quito
1.3.3 Recinto 1.3.4 Ubicacion geografica
Unidos Venceremos e Longitud 0699241

e Latitud 0011540

e Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 9 kilémetros del poblado de Puerto Quito

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso 2.1.2 Precipitacion
25°C 1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso
La fabrica de miel de cafia y mermeladas, ocupa un espacio de construccion de 600 metros
cuadrados, la estructura es de una sola planta, fue construida hace un afio, en esta fabrica se
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procesa miel de cafia, mermeladas de diferentes frutos como: jack fruit, araza, mandarina y
guineo. La marca comercial de estos productos es Yaussa, el volumen de produccién
actualmente es en lotes de 500 unidades de cada tipo de mermelada y miel de cafia de 300
gramos cada 15 dias. El mercado en el cual se comercializan estos productos, es la provincia de
Pichincha, sin embargo estan en proceso de apertura de mercados a nivel nacional. La materia
prima para la elaboracion de la miel de cafia proviene de la misma finca y de la parroquia Pacto
localizada a 1 hora al noroccidente de Quito, para las mermeladas se utiliza la produccion
fruticola de la finca, también se adquiere frutas de pequefios productores de la zona.

La fabrica esta en proceso de certificacion de la norma HACCP, la cual garantiza la inocuidad
en la elaboracién de productos alimenticios.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Produccion de miel de cafia y mermeladas

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion

2.2.3 Restriccion de uso del recurso

Dentro del recurso esta prohibido la toma de fotografias y grabacion de videos, no se puede
ingresar sin previa autorizacion, esta prohibido el ingreso con alimentos. Las visitas s6lo se
pueden hacer en la zona de envasado y almacenamiento de los productos.

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra totalmente conservado, ya que es una fabrica nueva y que recibe un
mantenimiento adecuado.

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado que estd en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacién natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




66

3) Plantacion de especies frutales exoticas

Tabla 7- 17 Ficha de inventario recurso interpretativo plantacion de especies frutales exoticas

AT ¥

Figura 7- 16 Fotografias plantas frutales
[Fuente: Alexis Caiza, 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacion
FY03 28 de enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Plantacion de especies frutales exdticas

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso
Realizaciones técnicas y cientificas

1.2.4 Subtipo
Explotaciones agropecuarias

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia
Pichincha

1.3.2 Cantdn
Puerto Quito

1.3.3 Recinto
Unidos Venceremos

1.3.4 Ubicacion geografica
Longitud 0699241
Latitud 0011540
Altitud 169 msnm

1.3.5 Nombre distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 9 kildmetros de Puerto Quito

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
25°C

2.1.2 Precipitacion
1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

La plantacién de especies frutales exoticas ocupa una hectéarea dentro de la finca, esta localizada
en el ala izquierda de la finca, en esta plantacion se puede encontrar 28 especies frutales:
Naranja Washington (Citrus cinensis), Limén Tahiti o sin semilla (Citrus latifolia), Guanabana
(Annona muricata), Caimito o cauge (Chrysophyllum cainito), Salak o Piel de serpiente
(Salacca zalacca), Noni (Morinda citrifolia), Pomarrosa o pera asiatica (Syzygium jambos),
Grosella (Phyllanthus acidus), Chicle (Pouteria caimito), Sacha inchi (Plukenetia volubilis),
Guayusa (llex guayusa), Chirimoya (Annona Cherimola), Achotillo (Nephelium lappaceum),
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Tamarindo (Tamarindus indica), Milagrosa (Synsepalum dulcificum), Mandarina (Citrus
nobilis), Guaba (Inga feuilleei), Macadamia (Macadamia integrifolia), Guayaba (Psidium
guajava), Mamey (Mammea americana), Naranja agria (Citrus aurantium), Madrofio (Arbutus
unedo), Jackfruit (Artocarpus heterophyllus), Mango (Mangifera indica), Zapote (Casimiroa
edulis), Borojo (Alibertia patinoi), Araza (Eugenia stipitata), Grosella china (Averrhoa bilimbi).
De las especies descritas la mayoria se encuentra en su etapa de produccion durante casi todo el
afio. Comprende un atractivo para los visitantes ya que la plantacion se encuentra conservada y
apta para actividades de interpretacion.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Cultivo de especies frutales y fuente de materia prima para la fabrica de mermeladas

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion
Camping

Observacién de aves

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Se prohibe el ingreso de grupos de méas de 10 personas simultaneamente
Para grupos mayores a 10 personas, se divide en pequefios grupos

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra totalmente conservado debido al excelente manejo que recibe por parte
de los trabajadores de la finca

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado que esté en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacién natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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4) Ficha de inventario del recurso interpretativo Plantacion de cafia de azicar

Tabla 7- 18 Ficha de inventario del recurso interpretativo plantacion de cafia de azlcar

Figura 7- 17 Fotografia plantacion de cafia de azucar
Fuente: Alexis Caiza, 2017

1IDENTIFICACION DEL RECURSO

1.1 CODIFICACION DEL RECURSO

1.1.1 Nombre del evaluador

1.1.2 Nombre del supervisor

Alexis Caiza Ing. Patricia Tierra
1.1.3 Cddigo de ficha 1.1.4 Fecha de recopilacion
FY04 28 de enero de 2017

1.2 CLASIFICACION DEL RECURSO

1.2.1 Nombre del recurso
Plantacién de cafia de azucar

1.2.2 Categoria del recurso
Manifestaciones Culturales

1.2.3 Tipo de recurso
Realizaciones técnicas y cientificas

1.2.4 Subtipo
Explotaciones agropecuarias

1.3 UBICACION DEL RECURSO

1.3.1 Provincia
Pichincha

1.3.2 Cantén
Puerto Quito

1.3.3 Recinto
Unidos Venceremos

1.3.4 Ubicacién geografica
e Longitud 0699241

e Latitud 0011540

e Altitud 169 msnm

1.3.5 Distancia del poblado mas cercano
Se encuentra ubicado a 9 kildémetros de Puerto Quito

2 CALIDAD DEL RECURSO

2.1 VALOR INTRINSECO

2.1.1 Temperatura del recurso
25°C

2.1.2 Precipitacion
1000 a 2000 mm anuales

2.1.3 Caracterizacion fisica del recurso

El recurso plantacién de cafia de azlcar, ocupa una hectéarea dentro de la finca, estd localizada
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junto a la fabrica de miel de cafia y mermeladas, en este recurso se puede encontrar cafia de
azucar Sacharum officinarum, la cafia de azlcar se propaga a través de tallos, al momento de la
siembra se debe considerar que la plantacion reciba la mayor cantidad de luz solar, el tiempo de
maduracion de la plantacion oscila entre 10 y 12 meses, la plantacion no cuenta con sistemas de
riego debido a la alta pluviosidad del sector.

2.2 VALOR EXTRINSECO

2.2.1 Usos actuales del recurso
Actualmente del recurso se obtiene la materia prima para elaborar la miel de cafia

2.2.2 Uso potencial del recurso
Activides de interpretacion

2.2.3 Restriccion de uso del recurso
Se prohibe el ingreso de grupos de méas de 10 personas simultdneamente.
Esté prohibido el uso de quimicos para el manejo del cultivo

2.3 CONSERVACION DEL RECURSO

2.3.1 Estado de conservacion del recurso
El recurso se encuentra totalmente conservado debido al excelente manejo que recibe por parte
de los trabajadores de la finca

2.3.2 Estado de conservacion del entorno

El entorno del recurso es un ecosistema de bosque nublado que esta en proceso de recuperacion,
ya que en décadas pasadas el bosque fue talado para sustituirlo por cultivos, sin embargo esta
practica se ha ido perdiendo, esto ha dado paso a un proceso de recuperacion natural.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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INTERPRETATIVO DE LOS RECURSOS

NATURALES Y/O CULTURALES DE LOS SITIOS DE VISITA DE LA RUTA
DEL CACAO

1. Determinacion del indice de potencial interpretativo (IP1) para los recursos del centro

de interpretacion de C&D

a. Fabrica de produccion de chocolates y café Aroma Ecuador

Tabla 7- 19 Cuadro de valoracion del IPI fabrica de produccion de chocolates y café Aroma

FABRICA DE PRODUCCION DE CHOCOLATES
Y CAFE AROMA ECUADOR

Ecuador

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto
Accesibilidad
Estacionalidad
Afluencia actual
Informacién disponible
Facilidad de explicacion
Pertinencia interpretativa
Seguridad

Adecuacion

N hlwWwwwpNpOHO B DWW

SUMATORIA

w
[0}

RANGO

0.69

VALORACION

ALTO

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 18 IPI fabrica de produccion de chocolate y café Aroma Ecuador
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un total de 38/55
puntos, con un rango de 0.69 equivalente a una valoracién ALTA, esto demostr6 que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion que alcanzo el recurso se justifica de la siguiente manera: la fabrica productora de
chocolates y café de Aroma Ecuador es la Unica en el sector norte de Quito; por otra parte el
atractivo de ésta fabrica esta reflejado en el interés que ha despertado en visitantes de
organizaciones publicas y privadas a nivel nacional; la estructura de la fabrica no se veria
alterada, si llegara a existir un flujo intensivo de visitantes; la accesibilidad del recurso despuntd
ya que la fabrica no muestra pendiente alguna; la fabrica de café y chocolate de aroma esta
abierta al publico a lo largo del afio excepto sabados domingos y feriados, sin embargo se estan
implementando acciones para que el recurso pueda ser abierto al publico en general; al
momento la afluencia de visitantes a la fabrica es minima condicionada por representantes de
organizaciones publicas y privadas que llegan a fundacion Conservacion & Desarrollo; en
cuanto a la informacién que existe sobre la fabrica es limitada sin embargo esta muestra ser de
calidad lo cual puede ser aprovechado para transmitir al visitante sin embargo esta informacién
hay que traducirla a lenguaje sencillo para que pueda ser comprendida por los visitantes; la
pertinencia interpretativa podria estar enmarcada en el contexto del entorno aunque podria
alterar ciertos valores; la visita al recurso no representa un riesgo eminente para el visitante, se
debe tomar en cuenta que los equipos de la fabrica no deben ser manipulados por los visitantes.



b. Sala de artesanias de Paralelo Cero

Tabla 7- 20 Cuadro de valoracién del IPI sala de artesanias Paralelo Cero

SALA DE ARTESANIAS

PARAMETRO

PUNTUACION

Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto

Accesibilidad

Estacionalidad

Afluencia actual

Informacién disponible

Facilidad de explicacion

Pertinencia interpretativa

Seguridad

Adecuacion

RO ORI RN

SUMATORIA

w
w

RANGO

0.60

VALORACION

MEDIO ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 19 IPI sala de artesanias de Paralelo Cero
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un total de 33/55
puntos, con un rango de 0.60 equivalente a una valoracion MEDIA ALTA, esto demostr6é que
EL RECURSO CUENTA CON RASGOS ACEPTABLES PARA SER INTERPRETADO.
La calificacion que alcanzo6 el recurso se justifica de la siguiente manera: el recurso no se
caracteriza por ser el Unico en la zona de hecho tiendas de artesanias pueden ser encontradas
con facilidad en sectores aledafios; en cuanto al atractivo esta es una tienda que se ha
implementado de forma parcial, debido a esto no despierta curiosidad a los visitantes; las
caracteristicas de la tienda podrian crear un ambiente propicio para una afluencia considerable
de visitantes al momento de ser implementada completamente; al recurso se debe dar
mantenimiento periddico para evitar el deterioro de los productos que se comercializan; la
accesibilidad del recurso despuntd ya que la tienda no muestra grado alguno de dificultad para
el acceso a los visitantes; la tienda esta abierta al publico a lo largo del afio excepto sabados
domingos y feriados, sin embargo se estdn implementando acciones para que esté abierta al
publico continuamente; al momento la afluencia de visitantes a la tienda es nula en muy raras
ocasiones ingresan representantes de organizaciones publicas y privadas que llegan a fundacion
Conservacion & Desarrollo; en cuanto a informacion sobre la tienda no existe, sin embargo se
podria utilizar informacidn relacionada a las artesanias que se comercializan dentro del recurso;
en cuanto a la facilidad para la explicacion, esta muestra un nivel de dificultad intermedia por lo
que se debe estructurar un guion interpretativo de fécil aplicacion; la pertinencia interpretativa
se ajusta al contexto del entorno, finalmente la visita al recurso no representa riesgo alguno.



c. Sala de organoléptica del cacao

Tabla 7- 21 Cuadro de valoracion del IPI sala de organoléptica del cacao

SALA DE ORGANOLEPTICA DEL CACAO

PARAMETRO

PUNTUACION

Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto

Accesibilidad

Estacionalidad

Afluencia actual

Informacién disponible

Facilidad de explicacion

Pertinencia interpretativa

Seguridad

Adecuacion
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SUMATORIA
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RANGO
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VALORACION

ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 20 IPI sala de organoléptica del cacao
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
37/55 puntos, con un rango de 0.67 equivalente a una valoracién ALTA, esto demostré que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion que alcanzé el recurso se justifica de la siguiente manera: el recurso se caracteriza
por ser el Unico en la zona debido a que cuenta con un total de 348 muestras debidamente
codificadas de cacao y café de varias partes del pais, ademas de otros elementos provenientes de
las zonas donde se cultiva cacao y café, por el momento el recurso se considera que ha
despertado el interés de la gente de la localidad, el recurso con un flujo de visitantes continuo no
se veria afectado debido al adecuado mantenimiento que recibe, este parametro va de la mano
con la accesibilidad que no se ve condicionada, por el contrario es accesible para todo tipo de
personas con limitaciones motrices, la sala esta abierta al pablico a lo largo del afio excepto
sabados domingos y feriados, sin embargo se estdn implementando acciones para que esté
abierta al publico continuamente, al momento la afluencia a la sala es puntual determinada por
visitantes que llegan a fundacion C&D, en cuanto a la informacion que existe sobre la sala esta
es escasa pero de calidad, la explicacion dentro del recurso puede ser complicada, ya que la
informacion es de caracter cientifico en su mayoria, por lo que se debe transformar estos datos
en un lenguaje sencillo y facil de comprender por los distintos tipos de audiencias, la pertinencia
interpretativa se ajusta al contexto del entorno, el recurso en si no representa riesgo alguno para
los visitantes sin embargo se debe tomar ciertas precauciones por las vitrinas y demés
componentes de vidrio que existen en la sala.



d. Showroom Aroma Ecuador

Tabla 7- 22 Cuadro de valoracién del IPI showroom Aroma Ecuador

Showroom Aroma Ecuador

PARAMETRO

PUNTUACION

Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto

Accesibilidad

Estacionalidad

Afluencia actual

Informacién disponible

Facilidad de explicacion

Pertinencia interpretativa

Seguridad

Adecuacion

NIPEINDNRPRP WO NP

SUMATORIA

28

RANGO

0.51

VALORACION

MEDIO ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 21 IPI showroom Aroma Ecuador
Realizado por: Alexis Caiza

76



77

El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso arrojo un resultado de
28/55 puntos, con un rango de 0.51 equivalente a una valoracion MEDIA ALTA, esto demostrd
que. EL RECURSO CUENTA CON RASGOS ACEPTABLES PARA SER
INTERPRETADO. La calificacion que alcanzo el recurso se justifica de la siguiente manera:
en cuanto a la singularidad del recurso este se considera muy comln debido a que muestra mas
la funcion de una cafeteria; por el momento el recurso despierta muy poco el interés de la
poblacién local; el recurso se caracteriza por ser susceptible al deterioro si su uso fuese
frecuente; por otra parte la accesibilidad a este recurso no se ve condicionada de hecho es
accesible para todo tipo de personas con limitaciones motrices incluso visuales; el showroom
estd abierto al publico a lo largo del afio excepto domingos y feriados; al momento la mayor
afluencia de visitantes a la sala es en épocas festivas y fines de semana, el motivo de visita es
adquirir café o chocolate; la informacion que existe sobre el showroom es escasa; esta se
complementa con la informacion de los productos que se expenden en el lugar; la explicacion
dentro de esta sala se considera sencilla; la pertinencia interpretativa no se ajusta al contexto del
entorno; el recurso en si no representa riesgo alguno para los visitantes, finalmente la ubicacion
del recurso es segura aungue se debe tomar ciertas precauciones.
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2. Determinacidon del indice de potencial interpretativo para los recursos de finca

Montafia Aventura

a. Elaboracién artesanal del chocolate

Tabla 7- 23 Cuadro de valoracién del IPI elaboracion artesanal del chocolate

Elaboracidon Artesanal del Chocolate

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad 3
Atractivo 4
Resistencia al impacto 3
Accesibilidad 5
Estacionalidad 4
Afluencia actual 2
Informacién disponible 1
Facilidad de explicacion 3
Pertinencia interpretativa 4
Seguridad 5
Adecuacion 4
SUMATORIA 38
RANGO 0.69
VALORACION ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 22 IPI elaboracion artesanal del chocolate
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
38/55 puntos, con un rango de 0.69 equivalente a una valoraciéon ALTA, esto demostr6é que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion que alcanz6 el recurso se justifica de la siguiente manera: en cuanto a la
singularidad la practica de esta actividad solo se realiza en finca Montafia Aventura; debido a
que son escasos los sitios donde se realiza esta préctica se convierte en un atractivo para la gente
de la provincia que se interesa en conocer esta actividad esto es corroborado ya que en afios
pasados hubo un flujo de visitantes considerable que llegaban a la finca por evidenciar esta
préctica; en cuanto a la resistencia al impacto el sitio donde se demuestra la elaboracion del
chocolate podria evidenciar alteracion si llegaria a recibir un flujo continuo de visitantes debido
al deterioro de la instalacién; en cuanto a la accesibilidad esta no muestra grado de dificultad
alguno; la elaboracion del chocolate artesanal puede ser demostrada a lo largo del afio excepto
en dias lluviosos; actualmente la afluencia de visitantes al recurso es puntual y escasa; no se
cuenta con informacion documentada de esta practica en el lugar sin embargo el conocimiento
de quien realiza la actividad es amplio; la explicacion a los visitantes sobre la elaboracién
artesanal del chocolate se considera mediamente facil; esta actividad no afecta a los valores del
area por lo que se considera estd en el contexto del entorno; el sitio donde se desarrolla la
actividad es seguro y la actividad en si, no representa riesgo alguno para los visitantes ademas
se complementa con una buena adecuacion para la actividad interpretativa.



b. Parcelas de produccion de cacao Nacional Fino de Aromay CCN51
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Tabla 7- 24 Cuadro de valoracién del IPI parcelas de produccion de cacao nacional fino de

Parcelas de Producciéon de Cacao Nacional Fino de
Aromay CCN51

aromay CCN51

PARAMETRO

PUNTUACION

Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto

Accesibilidad

Estacionalidad

Afluencia actual

Informacién disponible

Facilidad de explicacion

Pertinencia interpretativa

Seguridad

Adecuacion
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SUMATORIA
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RANGO

0.40

VALORACION

MEDIO BAJO

Fuente: Investigacion de campo

Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 23 IPI parcelas de produccion de cacao nacional fino de aroma y CCN51

Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
22/55 puntos, con un rango de 0.40 equivalente a una valoracion MEDIA BAJA, esto demostré
que EL RECURSO CUENTA CON RASGOS INSUFICIENTES PARA SER
INTERPRETADO. La calificacion que alcanzo el recurso se justifica de la siguiente manera:
en cuanto a la singularidad las parcelas de produccion de cacao nacional y CCN51 son muy
comunes en la zona, de hecho en el noroccidente de Pichincha hay una elevada produccion
cacaotera; ademas por las caracteristicas intrinsecas (manejo, cuidado produccion) de la
plantacion no despierta curiosidad alguna para los visitantes; la capacidad del recurso para
resistir la afluencia de visitas continuas, demostr6 que el recurso es propenso al evidente
deterioro; el tema de la accesibilidad es un punto moderado ya que las parcelas de cacao
muestran una pendiente que podrian dificultar el ingreso a cualquier tipo de visitantes; las
visitas al recurso son en dias puntuales; la informacion en torno al recurso es una informacion
de mala calidad ademas de ser escaza; de considerarse al recurso para ser interpretado la
facilidad de explicacién podria ser intermedia al complementar con informacion de lugares
semejantes de la zona; la pertinencia interpretativa del recurso es muy baja; los rasgos del
recurso no son representativos en la zona; el recurso muestra ser un tanto riesgoso por su
pendiente y la fauna como serpientes ocultas en la hojarasca del suelo se consideran factores
que podrian dificultar a los visitantes, finalmente la adecuacion del recurso para la
interpretacion no cumple con los factores para esta actividad, debido a la falta de senderos o
paradas interpretativas.



c. Planta procesadora de quesos y mermeladas

Tabla 7- 25 Cuadro de valoracion IPI planta procesadora de quesos y mermeladas

Planta procesadora de quesos y mermeladas

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad 2
Atractivo 3
Resistencia al impacto 3
Accesibilidad 3
Estacionalidad 2
Afluencia actual 1
Informacién disponible 1
Facilidad de explicacion 2
Pertinencia interpretativa 2
Seguridad 1
Adecuacion 1
SUMATORIA 21
RANGO 0.38
VALORACION MEDIO BAJO
Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 24 IPI planta procesadora de quesos y mermeladas
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
21/55 puntos, con un rango de 0.38 equivalente a una valoracion MEDIA BAJA, esto demostré
que EL RECURSO CUENTA CON RASGOS INSUFICIENTES PARA SER
INTERPRETADO. La calificacion que alcanzo el recurso se justifica de la siguiente manera:
en cuanto al parametro de singularidad la infraestructura del recurso encaja dentro de la
valoracion comun debido a que este tipo de construcciones se las pueden encontrar con facilidad
en la zona; sin embargo el atractivo de la elaboracién de mermeladas y quesos puede despertar
el interés de visitantes locales que se interesan por conocer esta actividad; por otra parte en la
visita al recurso se pudo evidenciar una falta de mantenimiento, tomando esto en cuenta y
considerando una afluencia continua de visitantes se concluye que podria verse alterado; la
accesibilidad al recurso muestra un grado de dificultad intermedia debido a que se encuentra
sobre una elevacion de tierra y la forma de ingresar es a través de gradas que podrian ser un
impedimento para el ingreso de personas de tercera edad; la estacionalidad esta sujeta a los dias
de produccion; la planta entra en funcionamiento Unicamente cuando existen pedidos,
actualmente no hay flujo de visitas; en cuanto a la informacién del recurso no existe, lo que
dificultaria la facilidad para la explicacion a los visitantes; la condicion del recurso para ser
interpretado no muestra pertinencia.



84

3. Determinacién del indice de potencial interpretativo para los recursos interpretativos
de Finca Yaussa

a. Indice del potencial interpretativo plantacion de cacao nacional fino de aroma y
CCN51

Tabla 7- 26 Cuadro de valoracion del IPI plantacién de cacao nacional fino de aromay CCN51

Plantacién de cacao nacional fino de aroma y CCN51

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad 1
Atractivo 4
Resistencia al impacto 3
Accesibilidad 4
Estacionalidad 4
Afluencia actual 2
Informacién disponible 3
Facilidad de explicacion 4
Pertinencia interpretativa 3
Seguridad 3
Adecuacion 4
SUMATORIA 35
RANGO 0.64
VALORACION ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 25 IPI plantacion de cacao nacional fino de aromay CCN51
Realizado por: Alexis Caiza



85

El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
35/55 puntos, con un rango de 0.64 equivalente a una valoracion ALTA, esto demostr6é que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion que alcanzo el recurso se justifica de la siguiente manera: la singularidad se ve
afectada debido a que la produccién cacaotera en la zona es abundante calificando al recurso de
comun; sin embargo el valor intrinseco (buen manejo y cuidado) de la plantacion de cacao
ayuda al atractivo; en cuanto a la resistencia al impacto se considera que el recurso puede verse
afectado si su visitacion fuese constante; la plantacion se encuentra bien manejada y existen
senderos limpios por donde se puede transitar, muestra una ligera pendiente que permite el
acceso a cualquier visitante; la temporalidad esta sujeta a las épocas sin lluvia; actualmente el
recurso recibe visitas puntuales de conocidos de los propietarios de la finca; la informacién
disponible es escasa pero es de calidad, para la actividad interpretativa; en el pardmetro de
seguridad se establecié una puntuacion intermedia debido a las especies de fauna que podrian
verse inmersas dentro de la plantacion como serpientes y dendrobéatidos, finalmente las
caracteristicas del recurso hacen que sea adecuado para la actividad interpretativa.



b. Fabrica de miel de cafia y mermeladas

Tabla 7- 27 Cuadro de valoracion del IPI fabrica de miel de cafia y mermeladas

Fabrica de miel de cafia y mermeladas

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad 3
Atractivo 3
Resistencia al impacto 4
Accesibilidad 5
Estacionalidad 4
Afluencia actual 2
Informacion disponible 5
Facilidad de explicacion 4
Pertinencia interpretativa 3
Seguridad 3
Adecuacion 4
SUMATORIA 40
RANGO 0.73
VALORACION ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 26 IPI fabrica miel de cafia y mermeladas
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arrojé un resultado de
40/55 puntos, con un rango de 0.73 equivalente a una valoracion ALTA, esto demostré que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion que alcanzd el recurso se justifica de la siguiente manera: una fabrica de este tipo es
la Gnica en la zona debido a su produccion, estructura y normas que ha implementado, dadas
estas caracteristicas atrae la atencion de la gente de la localidad; en relacion a la resistencia al
impacto y basado en las caracteristicas de construccién del recurso, se concluyd que de darse
una afluencia constante de visitantes no alteraria al recurso; para la accesibilidad el recurso se
encuentra en un &rea extensa sin pendientes, esto facilita el ingreso para el publico en general;
actualmente las visitas a la planta son puntuales por personas allegadas a la familia y en dias
soleados; la presencia de lluvias no permite la visita al recurso; en cuanto a la informacion que
se puede hallar de este recurso existe muy buena informacién en cuanto al plan estratégico de la
fabrica, modelo de gestidn y procesos, esta informacidn facilita al interprete trasmitir de forma
clara la informacion a distintos tipos de audiencias. Otro parametro que se evalué fue la
seguridad, se asigna un valor intermedio debido al mismo uso de maquinarias y otros procesos
gue pueden representar riesgo para los visitantes; debido a esto se recomienda tomar medidas de
seguridad durante la visita al recurso y finalmente se recomienda el desarrollo de la actividad
interpretativa.



C.

indice de potencial interpretativo plantacion de especies frutales exdticas

Tabla 7- 28 Cuadro de valoracion del IPI plantacion de especies frutales y exoticas

Plantacion de especies frutales exdticas

PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto
Accesibilidad
Estacionalidad

Afluencia actual
Informacién disponible
Facilidad de explicacion
Pertinencia interpretativa
Seguridad

Adecuacion
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SUMATORIA
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RANGO

0.64

VALORACION

ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza

5
4
3
2
1
O 0 L P R MR G S &
L8 @ ~\\ N4 & Q & 3 & &
\q} 3 SIS GRS NN SO N G4
R S &S o KR $ RNy
& > @ O &K K S
) . & B AN ¥
9 o4 v & SR ¢ &
O <& N N & N
N S )
< e 3 > (}Ib
O & b N
oA O 0\\\ . \(\?J
<& & <<’b e{\.
]

Figura 7- 27 IPI plantacion de especies frutales exdticas
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de potencial interpretativo aplicado al recurso, arroja un resultado de
35/55 puntos, con un rango de 0.64 equivalente a una valoraciéon ALTA, esto demostr6é que EL
RECURSO CUENTA CON RASGOS ADECUADOS PARA SER INTERPRETADO. La
calificacion asignada al recurso se basa en los siguientes argumentos: en cuanto a la
singularidad, plantaciones de especies frutales en la zona se pueden encontrar con facilidad, sin
embargo el manejo del recurso y varias especies exoticas de un total de 28 especies frutales
registradas, pueden despertar el interés en los visitantes de la localidad, generando un espacio
propicio para la visitacion sin verse alterado en mayor grado con un mantenimiento adecuado;
las pendientes del recurso no muestran impedimento para el ingreso de los visitantes;
complementado con una posibilidad de ingreso a lo largo de todo el afio excepto los dias de
lluvia; la afluencia de visitantes al recurso en la actualidad es ocasional; hay mucha informacién
disponible y de calidad relacionada a las especies botanicas que estan dentro de la plantacion;
para el desarrollo del proceso interpretativo el recurso se caracteriza por mostrar seguridad para
el intérprete y visitantes; de igual manera una excelente adecuacion para el desarrollo de la
actividad interpretativa.



d. Plantacion de cafia de azUcar

Tabla 7- 29 Cuadro de valoracion IPI plantacién de cafia de azGcar
PARAMETRO PUNTUACION
Singularidad

Atractivo

Resistencia al impacto
Accesibilidad
Estacionalidad

Afluencia actual
Informacién disponible
Facilidad de explicacion
Pertinencia interpretativa
Seguridad

Adecuacion
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SUMATORIA

28

RANGO

0.51

VALORACION

MEDIO ALTO

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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Figura 7- 28 IPI plantacion de cafia de azucar
Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado del indice de Potencial Interpretativo aplicado al recurso, arroja un resultado de
28/55 puntos, con un rango de 0.51 equivalente a una valoracion MEDIA ALTA, esto demostrd
que el RECURSO CUENTA CON RASGOS ACEPTABLES PARA SER
INTERPRETADO. La calificacidn asignada al recurso se basa en los siguientes argumentos;
en cuanto a la singularidad del recurso este demuestra ser Unico en la localidad debido a que la
poblacion de la localidad esta dedicada al cultivo de cacao y palma africana; el recurso no
muestra un potencial atractivo para los visitantes de la localidad; de existir un flujo constante de
visitantes el recurso puede verse afectado visiblemente debido a la fragilidad del mismo; la
accesibilidad no muestra grado de dificultad, se pueden realizar visitas durante todo el afio
excepto los dias lluviosos debido a la alta pluviosidad del sector, el recurso no cuenta con
afluencia de visitantes actualmente, en cuanto a la informacion que existe vinculada al recurso
esta es escasa y de poca calidad, para el desarrollo del proceso interpretativo el recurso se
caracteriza por mostrar un cierto grado de inseguridad para los visitantes y el intérprete,
finalmente en relacion a la adecuacién para la actividad interpretativa, no se encontraron
facilidades para desarrollar dicha actividad.
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4. Resumen de recursos interpretativos

Tabla 7- 30 Cuadro de valoracién del IPI de todos los recursos interpretativos
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Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza

Realizada la valoracion de los 11 recursos interpretativos, se definieron tres grupos de recursos:
el primero que esta conformado por 6 recursos que alcanzaron una valoracién ALTA, es decir
aquellos recursos que se encuentran en un rango de 0.61 a 0.80 sobre 1 punto, el segundo grupo
lo conforman 3 recursos que alcanzaron una valoracién MEDIA ALTA que se encuentran en un
rango de 0.41 a 0.60 sobre 1 punto, y el tercer grupo estd conformado por 2 recursos que
alcanzaron una valoracién MEDIA BAJA que se encuentran en un rango de 0.21 a 0.40 sobre 1
punto.

El grupo que alcanzé la valoracion ALTA, es decir aguellos recursos que cuentan con rasgos
adecuados para ser interpretados, destaca con mayor puntaje la fabrica de miel de cafia y
mermelada de finca Yaussa con 0.73 décimas, por otra parte los recursos que obtuvieron la
valoracion mas baja son plantacion de cacao nacional fino de aroma y plantaciones de especies
frutales exoticas de finca Yaussa con 0.64 décimas, para el segundo grupo que obtuvo una
valoraciéon MEDIA ALTA, el recurso gque alcanzo6 el mayor puntaje es la Sala de artesanias con
0.60 décimas, mientras que los recursos que obtuvieron el puntaje mas bajo son Showroom de
Aroma Ecuador y plantacion de cafia de azlcar de finca Yaussa cada uno con 0.51 décimas, con
respecto al grupo que obtuvo el menor puntaje con una valoracion MEDIA BAJA estan los
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recursos: parcelas de cacao nacional fino de aroma y CCN51 y planta procesadora de quesos de
finca Montafia con 0.40 y 0.38 décimas respectivamente.

Plantacidn de cafia de azucar

Plantacidon de especies frutales exéticas

Fabrica de miel de cafia y mermelada

Plantacién de cacao nacional fino de aromay ccn51

Planta procesadora de quesos y mermeladas
Parcelas de produccion de cacao nacional fino de...

Elaboracion artesanal del chocolate

Showroom Aroma Ecuador

Sala de organoléptica del cacao

Sala de Artesanias

Fabrica de produccién de chocolates Aroma Ecuador

0.00 0.10 0.20 0.30 0.40 0.50 0.60 0.70 0.80 0.90 1.00

B Singularidad B Atractivo Resistencia al impacto

M Accesibilidad M Estacionalidad Afluencia actual

B Informacién disponible M Facilidad de explicacion B Pertinencia interpretativa
B Seguridad B Adecuacion

Figura 7- 29 Comparativo IPl acumulado de todos los recursos
Realizado por: Alexis Caiza

De acuerdo a los resultados obtenidos del IPIl, del 100% de los recursos interpretativos
identificados el 82% obtuvo puntuaciones altas y medianamente altas, es decir tienen
caracteristicas para ser interpretados, en tanto que el 18% de los recursos no cuenta con rasgos
suficientes para ser interpretados. De los 11 recursos los Gnicos que no son tomados en cuenta
para el proceso interpretativo son: Parcela de produccion de cacao nacional fino de aroma y
planta procesadora de quesos y mermeladas de finca montafa.
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C. ANALISIS DE AUDIENCIAS PARA LA ELABORACION DEL PLAN

1. Segmentacién

De acuerdo a lo establecido con C&D, los principales grupos de audiencias que se pretenden
captar son:

» Estudiantes de 2do y 3er afio de bachillerato, y estudiantes universitarios en carreras
afines a turismo y agroindustria de las universidades de la ciudad de Quito.

» Gobiernos autbnomos descentralizados provinciales.

» Visitantes en general que llegan al centro de investigacion de C&D.

a. Perfil de los estudiantes de 2do y 3ero de bachillerato general unificado (BGU)

Del andlisis del curriculum del bachillerato general unificado, se determiné el siguiente perfil
para este grupo de audiencia:

El estudiante que esta cursando el 2do y 3er afio de bachillerato entiende las necesidades y
potencialidades del pais, actia con creatividad, pasion, mente abierta y vision de futuro; el
liderazgo es parte fundamental de su ser, para la toma de decisiones es proactivo y responsable,
se prepara para enfrentar los riesgos que el emprendimiento conlleva. La curiosidad intelectual
lo motiva a investigar. Indaga la realidad nacional y mundial, reflexiona y aplica sus
conocimientos interdisciplinarios para resolver problemas en forma colaborativa e
interdependiente aprovechando todos los recursos e informacién posibles. Sabe organizarse de
forma autdnoma, aplica el razonamiento l6gico, critico y complejo; asume su responsabilidad
social y tiene la capacidad de interactuar con grupos heterogéneos, actuando con comprension,
empatia y tolerancia.

Ayuda a la construccion de la identidad del pais, mediante la valoracion de la multiculturalidad
y multietnicidad, respetando las identidades de otras personas y pueblos. Armoniza lo fisico e
intelectual; usa su inteligencia emocional para ser positivo, flexible, cordial y autocritico.

Se adapta a las exigencias de un trabajo en equipo en el que comprende la realidad circundante
y respeta las ideas y aportes de las demas personas (Ministerio de Educacion, 2016, pag. 11).

b. Estudiantes de las carreras de turismo y/o agroindustria de la ciudad de Quito

Para este segmento se analizaron las mallas curriculares (Anexo 4) de las universidades de la
ciudad de Quito, con carreras de turismo y agroindustria, el analisis se desarrollé a través de un
cuadro comparativo de asignaturas, que se imparten en cada una de las carreras de la
universidades, para cotejarlo con las &reas que se puede reforzar en la ruta del cacao a través de
procesos interpretativos. (Anexo 5y 6).

El objetivo de este analisis es satisfacer las expectativas y necesidades de los programas
analiticos de las asignaturas que son impartidos en cada una de las carreras mencionadas, esté
analisis arrojo los siguientes resultados:
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Para la carrera de turismo los temas a tratar en un proceso interpretativo son: Ecologia, flora y
fauna, biologia, interpretacion ambiental, técnicas de guiar, areas naturales conservacion,
servicios, proyectos, disefio de productos turisticos, emprendimientos.

Para la carrera de agroindustria los temas a tratar en un proceso interpretativo son:
Generalidades de ingenieria agroindustrial, gestion de procesos, administracién de la
produccidn, disefio de productos o servicios, direccion de sistemas integrados de gestion, agro
negocios, gestion de talento humano, seguridad industrial y salud ocupacional, pos cosecha,
disefio de plantas y proyectos industriales,

Tabla 7- 31 Universidades de Quito que cuentan con las carreras de agroindustria y turismo

UNIVERSIDAD TURISMO | AGROINDUSTRIA
Universidad Central del Ecuador Sl NO
Universidad de las Américas Sl Si
Escuela Politécnica Nacional NO Sl
Universidad San Francisco de Quito NO Si
Pontificia Universidad Catélica del Ecuador | Sl NO
Universidad Tecnoldgica Equinoccial S Sl
Universidad Internacional del Ecuador Sl NO
Universidad del Pacifico NO NO
Universidad Internacional SEK NO NO
Universidad Indoamérica NO NO

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza

1) Perfil del estudiante de turismo de las universidades de Quito

Los estudiantes de la carrera de turismo de las universidades de la ciudad de Quito, durante su
formacién en esta carrera muestran rangos de edad comprendidos entre los 18-25 afos, los
grupos de clase estan comprendidos en su mayoria por mujeres con un 65-70% de participacion,
con grupos promedio de 20-25 estudiantes por salon de clase, en su proceso de aprendizaje
requieren conocer sobre diversas tematicas, enunciadas en el (Anexo 5), para su formacion como
profesionales de esta &rea, esta informacion contrastada con las teméaticas que se maneja en la
ruta del cacao, muestra que el estudiante de turismo al realizar una visita a los sitios de visita
identificados de la ruta podria aprender sobre: Ecologia, biologia, flora, fauna, interpretacion
ambiental, técnicas de guiar, areas naturales y conservacion, servicios turisticos, calidad
turistica, disefio y evaluacion de proyectos, disefio de productos turisticos y emprendimientos.

2) Perfil del estudiante de agroindustria de las universidades de Quito

Los estudiantes de la carrera de agroindustria de las universidades de la ciudad de Quito,
durante su formacion en esta carrera muestran rangos de edad comprendidos entre los 18-27
afios, los grupos de clase se componen con un 50% - 50% de participacion entre hombres y
mujeres, estos grupos en promedio se componen con 15-20 estudiantes por salon de clase, los
estudiantes de esta carrera durante su proceso de aprendizaje requieren conocer sobre diversas
tematicas, enunciadas en el (Anexo 6), para su formacion como profesionales de esta area, esta
informacion contrastada con las tematicas que se maneja en la ruta del cacao, nos muestra que el
estudiante de agroindustria al realizar una visita a los sitios de visita identificados de la ruta,
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necesitarian aprender sobre: Ecologia, biologia, ambiente, gestion de procesos, administracion
de la produccion, disefio de productos o servicios, direccién de sistemas integrados de gestion,
agro negocios, gestién de talento humano, seguridad industrial y salud ocupacional, pos
cosecha, disefio de plantas industriales y proyectos industriales.

c. Gobiernos autonomos descentralizados provinciales

Los resultados que a continuacion se muestran, provienen de la aplicacion de entrevistas (Anexo
7 ) a representantes de Gobiernos Autonomos Descentralizados Provinciales pertenecientes al
CONGORPE, en total 23 adscritos a esta entidad, de los cuales los representantes de Carchi,
Guayas, Loja, Santa Elena, Sucumbios y Zamora Chinchipe no pudieron ser contactados o las
unidades de fomento productivo no estan definidas (Anexo 9), en total se cuenta con los criterios
de 17 representantes de las unidades de fomento productivo de GADP. El objeto de captar este
segmento, es mostrar a los representantes de estas unidades, los &mbitos de accion y proyectos
ejecutados por C&D, con la finalidad de que se puedan generar interés para la implementacion
de proyectos similares en otras provincias.

1) Analisis de resultados
Los resultados de la entrevista son los siguientes

a) Alianzas con ONGs, para la implementacion de proyectos productivos o de desarrollo
en la provincia

En este punto todos los entrevistados aseguran, que si se han generado alianzas, firmado
convenios 0 generado contratos con organizaciones no gubernamentales, para la ejecucion de
proyectos de desarrollo o productivos en sus areas de accion.

b) Areas de vinculacion con ONGs para la implementacion de proyectos de desarrollo
local o productivo

Para esta inquietud, las mayoria de las prefecturas aseguran haberse vinculado con ONGs, en el
desarrollo de proyectos de caracter ambiental, turistico, agricola, agroindustrial, en menor escala
se encuentra la ejecucién de proyectos ganaderos, artesanales o piscicolas. La prefectura de
Manabi asegur6 haberse vinculado en el desarrollo vial, mientras que Napo en el area educativa
y por Ultimo Pastaza en la atencion a nacionalidades indigenas.

¢) Informacidn que se considera importante para generar alianza con ONGs

La mayoria de funcionarios asegura que para alcanzar alianzas con ONGs, se debe tratar los
proyectos que estas instituciones han desarrollado, logros alcanzados en la ejecucién de
convenios o0 proyectos, experiencia de la ONG, resultados esperados en caso de llegar a una
alianza y areas de accion. Otro punto importante que toparon es la capacidad de gestionar
recursos econémicos para la implementacion de planes, programas o proyectos. Representantes
de Napo, aseguran que las publicaciones realizadas por la ONG, también es un punto importante
a tratar. Mientras que representantes de Azuay y Cotopaxi muestran interés por conocer los
vinculos de la ONG con otras organizaciones.
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d) Medios para recibir informacion sobre ONGs

En este punto la mayoria de funcionarios, esta de acuerdo en que deberia existir un espacio
donde se dé a conocer el accionar de una organizacion de una forma ladica, los medios para
presentar esta informacién aseguran deberian ser a través de testimonios de beneficiarios en
medios audiovisuales, publicaciones o exposiciones. Sin embargo varios funcionarios
comentaron que ademas de promocionar a una ONG, un espacio asi se deberia aprovechar con
fines educativos. Y por ultimo 2 entrevistados comentaron que la informacion de una ONG, se
trata en reuniones de gabinete.

e) Factores que han impedido establecer alianzas entre una ONG y un gobierno
provincial

La mayoria de entrevistados aseguran, que los factores que han impedido llegar a estos
acuerdos, ha sido el asunto presupuestario de un gobierno provincial o cambios en la estructura
administrativa del mismo, varios funcionarios mencionaron que la falta de comunicacién
también ha influido para no Ilegar a un acuerdo con el organismo gubernamental.

Tan solo dos funcionarios mencionaron que el llegar a establecer alianzas o firmar convenios de
cooperacion no ha sido una dificultad, el cumplir con los objetivos establecidos dentro de estas
alianzas ha sido el problema, sobre todo cuando no hay recursos econdémicos definidos de por
medio como en la firma de un contrato.

2) Perfil de representantes de gobiernos autbnomos descentralizados provinciales.

Los departamentos de desarrollo o fomento productivo, de los gobiernos auténomos
descentralizados provinciales, estan conformados por profesionales en su mayoria de tercer
nivel de educacion, quienes aseguran que las organizaciones en las que desempefian sus
funciones han establecido alianzas con ONGs, para la ejecucion de proyectos de desarrollo o
productivos, las alianzas que han establecido han sido en su mayoria para el desarrollo de
proyectos en las areas: ambiental, turistica, agroindustrial, agricola, ganadera, pesca. Estos
funcionarios mencionan que para realizar alianzas con ONGs, se debe conocer los antecedentes
de la organizacion, proyectos ejecutados, vinculos con otras organizaciones, resultados
alcanzados en distintos proyectos, también la mayoria de funcionarios mencionan que la
creacion de un espacio interactivo donde se muestre el accionar de una ONG, seria una
propuesta innovadora para conocer a una organizacion y sus espacios de trabajo, aunque
también consideran que un espacio asi se deberia aprovechar con fines educativos, por ultimo la
mayoria de entrevistados mencionan que los factores que han impedido que se establezca una
alianza con una ONG, ha sido el cambio de autoridades y el factor presupuestario.

d. Visitantes en general que llegan a Conservacion & Desarrollo

1) Segmento de mercado

Los resultados que a continuacion se muestran, provienen de la aplicacion de encuestas (Anexo
8) a visitantes que llegaron a Conservacion & Desarrollo durante 1 mes, del 10 de Octubre al 10

de Noviembre del 2017, se realiz6 este procedimiento debido a que no se tiene registros de
visitaa C&D.



Durante el periodo de aplicacion de encuestas, se obtuvo un total de 50 visitantes.

2) Tabulacion de resultados

a) Género

Percent

Masculing Femenino

Figura 7- 30 Género

Realizado por: Alexis Caiza

Durante el periodo de estudio, los visitantes que llegaron a C&D, en su mayoria fueron personas
del género femenino con 62%, en comparacion con el 38% del género masculino.

b) Edad

Percent

10-20 afios 21-30 afios 31-40 afios 41-50 afios 51 afios en
adelante

Figura 7- 31 Edad

Realizado por: Alexis Caiza
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El resultado muestra que durante el periodo de aplicacion de encuestas, la mayoria de visitantes
40% son jévenes con una edad comprendida entre 21-30 afios, le siguen adolescentes que tienen
edad entre 10-20 afios con el 38% de participacion. Esto nos indica que la mayoria de medios
interpretativos deberan ser disefiados para una audiencia joven, con énfasis en medios
interactivos, y con informacion precisa en los procesos interpretativos.

¢) Procedencia

S0

30

Percent

Jeajog

xedojoD
elngequ
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nzelogquiys
enyeJnfuny.

Figura 7- 32 Procedencia
Realizado por: Alexis Caiza

Conservacion & Desarrollo, recibi6 s6lo visitantes nacionales, la mayor parte son visitantes de
la provincia de Pichincha con un 58%, seguido con el 26% de visitantes de Tungurahua, el 8%
pertenece a la provincia de Chimborazo, 4% de Bolivar y con un 2% de participacion se
encuentran las provincias de Cotopaxi e Imbabura.
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d) Nivel de educacion

Percent

Secundaria Tercer nivel Cuarta nivel

Figura 7- 33 Nivel de educacién
Realizado por: Alexis Caiza

El nivel de estudios de los visitantes que llegaron a C&D, muestra que un 86% de ellos cuentan
con instruccidn de tercer nivel, seguido del 12% con bachillerato y tan sélo el 2% tiene estudios
de cuarto nivel, este dato indica que los guiones interpretativos deben ser redactados con
precision y enfocado en profesionales de tercer nivel.

e) Temas que los visitantes esperan tratar en su visita a C&D

3% 7
30% /
25%
20%
15%
10%

5%

0%

Figura 7- 34 Temas de interés
Realizado por: Alexis Caiza
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El grafico muestra que los temas de interés para los visitantes de C&D, estan liderados por la
historia y organoléptica del cacao con un 30.1% del total para cada uno, seguido por el proceso
industrial del chocolate con un 27%, los proyectos desarrollados por C&D le interesa a un 20%
de los visitantes y un 7% menciond que les gustaria conocer otros temas, entre ellos estan el
proceso post cosecha del cacao y la elaboracion artesanal del chocolate. Este indicador insta a
poner énfasis en el desarrollo de los topicos: historia, organoléptica del cacao y proceso
industrial del cacao.

f) Expectativas de medios interpretativos en el C&D.
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Figura 7- 35 Expectativas de recursos en C&D
Realizado por: Alexis Caiza

Para el disefio de medios interpretativos, se debera tomar en cuenta que el 30.1% de los
visitantes prefieren encontrar maquetas en el centro, el 24.1% le gustaria encontrarse con
exposiciones fotograficas, el 21.1% videos explicativos, el 17.3% le gustaria formar parte de
actividades que se desarrollen en el centro. De acuerdo a estos criterios se debera realizar el
disefio de medios.
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g) Tiempo de permanencia en el centro

Percent

1 hara 2 horas mas de 2 horas

¢Cudl es el tiempo que dispone para su visita al centro?

Figura 7- 36 Tiempo de permanencia
Realizado por: Alexis Caiza

El resultado indica que el 56% de encuestados prefiere dedicar 1 hora a la visita a C&D, el 38%
menciona 2 horas y tan solo un 6% estaria dispuesto a permanecer por mas de dos horas en el

centro. De acuerdo a estos resultados la actividad interpretativa en el centro deberé en promedio
durar 1 hora 30 minutos a 2 horas.

h) Motivo de visita

Percent

COcio y recreacion Reunion de trabajo

Figura 7- 37 Motivo de visita
Realizado por: Alexis Caiza
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Del total de visitantes el 72% llegd a C&D, por motivos de trabajo, en tanto que el 28% llego
por motivos de ocio y recreacién. Esto indica que actualmente la afluencia de visitantes al
centro esta influenciada por motivos de trabajo, debido a esto se deberia trabajar en promocion
del centro.

i) Personas

Porcentaje

Solo 1 persona 2 personas 3 personas mas de 4
personas

Figura 7- 38 Acompafiamiento
Realizado por: Alexis Caiza

Del total de visitantes que llegaron a C&D, el 32% lleg6 acompafiado de 1 persona, el 26%
estuvo acompafiado con 2 personas, el 16% de visitantes lleg6 solo, el 12% estuvo acompafiado
de 3 personas mientras que un 14% llegé acompafiado de 4 o mas personas, esto indica que los
procesos interpretativos se espera realizar de forma personal o grupos de hasta 4 personas.
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j) Parentesco con los acompafiantes

Al

Percent

20

Amigos Familiares Comparfieros de
trabajo

Figura 7- 39 Parentesco
Realizado por: Alexis Caiza

Del total de visitantes que llegaron acompafiados a C&D, el 48.84% llegé acompafiado de
comparieros de trabajo, el 27.91% con amigos y un 23.26% lleg6 con familiares. Esto indica que
los procesos interpretativos deberéan ir acompariados de una presentacién de todo el grupo, para
motivar la confianza entre grupos.

3) Perfil del visitante que llega a C&D

Los visitantes que llegaron a C&D, estuvo conformado tanto mujeres como hombres (62%) y
(38%) con una edad comprendida entre los 21-30 afios, en su mayoria provienen de la provincia
de Pichincha (58%) teniendo porcentajes significativos de visitantes de Tungurahua. Tiene un
nivel de educacion de tercer nivel (86%), desean obtener informacion del tema organoléptico
del cacao (31.1%) seguido por la historia (30.1%) y el procesamiento industrial del cacao
(19.9%), en cuanto a recursos que les gustaria encontrar en el centro estdn maquetas (30.1%),
exposiciones fotogréficas, (24.1%), el principal motivo por el que llegan a C&D es trabajo
(72%), la mayoria de visitantes llega acompafiado de 1 persona (32%), el parentesco que
mantienen quienes llegan acompafiados corresponde a compafrieros de trabajo (48.84%).
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D. FASE PROGRAMATICA DEL PLAN DE INTERPRETACION PARA LOS
SITIOS DE VISITA DE LA RUTA DEL CACAO

1. Analisis situacional FODA

El andlisis FODA se llevd a cabo mediante la observacion directa y la entrevista a cada uno de

los involucrados donde se identificd lo siguiente:

Tabla 7- 32 Matriz FODA de los sitios de visita seleccionados de la ruta del cacao

FORTALEZAS

OPORTUNIDADES

e Recursos con alto potencial interpretativo |

e Interés de los actores de la ruta del cacao
para desarrollar un plan de interpretacion.

e Informacién amplia y de calidad para los | ®
procesos interpretativos en torno al cacao.

Tendencias favorables en el mercado por
conocer los sitios de visita de la ruta del
cacao.

Interés de las instituciones para fortalecer
la ruta del cacao.

DEBILIDADES

AMENAZAS

e Inadecuada interpretacién del patrimonio | e
en los sitios de visita de la ruta del cacao.

e Escasez de guias locales calificados para | e
prestar el servicio interpretativo.

e Insuficientes medios interpretativos.

e Guiones interpretativos no estandarizados,
en su estructura técnica.

¢ Redundancia de las actividades
interpretativas en los distintos sitios de
visita de la ruta del cacao.

e Escasa afluencia de visitantes a los sitios
de visita de la ruta del cacao del
noroccidente de Pichincha.

e Escasa promocion turistica de la ruta del
cacao del noroccidente de Pichincha.

Presencia de rutas similares en varias
provincias del pais.

Desconocimiento del cacao nacional fino
de aroma por parte de la ciudadania como
elemento de identidad ecuatoriana.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza




2. Disefio de medios interpretativos
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A continuacion se detalla los medios interpretativos mas apropiados para la entrega de
informacion a la audiencia, el disefio de medios y mensajes se realizd en funcién del analisis de

audiencias.

a. Medio interpretativo N°1

Tabla 7- 33 Matriz de implementacion medio interpretativo N°1

Nombre: Exhibicion de pared

Ficha N°: 1

Funcion: Representar el rol de C&D, en

diferentes areas de intervencion

Ubicacion: En el pasillo en la parte trasera
del Showroom de Aroma Ecuador.

Topico: Organizacion dedicada al desarrollo
sostenible y sustentable

& Desarrollo
las

Tema: Conservacion
generando desarrollo sostenible en
comunidades

Mensaje: Areas de intervencion de Conservacion & Desarrollo

Figura 7- 40 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 1
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
Conservacion & Desarrollo

Desde nuestra constitucion trabajamos
ininterrumpidamente en la promocidn del respeto
a la vida y el desarrollo sustentable, a través del
uso racional de los recursos naturales generando
conciencia publica en el buen uso de los mismos.

Nuestra filosofia estd basada en el concepto de
sostenibilidad, reconociendo que el bienestar de
las sociedades y los ecosistemas esta entrelazado

Dimensiones:

Se deberan ubicar 8 pictogramas de 30cm
de ancho por 40 cm de alto, donde iran los
logos de:

-Escuelas de pesca sostenible

-Escuelas de campo para agricultores
-Escuelas socioambientales

-Aroma Ecuador

-Paralelo Cero

-Organoleptic

-Smart Voyager Quality

- Escuelas de turismo sostenible.
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y dependen del desarrollo ambientalmente
saludable, socialmente equitativo y
econémicamente viable.
Att: Director Ejecutivo

Materiales / Requerimientos:

9 cuadros de madera para ubicar las diferentes
marcas o logos asociados a C&D.

1 Cuadro para la leyenda propuesta.

Adhesivo vinil full color

Un pictograma de 40cm de ancho por 50
cm de alto para: Logo de Conservacion &
Desarrollo.

Un panel con las siguientes medidas:

Alto: 1.50m

Ancho: 1m

Para el cuadro con la leyenda propuesta:

Presupuesto:

8 Pictogramas de 30x40cm $120,00
1 Pictograma de 40x50cm $ 20,00
1 Panel de mdf de 1m x 1.5m $ 15,00
Adhesivo vinil $ 25,00
Total $ 180,00

Mantenimiento: Mensual

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



b. Medio interpretativo N°2
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Tabla 7- 34 Matriz de implementacién medio interpretativo N°2

Nombre: Exhibicién tridimensional

Ficha N°: 2

Funcion: Representar la zona arqueolégica donde
fueron hallados los restos méas antiguos de cacao

Ubicacion: En la pared frente al bafio de
mujeres.

Topico: Restos mas antiguos de cacao nacional
fino de aroma

Tema: Origen y domesticacion del cacao

Mensaje: Santa Ana la Florida, cuna mundial del cacao

Figura 7- 41 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 2
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
ORIGEN
CACAO
SANTA ANA LA FLORIDA-CULTURA
MAYO CHINCHIPE

5300 A.P

Y DOMESTICACION DEL

Los Mayo Chinchipe, fueron los primeros en
domesticar al menos una variedad de Cacao
Nacional Fino de Aroma.

Dimensiones:
Se compone de:
Una maqgueta con la representacion de la
zona de excavacion la cual cuenta con las
siguientes dimensiones:
Altura: 1.88m
Ancho:1.88m

La leyenda sera un panel de:
Altura: 0.35m
Ancho: 0.35m

Un mapa georreferenciado de Palanda.
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Altura: 0.40m
Ancho:0.40m

Materiales / Requerimientos:

1 Maqueta con la representacion de la zona del
caracol, de Palanda hecha en espuma flex.

1 Cuadro de mdf con un mapa con la
georreferenciacion de Palanda, impreso en vinil.

1 Cuadro de mdf para la leyenda propuesta
impresa en vinil.

Presupuesto:

1 Magqueta de Palanda $ 425,00
1 Cuadro de mdf de 0,35x0,35m. $ 10,00
1 Cuadro de mdf de 0.4x0,4m. $ 10,00
Impresiones en vinil $ 30,00
Total $ 475,00

Mantenimiento: Mensual

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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c. Medio interpretativo N°3

Tabla 7- 35 Matriz de implementacién medio interpretativo N°3

Nombre: Exhibicion interactiva Ficha N°: 3

Funcion: Representar el flujo del cacao Ubicacion: En la pared continua y frente al
bafio de varones

Topico: El cacao en el mundo Tema: Flujo del cacao

Mensaje: El cacao primero se dispersa en América, afios mas tarde llegaria a Europa

'FLUJO DEL |
CACAO EN
AMERICA |

]
———

Figura 7- 42 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 3
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda Dimensiones:

FLUJO DEL CACAO EN AMERICA Se compone de:

3 carabelas de madera con las siguientes
El cacao lleg6 por primera vez a Europa en 1528 | medidas:

de la mano de Hernan Cortéz, luego de tener su| Altura: 1.00m

encuentro con Moctezuma. Largo: 1.50m

Ancho: 0.30m

La representacion de un mapa antiguo
mostrando el flujo del cacao en la época
colonial.

Altura: 1.20m

Ancho:0.90m

Presupuesto:
3 Carabelas $ 600,00

Materiales / Requerimientos: 1 Lona sublimada $ 17.50
1 mapa en lona sublimada representando el flujo| 1 Marco de Madera $ 10,00
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del cacao en América. 3 Soportes $ 15,00
1 Marco de madera. Total: $ 642,50
3 carabelas.

3 Soportes para ubicar las carabelas, pie de amigo

de 60cm.

Mantenimiento: Quincenal Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



d. Medio interpretativo N° 4
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Tabla 7- 36 Matriz de implementacion medio interpretativo N°4

Nombre: Exhibicion interactiva

Ficha N°: 4

Funcion: Representar la prosperidad de las zonas
cacaoteras

Ubicacion: Junto a la nueva puerta de la
sala de organoléptica

Topico: La prosperidad econdmica de la época
cacaotera

Tema: Vinces!! Prospera zona cacaotera

Mensaje: Las regalias econémicas producto de la venta de cacao, desarrollaban los pueblos

cacaoteros

| ORGANOLEPTICA |

Figura 7- 43 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 4
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
VINCES

Paris Chiquito

Las haciendas cacaoteras se construian con las
maderas mas nobles que se encontraban, los
tapices franceses y gobelinos italianos adornaban
el interior de cada una de ellas, marmoles
italianos,  vajillas inglesas de porcelana
complementaban el pintoresco escenario.

Dimensiones:
Se compone de:
1 Magqueta:
Altura: 1.00m
Largo: 1.20m
Ancho: 0.50m

La leyenda podra ser un cuadro en acrilico
de:

Altura: 1.00m

Ancho: 0.80m

Presupuesto:

1 Maqueta $ 150,00
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Materiales / Requerimientos:

1 Maqueta en mdf con la representacion de una
antigua casa de familia cacaotera.

1 Cuadro en acrilico con la leyenda propuesta.

1 Cuadro en acrilico
Total:

$ 30,00
$ 180,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



e. Medio interpretativo N°5
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Tabla 7- 37 Matriz de implementacién medio interpretativo N°5

Nombre: Panel

Ficha N°: 5

Funcion: Representar la prosperidad econdémica
ecuatoriana durante el siglo XVI

Ubicacion: En la pared junto a la puerta
del bafio de mujeres

Topico: Bonanza cacaotera del pais

Tema: Primer Boom cacaotero

Mensaje: Inician las primeras exportaciones desde el puerto de Guayaquil

PRIMER BOOM CACAOTERO
1763-1875

Figura 7- 44 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 5
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
PRIMER BOOM CACAOTERO
1763-1875

En 1789, la Cédula Real obtiene la facultad de
exportar el cacao desde Guayaquil, en lugar del
Callao.

Materiales / Requerimientos:

2 Fotografias propuestas impresas en acrilico
1 Cuadro en acrilico con la leyenda propuesta
1 Cuadro en acrilico con el titulo propuesto

Dimensiones:
Se compone de:
2 Fotografias:
Altura: 0.80m
Largo: 0.80m

1 Letrero en acrilico para la leyenda de:
Altura: 0.30m
Ancho: 0.40m

1 Titulo en acrilico
Altura: 0.20cm
Ancho: 0.35cm

Presupuesto:

$ 50,00
$ 20,00

2 Fotografias
1 Letrero en acrilico
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1 Titulo en acrilico
Total:

$ 15,00
$ 85,00

Mantenimiento: Mensual

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



f.  Medio interpretativo N° 6

Tabla 7- 38 Matriz de implementacion medio interpretativo N°6

116

Nombre: Panel

Ficha N°: 6

Funcion: Representar la prosperidad econdémica
ecuatoriana durante el siglo XVI

Ubicacion: En la pared entre la puerta de
organoléptica y la sala de reuniones

Topico: Bonanza cacaotera del pais

Tema: Segundo Boom cacaotero

Mensaje: El sector cacaotero se oligopoliza, la bonanza econémica crea las primeras entidades

financieras

Figura 7- 45 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 6
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
SEGUNDO BOOM CACAOTERO
1880-1920

1

“LOS GRAN CACAO”

Fue un grupo de 20 familias adineradas que
oligopolizaron la produccién cacaotera en el pais,
durante el segundo boom cacaotero.

2

Durante esta etapa, la economia ecuatoriana vivio
un importante despegue, relacionado con el auge
de las exportaciones cacaoteras, consecuencia de
la demanda internacional de este producto para el
mercado europeo y norteamericano.

Dimensiones:
Se compone de:
2 Fotografias:
Altura: 0.80m
Largo: 0.80m

2 letreros para las leyendas de:

Altura: 0.30m
Ancho: 0.40m

1 Titulo en acrilico
Altura; 0.20cm
Ancho: 0.35cm

Presupuesto:
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Materiales / Requerimientos:

2 fotografias impresas en acrilico con
fotografias propuestas.

2 cuadros con las leyendas propuesta

1 cuadro con el titulo propuesto

las

2 Fotografias

2 Letrero en acrilico
1 Titulo en acrilico
Total:

$ 50,00
$ 40,00
$ 15,00
$ 105,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



g. Medio interpretativo N°7
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Tabla 7- 39 Matriz de implementacién medio interpretativo N°7

Nombre: Panel

Ficha N°: 7

Funcion:  Representar
historicos vinculados al cacao en el Ecuador.

principales  hechos

Ubicacion: Frente a la exposicion del
segundo boom cacaotero

Topico: La historia del cacao ecuatoriano

Tema: Linea del tiempo del cacao

Mensaje: Desde la antigiiedad la produccién cacaotera atravesé sucesos de gran importancia

Figura 7- 46 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 7
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
EL CACAO A TRAVES DEL TIEMPO

Materiales / Requerimientos:
1 Titulo impreso en acrilico
1 Linea de tiempo impresa en acrilico

Dimensiones:
Se compone de:

1 Titulo impreso en acrilico de
20 cm de alto

1.6m de largo

1 linea de tiempo en acrilico

1.4 m de alto

2 mde largo

Presupuesto:

1 titulo $ 30,00
1 linea de tiempo $ 175,00
Total: $ 205,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



h. Medio interpretativo N°8
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Tabla 7- 40 Matriz de implementacién medio interpretativo N°8

Nombre: Panel

Ficha N°: 8

Funcion: Representar cdmo se maneja un cultivo
de cacao, y los resultados alcanzados en el
proyecto de la Minga del Cacao

Ubicacién: En la sala localizada atras del
bafio de mujeres

Topico: Cultivo de cacao

Tema: Manejo de un cultivo de cacao

Mensaje: El correcto manejo de un cultivo de cacao asegura la produccion

MANEIO DEL CULTIVO DE CACAG |

Figura 7- 47 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 8
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
MANEJO DEL CULTIVO DE CACAO

Materiales / Requerimientos:

7 cuadros para las fotografias propuestas
-Fotografia de siembra de la semilla

-Fotografia de germinacion

-Fotografia de un vivero de super arboles de
cacao

-Fotografia de reproduccién por varetas
-Fotografia de una mazorca de cacao nacional
fino de aroma madura

-Fotografia del mapa de la primera intervencion
de la minga del cacao

-Fotografia del mapa de la segunda intervencion

Dimensiones:
Se compone de:

1 Titulo en acrilico
20 cm de alto
40 cm de ancho

5 fotografias impresas en vinil
35 cm de alto
25 cm de ancho

2 mapas impresos en vinil sobre acrilico
60 cm de alto
40 cm de ancho

1 maniqui sexo masculino tamafio real
2 cubos

40 cm de ancho

70 cm de alto
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de la minga del cacao Presupuesto:

1 titulo en acrilico

1 maniqui de un podador de cacao 1 titulo en acrilico $ 15,00

2 cubos en madera triplex, para ubicar folletos de | 5 fotografias $ 125,00

stper arboles, minga del cacao, escuelas de| 2 mapas $ 60,00

campo para agricultores 1 maniqui $ 200,00
2 cubos $ 70,00
Total: $ 470,00

Mantenimiento: Quincenal Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



i. Medio interpretativo N° 9
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Tabla 7- 41 Matriz de implementacién medio interpretativo N°9

Nombre: Exposicion interactiva

Ficha N°: 9

Funcion: Representar el proceso postcosecha del
cacao y el rol de C&D en la mejora de estos
procesos

Ubicacion: Contigua a la exposicion del
manejo del cultivo de cacao

Topico: Post cosecha del cacao

Tema: Manejo post cosecha

Mensaje: La post cosecha del cacao, se convierte en un proceso fundamental previo a la
obtencidn de productos de calidad elaborados a base de cacao

6!(,

Figura 7- 48 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 9
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
POST COSECHA

Dimensiones:

1 Titulo en acrilico
20 cm de alto

40 cm de ancho

1 panel articulado con 4 fotografias
impreso en vinil

Altura 1.8 m

Ancho 2.2m

2 cubos

Altura 40 cm

Ancho 90 cm

1 Chalo tamafio real

1 Fermentadora de tres niveles a escala
Altura: 1,2 m

Ancho 80cm
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1 secadora hibrida
1 pallet

Altura 15cm
Ancho 60 cm

1 marquesina a escala
Altura 40cm

Ancho 30 cm

Largo 60 cm

Materiales / Requerimientos:

1 panel articulado, diagramado e impreso en vinil
con las fotografias del proceso post cosecha del
cacao

1 chalo (equipo para recoleccién de cacao)

1 marquesina a escala

1 pallet en madera de laurel

5 sacos de yute rellenos con cascarilla de cacao

1 secadora hibrida

1 fermentadora a escala

Presupuesto:

1 titulo en acrilico

1 panel con 4 fotografias
1 chalo

1 marquesina a escala

1 pallet

5 sacos de yute

1 secadora hibrida

1 fermentadora a escala
2 cubos

Total:

B B P L PP p s P

15,00
300,00
20,00
30,00
15,00
10,00
150,00
50,00
70,00
660,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:

En el lugar donde se ubicarén los medios
se requiere tapar la chimenea, y sacar los
cajones ubicados junto a esta.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



j. Medio interpretativo N° 10
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Tabla 7- 42 Matriz de implementacién medio interpretativo N°10

Nombre: Exposicion audiovisual

Ficha N°: 10

Funcién: Demostrar el accionar de C&D, en

diferentes sectores productivos

Ubicacion: Contigua a la exposicion del
manejo del cultivo de cacao

Topico: Conservacion & Desarrollo

Tema: Proyectos ejecutados

Mensaje: Conservacion & Desarrollo, es un referente de desarrollo sostenible y sustentable en

diferentes sectores productivos

Figura 7- 49 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 10
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda

Materiales / Requerimientos:

1 pantalla de proyeccion 72 pulgadas

1 proyector marca EPSON Powerlite X36+
1 Soporte de techo para proyector EPSON
4 cubos en tabla triplex para folleteria

Dimensiones:
1 Pantalla para proyeccion
72 pulgadas

4 cubos
Ancho 0.40 cm
Altura 0.70 cm

Presupuesto:
1 Pantalla $ 60,00
1 Proyector $ 640,00
1 Soporte techo $ 40,00
4 cubos $ 140,00

Total: $ 880,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:
Se requiere hacer la instalacion del
proyector

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



k. Medio interpretativo N° 11

Tabla 7- 43 Matriz de implementacién medio interpretativo N°11
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Nombre: Exposicion

Ficha N°: 11

Funcién: Demostrar el accionar de C&D, en el
sector turistico

Ubicacion: Contigua a la exposicion del

manejo del cultivo de cacao

Topico: Conservacion & Desarrollo turismo

Tema: Proyectos ejecutados en el sector

turistico

Mensaje: Conservacion & Desarrollo se ha convertido en un referente de desarrollo del sector

turistico

Figura 7- 50 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativoll

Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
TURISMO, ARTESANIAS, PESCA Y MAS

Materiales / Requerimientos:

1 panel acrilico con impresion en vinil con
collage fotografico de turismo, artesanias, pesca.
1 panel acrilico con impresion en vinil de una
imagen referente a turismo, del tamafio de la
pared lateral.

Dimensiones:

1 panel con collage fotogréfico
Altura 1.8m

Ancho 1 m

1 panel con una imagen de turismo

Altura 1.1m
Ancho 1.2m

4 Cubos
Altura 0.70cm
Ancho 0.40 cm

Presupuesto:

1 panel collage

1 panel con imagen
4 cubos

Total:

$ 150,00
$ 90,00
$ 140,00
$ 380,00
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Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:
Retirar el cajon de madera empotrado en la
pared

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



. Medio interpretativo N° 12
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Tabla 7- 44 Matriz de implementacién medio interpretativo N°12

Nombre: Exposicion

Ficha N°: 12

Funcién: Demostrar el accionar de C&D, en el
sector cafetalero

Ubicacion:
showroom.

En la pared posterior del

Topico: Resultados alcanzados en la minga del
café

Tema: Proyectos ejecutados en el sector
cafetalero

Mensaje: Conservacion & Desarrollo se ha convertido en un referente de desarrollo del sector

cafetalero

CAFE DE CALIDAD

Figura 7- 51 Grafica ubicacion espacial medio interpretativo 12
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
CAFE DE CALIDAD

MINGA DEL CAFE

El proyecto consistio en el mejoramiento de la
calidad en post cosecha e incremento de la
productividad de café, a través del desarrollo de 5
ejes geograficos de produccion del cultivo en las
cuatro regiones del pais.

Materiales / Requerimientos:

4 fotografias impresas en vinil y colocadas sobre
acrilico, del cultivo de café en distintas etapas.

1 cuadro con el mapa de intervencion durante el
proyecto minga del café impreso en vinil,
colocado sobre acrilico.

Dimensiones:

4 cuadros en acrilico
Altura 55 cm

Ancho 65 cm

1 cuadro minga del café en acrilico
Altura 65 cm
Ancho 55 cm

1 titulo en acrilico
Altura 20cm
Ancho 70 cm

1 leyenda en acrilico
Altura 40cm
Ancho 40 cm
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1 titulo en acrilico
1 leyenda en acrilico con el texto propuesto

Presupuesto:
4 cuadros

1 mapa

1 titulo

1 leyenda
Total:

$ 100,00
$ 25,00
$ 15,00
$ 20,00
$ 160,00

Mantenimiento: Quincenal

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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m. Medio interpretativo N° 13

Tabla 7- 45 Matriz de implementacién medio interpretativo N°13

Nombre: Exposicién interactiva Ficha N°: 13

Funcion: Mediante un ejercicio de degustacién, | Ubicacion: En el &rea posterior del
ayudar a los participantes a identificar diferentes| showroom junto al arbol
tipos de chocolate

Topico: Sabores del chocolate Tema: Degustando chocolates

Mensaje: Los sabores del chocolate varian de acuerdo al lugar de origen del cacao, a la
concentracion de cacao y a los elementos con los que se mezcla un chocolate

/

Figura 7- 52 Gréfica ubicacion espacial medio interpretativo 13
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda
Catacion

Dimensiones:
1 flor organoléptica
Radio 50cm

1 anaquel de madera para muestras
Alto 1.60m

Ancho 70 cm

Profundidad 20 cm

1 cuadro en acrilico de los sentidos
Altura 0.70 cm
Ancho 0.70 cm

Presupuesto:
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Materiales / Requerimientos: 1 flor organoléptica $ 475,00
1 flor organoléptica impresa en vinil colocada| 1 mueble para muestras $ 150,00
sobre acrilico. Incluye soporte 12 frascos $ 25,00
1 anaquel de madera para muestras 1 panel de sentidos $ 40,00
12 frascos plasticos con tapa 12 copas agua $ 48,00
1 diagramacion de sentidos (vista, gusto, olfato,| 12 platos tipo gota $ 36,00
oido) impreso en vinil sobre acrilico 12 platos rectangulares $ 48,00
12 copas para agua Total: $ 822,00
12 platos tipo gota

12 platos rectangulares

Mantenimiento: Diario Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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n. Medio interpretativo N° 14

Tabla 7- 46 Matriz de implementacion medio interpretativo N°14
Nombre: Panel informativo Ficha N°: 14

Funcion: Informar a los visitantes acerca de la| Ubicacion: En el ingreso de la finca, cerca
elaboracion de chocolate artesanal en finca| del restaurant
Montafia Aventura

Topico: Aprovechamiento agricola Tema: La agricultura como un modo de
vida

Mensaje: Una finca donde las tradiciones se mantienen en el tiempo

Figura 7- 53 Grafica disefio medio interpretativo 14
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda Dimensiones:

Ruta del Cacao

Bienvenidos 2 Paneles de madera en teca de
Welcome Altura 1.80 m

Finca Montafia Aventura Ancho 1.30 m

La elaboracion de chocolate artesanal, es una| Grosor 15 cm.
tradicion que se ha mantenido en el tiempo en esta
finca. Soportes de cada panel
Los aromas y sabores que se perciben al momento | Altura 30 cm

de su elaboracion, despiertan los mas dulces| Ancho 20 cm.
recuerdos de nuestros visitantes.
Cubierta
Ancho 60 cm
Largo 3.60 cm
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Materiales / Requerimientos:

2 Paneles de madera de teca

4 Soportes de metal para ubicar los paneles

1 Diagramacion e impresion del contenido en
vinil

1 cubierta de paja toquilla tratada

Presupuesto:

2 paneles de teca

4 soportes

1 diagramacién e impresién
1 cubierta toquilla

Total:

$ 250,00
$ 20,00
$ 70,00
$ 40,00
$ 380,00

Mantenimiento: Mensual o de acuerdo al
deterioro
Renovacion de la cubierta de paja toquilla cada
dos afios

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



0. Medio interpretativo N° 15

Tabla 7- 47 Matriz de implementacion medio inter
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pretativo N°15

Nombre: Panel informativo de la ubicacion de
finca Yaussa

Ficha N°: 15

Funcion: Panel visible para conductores y/o
pasajeros de vehiculos que transiten por la via a
Puerto Quito, informa sobre las actividades que se
pueden realizar en la finca y la distancia para
llegar a esta

Ubicacion: En el km 135 de Puerto Quito,
al costado derecho de la via en sentido
Puerto Quito-Los Bancos

Topico: Aprovechamiento agroindustrial

Tema: Usted esté Ilegando a finca Yaussa

Mensaje: Finca Yaussa es parte de la ruta del cacao

Figura 7- 54 Gréfica ubicacién espacial medio interpretativo 15
Realizado por: Alexis Caiza

Leyenda

Ruta del Cacao
Bienvenidos
Welcome

Materiales / Requerimientos:

1 panel de madera de teca

2 tubos de metal galvanizados para ubicar los
paneles en su lugar definitivo

1 Cubierta de paja toquilla

1 Diagramacion de los contenidos, logos que iran
dentro de cada panel

1 qq de cemento para colocar la base

Dimensiones:
Panel de teca
Altura 1,30m
Ancho 1,70m

Soportes
Altura3 m
Radio 2 pulgadas

Cubierta
Largo 80 cm
Ancho 1,80m

Presupuesto:
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1 panel de teca $ 125,00
2 tubos galvanizados $ 50,00
1 cubierta toquilla $ 30,00
1 qq cemento $ 8,00
Total: $ 213,00

Mantenimiento: Mensual o de acuerdo al| Observaciones:

deterioro Obtener los correspondientes permisos
para la ubicacién del letrero a un costado
de lavia

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



p. Medio interpretativo N° 16
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Tabla 7- 48 Matriz de implementacion medio interpretativo N°16

Nombre: Panel informativo

Ficha N°: 16

Funcion: Informar a los visitantes acerca del
recorrido y las paradas de Finca Yaussa

Ubicacion: En el ingreso de la finca junto
a la vivienda N1

Topico: Aprovechamiento agroindustrial

Tema: Cacao, cafia y frutas materia prima
de la finca

Mensaje: En este lugar cada producto es aprovechado de una forma sostenible

Figura 7- 55 Grafica disefio del medio interpretativo 16
Realizado por: Alexis Caiza

Ruta del Cacao

Finca Yaussa

Es una finca agro productiva, que maneja de una
manera sostenible y sustentable sus recursos, las
diferentes &reas de la finca proporcionan una
experiencia Unica al visitante.

Materiales / Requerimientos:

1 Panel de madera de teca

1 Base de metal galvanizado para sostener el
panel.

Diagramacion e impresion en vinil de los
contenidos, logos y mapa que ira dentro de cada
panel.

Dimensiones:
Panel

Altura 1.70 m
Ancho 1 m.
Fondo 15 cm

Base de metal galvanizado tipo T
Altura 30 cm

Ancho 1,50 m

Fondo 15cm

Presupuesto

1 panel de teca $ 125,00
1 base tipo T $ 60,00
1 Diagramacion e impresion $ 70,00
Total: $ 255,00
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Mantenimiento: Mensual
deterioro

o de acuerdo al

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



g. Medio interpretativo N° 17

Tabla 7- 49 Matriz de implementacion medio interpretativo N°17
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Nombre: Totems informativos de cada una de las
paradas de la finca

Ficha N°: 17

Funcion: Indicar a cada uno de los visitantes la
ubicacion de <cada una de las paradas
interpretativas a lo largo del recorrido en la finca

Ubicacion: En los sitios indicados en el
mapa para la disposicién de las paradas

Topico: Aprovechamiento agroindustrial

Tema: Cacao, cafia y frutas materia prima

de la finca

Mensaje: En este lugar cada producto es aprovechado de una forma sostenible

Figura 7- 56 Grafica disefio de medio interpretativo 17
Realizado por: Alexis Caiza

Los totems contendréan las siguientes leyendas:
e Frutas exdticas

e Cultivando cacao

e Escuela de campo para visitantes

e Cultivo de cafia y fabrica de mermeladas

e Post cosecha

e  Super arbol de cacao

Materiales / Requerimientos:

6 Paneles de madera de teca

6 Bases de metal tool para sostener cada totem

6 Diagramacion e impresion de los contenidos,
logos que ir&n dentro de cada panel

Dimensiones:

6 paneles de teca
Altural m
Ancho 50 cm

Base tipo T en tool
Altura 0.30cm
Ancho 0.50 cm
Profundidad 15 cm.

Presupuesto:

6 paneles de teca

6 bases tool

6 diagramacion e impresion

$ 480,00
$ 180,00
$ 240,00
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Total:

$ 900,00

Mantenimiento: Mensual
deterioro

o de acuerdo al

Observaciones:

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza



138

3. Distribucion de medios interpretativos

a. Fundacion Conservacion & Desarrollo

Los medios interpretativos en las instalaciones del centro de interpretacion de C&D, serdn
distribuidos de la siguiente manera.

ngreso. ! ,
i Salida

{ Tienda Aroma Ecuador ﬁ

Degustacion

— 9jed ealy
—
==

(o]
1
i t
o & !
- wHeE—\
: T —
Establecimiento y post
E '5‘-'___‘: , cosecha cacao T-
o RS | 3
© . —
= Departamento financi : — -.
_q_) epartamento financiero B N ﬁu Ty
- Sala de Reuniones
Oficina Oficina Organoléptica
Proyectos Turismo
—
L~ @ | Fabrica Aroma Ecuador ; o
Area materia prima

Figura 7- 57 Distribucion de medios interpretativos en C&D
Realizado por: Alexis Caiza

La distribucion de los medios interpretativos en fundacion Conservacion & Desarrollo sera de la
siguiente manera, en el pasillo posterior a la tienda de Aroma Ecuador, irdn los logos de C&D,
Smart Voyager, Aroma Ecuador, ECAS, Escuelas de Turismo Sostenible, Escuelas de Pesca
Sostenible y el mensaje del director ejecutivo.

En el pasillo frente al bafio de mujeres se colocard la maqueta de Palanda, vitrina con réplicas
de la cultura Mayo Chinchipe, frente a estos objetos se colocara las imagenes del primer boom
cacaotero, junto al bafio de varones se colocard el cuadro del flujo de cacao junto con las
carabelas espafiolas, junto a estas iran la réplica en escala de una casa tipica de Vinces de los
afios de bonanza cacaotera, en el pasillo entre la sala de reuniones, organoléptica y el bafio de
mujeres se colocara los medios referentes al segundo boom cacaotero, frente a estos se colocara
la linea del tiempo de cacao, en la sala de establecimiento y post cosecha, se ubicaran los
medios referentes a establecimiento del cultivo de cacao, manejo post cosecha, escuelas de
pesca sostenibles, en el area de degustacion se contara con la rueda organoléptica del cacao, por
ultimo frente a esta area se colocarad fotografias referentes al accionar de C&D en el sector
cafetalero del pais.
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b. Finca Montafa Aventura

El panel interpretativo en las instalaciones de finca Montafia Aventura, debera ir en la siguiente
ubicacion.

Garaje

Cultivo de cacao

Cabafa
comedor Fabrica de
queso
| =
= 7 \
/ Vivienda

Figura 7- 58 Distribucién de los medios interpretativos en finca montafia
Realizado por: Alexis Caiza

Ingreso
v g Cultivo de cacao

Areade
elaboracién
de chocolate

En finca Montafia Aventura se utilizara un solo medio interpretativo, que sera un panel con la
informacion de la finca y una resefia de la elaboracién artesanal del chocolate, este ird colocado

junto a la cabafia comedor de la finca donde se recibe a los visitantes.
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¢. Finca Yaussa

La distribucion de medios interpretativos en finca Yaussa, debera ser de la siguiente manera.

l Cultivo de -

CCN51
Cultivo de Gl l

frutas

exoticas l / Cultivo de
\ cacao nacional
ny
imentos

i

Riachuelo

op esuqey

sepejawaiaw

de

Cultivo de

cana
azucar

fermentacion

Cultivo de
cacao nacional

Area de frutales

Figura 7- 59 Distribucién de los medios interpretativos en finca Yaussa
Realizado por: Alexis Caiza

En finca Yaussa, se utilizard un panel interpretativo con la informacion de la finca en la entrada
y 6 totems con las diferentes paradas establecidas con las cuales el guia se ayudara para el
proceso interpretativo con los visitantes durante el recorrido como muestra el grafico.

4. Seleccién de contenidos

Para la seleccion de contenidos se toma como fundamento los topicos y temas definidos para
cada sitio de visita escogido de la ruta del cacao del noroccidente de Pichincha, de acuerdo al
interés de las audiencias identificadas.

a. Objetivos interpretativos
1) Objetivo conceptual
Que los diferentes grupos de audiencias, conozcan los usos, saberes, tecnologia y nuevas

metodologias vinculados a la produccion y transformacion del cacao, ademéas del accionar de
C&D en diferentes sectores productivos.
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2) Obijetivos emacionales

Desarrollen un sentido de pertenencia del cacao nacional fino de aroma como elemento de
origen, desarrollo y dinamizador de la economia ecuatoriana.

3) Objetivos actitudinales

Entender la importancia del cacao nacional fino de aroma en el pais.

b. Audiencias objetivo

Estudiantes de segundo y tercer afio de bachillerato, estudiantes de las carreras de agroindustria
y turismo de las universidades de Quito, representantes de las areas de fomento productivo de
GADS provinciales y visitantes en general.

c. Definicion de topicos y temas

A continuacion se detallan los topicos, temas y mensajes definidos por cada sitio de visita.

Tabla 7- 50 Definicion de tdpicos, temas y mensajes

CONSERVACION
& DESARROLLO

SITIODE VISITA | TOPICOS TEMAS MENSAJE
Organizacion de | Desarrollo Areas en las que
accion social. sostenible en | ha trabajado

las Conservacion &
comunidades. | Desarrollo.

Cacao nacional fino | Producto Saberes y usos
de aroma emblema del | del cacao
Ecuador. nacional fino de
aroma.
Aprovechamiento La Una finca donde
FINCA agricola. agricultura las tradiciones se
MONTARNA como un | mantienen en el
AVENTURA modo de | tiempo.
vida.
Aprovechamiento | Cacao, cafia | Aprovechamiento
agroindustrial. y frutas | sostenible, una
FINCA YAUSSA materia forma de
prima de la | garantizar la
finca. vida.

Fuente: Investigacién de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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5. Elaboracién de contenidos

a. Conservacion & Desarrollo
Tema: Areas en las que ha trabajado Conservacion & Desarrollo.
1) Introduccion

¢Sabian que Conservacion & Desarrollo, es una organizacion con fines sociales que ha
trabajado a lo largo de los Gltimos 25 afios en varios sectores productivos del pais?

Acompafienme a conocer mas de esta noble causa.
2) Cuerpo
a) Turismo

El sector turistico se ha visto beneficiado a través de varios programas desarrollados, como la
norma de certificacion Smart VVoyager y Smart VVoyager Express que certifica establecimientos
gue aplican buenas préacticas de turismo sustentable, también la capacitacion en competencias
laborales y desarrollo de productos turisticos ha sido un referente de la organizacion.

b) Agricultura

Este sector en particular, se ha visto fortalecido, a través del disefio de metodologias para
manejo de cultivos de cacao, café, tagua, también la ejecucion de proyectos de alcance nacional
han sido un referente como las mingas del cacao y cafe, el proyecto de costas y bosques cuyos
componentes han sido la dotacién de tecnologia para la mejora de procesos, implementacion de
infraestructura y capacitacion en buenas practicas.

¢) Pesca artesanal

El sector pesquero artesanal es otro de los frentes de accion, donde siguiendo la metodologia de
las Escuelas de Campo Para Agricultores ECAS, se cred las Escuelas de Pesca Sostenible EPS
cuyo principal objetivo es generar un manejo sostenible de los recursos marinos.

d) Aroma Ecuador

Es la unidad comercial dedicada a la transformacion y comercializacion de productos derivados
de café y cacao, la materia prima de esta unidad proviene de pequefios agricultores, que aplican
las buenas practicas de cultivo y sobre todo aseguran la calidad de sus productos a cambio de un
pago justo, conformédndose en un canal de comercializacion para el pequefio y mediano
agricultor.
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e) Paralelo Cero

Esta unidad tiene como objetivo convertirse en un canal comercial de los productos de pequefios
artesanos de todo el pais y productos vinculados a la ruta del cacao, dando solucién al mayor
problema que encuentra el pequefio artesano y productor al tratar de ubicar su producto en el
mercado.

Tema: Saberes y usos del cacao nacional fino de aroma.

1) Introduccién

¢Sabian que el cacao nacional fino de aroma es de origen ecuatoriano y que cada uno de sus
procesos conlleva de un riguroso cuidado?

El cacao es una especie botanica que pertenece a la familia malvaceae, y su nombre cientifico es
Theobroma cacao, la palabra teobroma proviene del vocablo griego que significa alimento de
los dioses.

2) Cuerpo
a) Historia del cacao
¢ Origen doméstico del cacao nacional fino de aroma

Tradicionalmente se ha sostenido que el lugar del origen doméstico del cacao, se encontraba en
Mesoameérica, donde su uso esta atestiguado alrededor de 4000 afios A.P.

Sin embargo, estudios arqueoldgicos llevados a cabo en el afio 2002, entre el INPC y un
instituto francés, demostraron que Theobroma cacao, fue cultivado 1300 afios antes que, en
Mesoamérica, ¢Donde? Al sur del Ecuador en Palanda, Zamora Chinchipe, en este sector se
llevd a cabo una excavacion donde se hicieron hallazgos de artefactos como los que se ven en
esta vitrina, en el interior de uno de estos artefactos se encontrd restos de almidon de distintos
productos, entre ellos cacao, que sometidos a pruebas para determinar la antigiiedad dataron una
antigliedad de 5300 afios A.P. Estos restos pertenecian a una cultura de la época denominada
Mayo Chinchipe, esta habitaba en el sector la cual se supone utilizaba una bebida hecha a base
de cacao, para sus rituales sagrados.

En este descubrimiento algo que llamo la atencion fue la presencia de restos de conchas
spondylus que datan de la misma época, lo que sugiere que ya existia una red comercial de
productos de alto valor simbdlico entre la costa y la Amazonia, debido a esta red se deduce que
el cacao llegé a otros paises de Mesoameérica.

Las civilizaciones mesoamericanas de las cuales se conoce que usaron cacao, fueron la cultura
Azteca y Maya, estas civilizaciones usaron el cacao como moneda y como bebida (xocolatl) en
sus rituales sagrados.
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b) El cacao llega a Europa

En el libro de Bernal Diaz del Castillo, Historia Verdadera de la Nueva Espafia publicado en
1632 se acufia por primera vez la palabra kakau, ademas se describe el encuentro entre
Moctezuma y Hernan Cortéz, quien lleva por primera vez en 1528 este producto a Europa y
probablemente llevé la bebida sagrada de los mayas también.

Ya en Espafa a esta bebida le agregarian miel, pasando a ser una bebida dulce la que pasaria a
Ilamarse por primera vez chocolate.

¢) Primer boom del cacao

De regreso en nuestro pais se produce el Primer Boom cacaotero, de 1763 a 1875, en este
periodo destacan las primeras exportaciones de cacao ecuatoriano a México - Acapulco, El
Callao, Cadiz. Esta fue una época de esplendor en cuanto a la produccion cacaotera, debido a
esto Ecuador se insertd en el mercado mundial como proveedor de materias primas, ya por el
afio de 1870 el cacao ecuatoriano captd el interés del mercado Europeo y Estadounidense, la
ruta que se utilizaba en ese entonces era por via fluvial desde las fincas que estratégicamente se
encontraban a orillas del rio Guayas hasta el puerto maritimo de Guayaquil y desde ahi a los
distintos destinos del mundo.

d) Segundo boom del cacao

El segundo boom del cacao se da en el afio de 1880, este tuvo una duracion de 40 afios hasta
1920, la época se marca por el aparecimiento de “LOS GRAN CACAO” un grupo de 20
familias adineradas que oligopolizaron la produccion cacaotera en el pais, mediante varias
acciones como la:

» Expansién de linderos, desalojos.

» Compra al remate de tierras de las “tribus”.

» Apropiacion ilegal de las tierras pablicas y de la Iglesia, en este caso cedidas por el
clérigo a las familias pobres.

» Préstamos hipotecarios por parte de los usureros.

Uno de los sectores mas présperos en ese entonces fue el cantdn Vinces, donde vivian los Gran
Cacao, este sector también conocido como Paris chiquito debe su nombre a las importantes
transacciones comerciales cacaoteras que tuvo Ecuador con Francia

La opulencia en las familias cacaoteras se evidenciaba en acciones como, cuando las casas eran
construidas bajo pardmetros europeos, se vestia a la moda que dictaba el viejo continente y
hasta se hablaba en francés.

Por otra parte el Cacao Arriba era tan apreciado en aquella época que tan solo bastaba decir que
el producto era ecuatoriano para que se pague el precio mas alto. De ahi que se lo conoce como
la ‘pepa de oro’.
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Durante el periodo de bonanza cacaotera, el Ecuador logr6 ubicarse como el primer exportador
a nivel mundial de cacao fino de aroma, incluso por delate de Africa que para entonces ya se
ubicaba como el segundo productor a nivel mundial de cacao.

e) Declive cacaotero

El ocaso cacaotero fue producto de varios acontecimientos que contribuyeron para que Ecuador
salga del mercado del cacao.

iBien, el afio de 1914 es uno de los sucesos claves! En este afio inici6 la primera guerra
mundial, efecto de esto los principales paises consumidores de cacao ecuatoriano, dejaron de
adquirir nuestro producto para financiar el conflicto bélico, como resultado se produjo una baja
en las exportaciones de al menos el 90% de la produccién, también para 1915, las practicas
liberales del cuidado de las huertas cacaoteras habian convertido las plantaciones de cacao en
ideales terrenos pantanosos aptos para dos enfermedades fungosas: la escoba de bruja y la
monilla. Dejando al Ecuador préacticamente fuera del mercado cacaotero.

f) Establecimiento y propagacion del cultivo de cacao
e Semilla

Para iniciar con un cultivo de cacao, partimos de la germinacion de las semillas, estas son
extraidas de una mazorca de cacao, las cuales son separadas del mucilago e inmediatamente son
ubicadas en fundas con tierra debidamente preparada con los nutrientes necesarios para su
desarrollo.

e Vivero

Las fundas con semillas son trasladadas a un vivero el cual ayudard a que la plantula se
desarrolle con normalidad, el tiempo que toma para que la plantula desarrolle sus hojas y esté
apta para ser trasplantada sera de 3 a 4 meses mientras esta en el vivero.

La produccion de plantas en los viveros permitird prevenir y controlar los efectos de los
depredadores y de enfermedades que dafian a las plantulas en su etapa de mayor vulnerabilidad.

A propésito de los viveros

Tras afios de investigacion C&D, cred el programa de Super Arboles de cacao ESS, el cual
consiste en la identificacion y seleccion del mejor material genético en fincas, para su posterior
reproduccién. A través de este programa, se crean los viveros de super arboles, viveros
modernos, tecnificados y de gran capacidad, como resultado de este proceso las plantas que
provienen de estos viveros tienen las siguientes caracteristicas:

. Altos niveles de prendimiento.
. Alta resistencia a plagas y enfermedades.
. Altos niveles de productividad.

. Aroma y sabor caracteristicos del Cacao Nacional fino de aroma.
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e Siembra

Con las plantas grandes, procedemos a ubicarlas en los parcelas de produccién de cacao, una de
las necesidades del cacao es la sombra para poder desarrollarse, las condiciones apropiadas para
que el cacao se adapte y pueda producir son: alturas que esté alrededor de los 1200 msnm,
temperatura promedio de 23 a 26 °C, precipitaciones entre 1800 y 2500 mm anuales. Para que
una planta inicie su produccion pasard al menos 3 afios y 5 para que alcance un maximo de
productividad.

e Propagacion
Sexual o por semilla

La propagacion sexual es la forma més generalizada y facil de reproducir el cacao. Consiste en
utilizar la semilla seleccionada de los stper arboles que han sido elegidos como los mejores. La
flor es hermafrodita, es decir que la misma flor tiene el polen y el pistilo, 0 sea ambos sexos.

Asexual en forma de injerto

Otro método de propagacion es mediante injerto, este procedimiento sirve para mejorar las
caracteristicas de una planta, y obtener una planta idéntica a la planta madre.

C&D, ha mejorado estos procedimientos en los agricultores, mediante el uso de las
metodologias de Escuelas de Campo para Agricultores.

e Poda

La poda es clave para incrementar la produccion, eliminar plagas y llevar un adecuado control
sanitario, asi aseguramos la productividad en la finca.

A propésito de este dato, hay varias actividades que se han dado en torno a este tema.
¢Escucharon alguna vez sobre la Minga del Cacao?,

Este fue un proyecto a nivel nacional, ejecutado por Conservacion & Desarrollo en consorcio
con Maguita Cushunchic, el proyecto form6 parte del programa de reactivacion de cacao
nacional fino de aroma, cuyo objetivo fue incrementar la produccién cacaotera en el pais, los
resultados alcanzados fueron el incremento del 110% de la produccidn, lo cual equivale a 50 mil
toneladas métricas mas de produccidn, el alcance fue cerca de 62 millones de arboles podados,
un total de 153 mil hectareas intervenidas, 55 mil productores que recibieron el servicio de poda
en 17 provincias y 2500 asociaciones de cacao que recibieron el servicio, con la ejecucion de
este proyecto, también se generd 6888 fuentes de empleo.

g) Manejo post cosecha

El manejo Post Cosecha, es el proceso que recibe el cacao una vez que la mazorca es separada
del arbol.

e Tipos de cacao

Nacional fino de aroma
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Es el producto tradicional y emblematico del pais, por sus fragancias, sabores frutales y florales,
se volvio famoso entre los extranjeros y poco a poco lo fueron llamando Cacao Arriba debido a
gue se lo cultiva por encima de la cuenca del rio Guayas.

Por su organoléptica tiene un valor agregado que es reconocido por la industria de la confiteria
y que lo diferencia del cacao de tipo Forastero como estuvo clasificado en un inicio.

Se lo reconoce porgue la coloracion de su mazorca en etapa madura es amarilla, las almendras
son café oscuras, de forma romboide, se reconoce de inmediato por su aroma floral y frutal.

Coleccidn castro naranjal CCN51

Es una variacion que se generé a través de implantes de cacao de tipo criollo con otras
variaciones. Los frutos tienen una coloracion rojiza en su estado de desarrollo y en su madurez.
Es una variedad que se caracteriza por su capacidad productiva, incluso cuatro veces mayor a la
del cacao nacional y a su vez por ser resistente a las enfermedades.

e Cosecha o recoleccion

Ya con el fruto maduro, la mazorca es separada del arbol hacemos un corte en la base del
peciolo, de esta forma aseguramos que siga produciendo esta yema del tallo, en las fincas
tradicionales las mazorcas son depositadas en canastas hechas con fibras.

La forma correcta de cosechar el cacao es cortarlo con una tijera para podar arboles, nunca se
debe cosechar con machete debido a que puede lastimar las almendras y dar paso a hongos.

e Quiebra

Las mazorcas son amontonadas en un solo lugar para ser quebradas, las almendras se depositan
en baldes y las céascaras son dejadas alrededor de las plantas de cacao, para que estas sirvan
como abono organico.

e Fermentacion

La fermentacion consiste en depositar las almendras en cajas de laurel, acumulando almendras
hasta 70cm dentro de cada cajon, entonces cubrimos cada caja con hojas de platano o bijao el
objetivo es incrementar la temperatura, el proceso tarda de 3 a 5 dias en este tiempo se
produciran reacciones quimicas en las que los azucares contenidos en la pulpa se transforman en
agua, alcohol etilico y alcohol acético y otras sustancias debido a la accién de las levaduras,
también se desarrollan otros procesos que dan lugar a la oxidacion de polifenoles y cambios
notables de pH.

En el aspecto fisico el grano se hincha, debido a la penetracion de agua y acido acético, matando
al embrion.

e Secado

Al finalizar la fermentacion el cacao mantiene un 55% de humedad, pero para que pueda ser
almacenado con seguridad debe reducirse hasta un 7-7.5%, esto se logra mediante la exposicion
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del producto a radiacion solar o en marquesinas solares, estas son estructuras hechas de plastico
y madera, lo cual permite la acumulacion de calor en su interior, otro tipo de estructuras son las
marquesinas hibridas las cuales combinan el calor del sol gracias a la naturaleza de su estructura
y una maquina en su interior hecha a base de un calentador de gas con un emisor de aire, lo que
permite un flujo continuo de aire caliente, asi el cacao se secara de forma uniforme y en menor
tiempo.

Estos dos tipos de marquesinas han sido implementados por C&D, para el beneficio de
agricultores o artesanos, lo cual les ha permitido mejorar la calidad de sus productos, disminuir
el tiempo de estos procesos e incrementar los beneficios econémicos.

e Limpiezay seleccion del grano

La seleccion del grano también permite eliminar todo tipo de impurezas del producto como
pajillas, restos de cascaras entre otros, ademas se clasifica el grano segin el tamafio de las
almendras.

e Almacenamiento

Las almendras secas se guardan en costales de yute y si todavia estan calientes se dejara enfriar
antes de ensacarlos. EI ambiente donde se va almacenar debe estar exento de olores extrafios,
como los provenientes de pesticidas, combustible, alimentos con olores penetrantes, etc. Se
debe evitar del todo la contaminacion por humo.

Si tomamos en cuenta estas recomendaciones tendremos un cacao listo para ser transformado en
productos finales.

h) Fabrica procesadora de café y cacao Aroma Ecuador
La fabrica esta dividida en 6 areas.

Bodega de materia prima-café

Bodega de materia prima-cacao para evitar contaminacion cruzada,
Area de clasificacion,

Area de proceso,

Area de empaque y

Bodega de producto con lo cual se garantiza inocuidad del producto.

VVVYVYYVYYVY

e Proceso del café
Analisis de muestras

Una muestra es analizada siguiendo la norma NTE INEN 285:2006 (Café verde en grano.
Clasificacion y requisitos) en la cual se evaltan los defectos fisicos presentes.

Los defectos que se pueden encontrar son: granos opacos, grano partido, grano vano, grano
ambar, grano aplastado, grano cristalizado o vidrioso, grano brocado o picado, grano con
pergamino, grano deforme o anormal, grano fermentado o pestilente (stinker), grano inmaduro,
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grano manchado, grano mohoso, grano mordido, grano negro o parcialmente negro, grano
palido o semipalido, grano quebrado, grano veteado, orejas o Conchas, bola seca (cereza seca),
cascara, pergamino y materias extrafias.

En la identificacion de los defectos también se separa los granos dependiendo del nimero de
defectos se evalla el café. Ademas que cada defecto afecta el perfil organoléptico, por ejemplo
si se procesa con broca este café tiende a ser picante debido a las toxinas generadas.

Tostado

La temperatura, tiempo y potencia depende del tipo de café deseado (rubio, medio, italiano).
Aqui contamos con una maguina eléctrica con capacidad para 6 libras por batch. La temperatura
varia de 190 a 250 °C por un tiempo de 15 a 20 minutos. En el tostado sobresalen los aromas.

Enfriado

El grano tostado es necesario enfriarlo por 3 minutos en una cdmara con flujo de aire frio, ya
que si lo dejamos caliente el grano seguiria tostdndose internamente y provocaria quizas un
quemado del producto. Una vez culminado se procede a almacenar el café en un lugar
adecuado.

Empacado

El café pasa a ser molido 0 empacado en grano de acuerdo a los pedidos existentes. Al momento
se dispone de presentaciones desde 50 gramos hasta 2000 g. El café que aqui se procesa puede
permanecer 1 afio empacado sin perder sus propiedades.

e Proceso del chocolate
Para obtener chocolate se deben seguir los siguientes pasos
Anélisis

Consiste en analizar el grado de fermentacion de las almendras, para lo cual hacemos una
prueba de corte con la cual podemos identificar el grado de fermentacion; esta consiste en tomar
100 almendras por lote, las cortamos por la mitad y observamos coloracion y textura.

Para este analisis nos basamos en la norma INEN 176 la cual define los rangos permitidos de
buena fermentacion, media fermentacion, violetas, pizarra, moho e infestado dependiendo del
peso de estas 100 almendras. Se debe cumplir con estos requerimientos ya que si Se procesa sin
tomarlos en cuenta, los defectos provocarian un chocolate con caracteristicas desagradables asi
por ejemplo si se procesa un cacao con un alto porcentaje de violetas este se vuelve astringente
y presenta un amargor desagradable, si se procesa almendras infestadas, en el chocolate
percibiremos una sensacion de picor semejante al aji pero molestosa.
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Tostado

Antes del tostado se debe realizar limpieza manual para quitar restos que pueden quemarse y
afectar la calidad del producto final, las almendras se tuestan a una temperatura de 200 °C
durante 3 min bajo el principio de lecho fluidizado, para después enfriarlo.

Triturado y tamizado

En este paso las almendras son trituradas para obtener “Nibs”, para extraer las cascaras se debe
aspirar los nibs, después pasan al tamiz de 3 niveles en el que el movimiento expulsa la cascara
y por la friccién obtenemos pasta de cacao.

Conchado

Antes de ingresar a la conchadora se derrite la pasta a bafio maria, y le agregamos azlcar o
leche, dependiendo de los pedidos, por ninguna razén se agrega ingredientes quimicos, esta
pasta se deposita en la conchadora para refinarla y obtener una granulometria de 18 a 22 ppm,
durante 3 o0 4 dias. La pasta refinada es la materia prima para nuestro chocolate. Siguiendo este
proceso el producto puede almacenarse durante un afio sin perder sus propiedades.

Temperado

Consiste en exponer la pasta refinada a 3 niveles de temperatura, primero se incrementa la
temperatura del chocolate a 40 °C, donde se derrite después baja hasta 29 °C vy al final sube a
32°C, esto se hace para que las moléculas internamente se estabilicen, asi conseguimos una
barra homogénea y con brillo.

Moldeado

La pasta que ha sido temperada se coloca en moldes, para refrigerarla, las presentaciones que se
hacen dentro de la fabrica son bombones de 45 y 65% con y sin relleno, los rellenos son pulpas
de frutas o mermeladas, también estan las tabletas al 45 y 65% de concentracion de pasta de
cacao, Yy otras combinadas con frutos secos.

Refrigeracion

Los bombones o tabletas son refrigerados en moldes, hasta que se produzca un desprendimiento
del mismo molde, en este paso se alcanza uno de los parametros para verificar la calidad del
chocolate que es la ruptura y fluidez inmediata en la boca.

i) Degustacion un placer para los sentidos

Después de conocer todo el proceso del cacao desde su origen hasta como se transforma en
chocolate, les invito a ser parte de la méas dulce experiencia del recorrido.
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e Memoria

Como pueden ver al frente hay varios chocolates que vamos a degustar, pero antes tenemos que
hacer un ejercicio de memoria.

¢Quién me puede explicar la sensacién que deja el vino tinto al ser bebido?

Han notado esa sensacion de sequedad que nos queda al final del paladar, se dan cuenta que no
hace falta que bebamos vino para recordar la sensacion percibida, es porque el cerebro
enseguida asocia un recuerdo con la orden dada.

Ahora para despertar nuestro sentido del olfato, les invito a percibir esta muestra pero sin
observar que tiene dentro.

¢Alguien me puede decir qué es?
Funciona de la misma manera, no nos hace falta ver producto para saber lo que esta en el
interior.

e La calidad del chocolate se evalla en varios aspectos.
Fase visual

Los bombones que estan en su frente brillan de una manera peculiar, es porque el proceso ha
sido el adecuado, ahora cuando tenemos un bombdén opaco, o con defectos en la parte superior
como unas manchas blanquecinas o cristales, defectos conocidos como fat Bloom y sugar
bloom es porque el proceso no fue el adecuado.

Fase tactil

Ahora, les invito a que tomen el bombdn blanco que esta en la parte inferior del plato, y lo
sostengan durante 15 segundos entre sus dedos, ¢Notan cémo se derrite? Es porgue es un
bombdn de manteca de cacao, que no contiene nada de pasta de cacao, al igual que ciertos
productos como los chocolates golosinas que se derriten si los guardamos en un bolsillos.
Mientras un chocolate mas tarde en derretirse quiere decir que contiene mayor cantidad de pasta
de cacao, por lo tanto es un chocolate beneficioso para la salud, a diferencia de las golosinas.

Flor organoléptica del cacao

Si observan en cada uno de sus lugares encontraran una flor organoléptica, desarrollada por
C&D, este es un material didactico que nos va ayudar a identificar aromas y sabores de un
chocolate.

Fase auditiva

Bien, vamos a tomar el bombon de su izquierda y lo vamos a morder, pongamos atencion en el

sonido que se produce al romperlo. Escucharon como un clack, cuando un chocolate suena de
esta manera al morderlo también nos indica que es de buena calidad.
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Fase gustativa

Ahora que tenemos el chocolate en nuestra boca, presionamos suavemente entre el paladar y
nuestra lengua para que se derrita y se extienda por toda nuestra boca. Asi encontraremos los
sabores propios del cacao. ;Quién se anima a identificar en la flor organoléptica que sabor
basico del cacao identificd?

Fase olfativa

Con la misma muestra que tenemos en el paladar, vamos aspirar en forma retro nasal, es decir
aspiramos el aire de nuestra boca y lo sacamos por la nariz, esto nos sirve para identificar los
aromas del chocolate. ;Qué aromas encontramos?

El cacao de una regién difiere al de otra

Luego de hacer este ejercicio, les invito a limpiarnos la boca con una galleta y agua.

Y probamos el otro bombdn que tenemos en el plato, ¢Es igual al anterior? Como habran notado
el sabor cambi6 por completo, no es porque tenga defectos, o sea otra la concentracion de cacao.
Es debido a que el cacao con el que se elabor6 este bombon es de una zona diferente a la del
primer chocolate, esto se debe a que el cacao desarrolla las caracteristicas organolépticas de
acuerdo al lugar donde se cultive, asi un cacao de la Amazonia no va a tener las mismas
caracteristicas que uno de Manabi son ecosistemas totalmente diferentes.

Ahora entendemos todo el proceso de este delicioso producto.

3) Conclusién

Bueno con este Gltimo ejercicio concluimos con este recorrido, como aprendimos C&D a lo
largo de los afios ha intervenido en varios frentes y sus resultados son evidentes y sobre todo en
pro de sus beneficiarios, por otra parte aprendimos todo lo relacionado a los saberes y usos del
cacao, producto orgullosamente ecuatoriano. Con esto me despido espero que hayan tenido una
excelente experiencia y les invito a que pasen a cualquiera de los show room, donde si desean
podran adquirir los productos que comercializamos.

b. Finca Montafia Aventura

Tema: Una finca donde las tradiciones se mantienen en el tiempo

1) Introduccién

¢Habian visitado antes una finca cacaotera en la que se hace chocolate de manera artesanal?,

pues bienvenidos a finca Montafia, en este lugar vamos a conocer el proceso para la elaboracion
de chocolate artesanal.
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2) Cuerpo
a) Chocolate artesanal un delicioso proceso
e Seleccion de las almendras

Todo inicia cuando abrimos el saco que contiene las almendras de cacao que han sido
previamente fermentadas y secadas, en un recipiente plastico tomamos unas 2 libras de
almendras y quitamos las impurezas que pudiera haber.

e Tostado

Como podemos observar las almendras son depositadas en un tiesto de barro y este es puesto al
fuego, quien est& haciendo el tostado deberd realizar continuos movimientos con una paleta de
madera para que el cacao se tueste de forma uniforme este proceso tardard entre 10 y 15
minutos de acuerdo a la intensidad del calor, mientras se va tostando el cacao podemos ir
percibiendo ya un aroma agradable para el olfato.

e Descascarillado

Ya con el cacao tostado, la cascara es retirada de forma manual hasta que todo el lote que ha
sido tostado esté limpio.

Mientras ayudamos a descascarillar las almendras, el chocolatier artesanal ira moliendo azucar,
canela y otras especias que quiera afiadir al chocolate de esa forma obtendremos un chocolate
dulce y con ciertos sabores.

e Molido

¢Hay algun voluntario que desee participar de este ejercicio? Ahora vamos a colocar las
almendras tostadas y sin cascara en el molino manual que tenemos por aqui, mientras nuestro
participante va moliendo, podemos ver que se va formando la pasta de cacao, a esta pasta de
cacao se agrega las especias que han sido preparadas y se mezcla con una cuchara.

e Temperado

Nuestra pasta de cacao, esta lista para ser sometida al fuego y asi obtener una mezcla
homogénea, de esta forma es como obtenemos el chocolate listo para ser servido. Y a propésito
de esto, nuestro amigo que hizo el chocolate nos tiene una sorpresa, vamos a degustar chocolate
artesanal con frutas que se producen dentro de esta finca.

3) Conclusién

Como pudimos observar la elaboracion de chocolate es una actividad que aln se practica dentro
de esta finca, esta tradicional préctica se ha ido perdiendo en el tiempo sin embargo aqui
tenemos aun la dicha de evidenciarlo. Con esto concluimos el recorrido en esta finca, espero que
les haya gustado y sobre todo hayamos aprendido hacer chocolate artesanal.
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c. Finca Yaussa
Tema: Aprovechamiento sostenible una forma de garantizar la vida.
1) Introduccion

Bienvenidos a Finca Yaussa, esta es una finca agroturistica que se dedica al aprovechamiento
sostenible de sus productos y la dinamizacion de la economia del sector mediante la generacion
de empleos. Pero antes una pregunta ¢Sabian que los productos agricolas, pueden convertirse en
una fuente importante de ingresos econdmicos? Conozcamos la singular forma como lo estan
haciendo en este lugar.

2) Cuerpo
a) jUn dulce recorrido, con singulares experiencias!

Si nos fijamos estamos rodeados de un sinnimero de plantas, de hecho en esta area se cultivan
28 especies diferentes de frutales, pero nos vamos a concentrar en una singular variedad de
frutas que seguramente deleitaran nuestro paladar. jAcompéafienme!

¢ Noni (Morinda citrifolia)

El noni es una especie vegetal cuya altura alcanza maximo los 6 metros, el fruto al madurar es
amarillo, tiene una consistencia carnosa y alcanza el tamafio de una papa, aunque el fruto
practicamente es incomible, este debe ser procesado para aprovechar sus bondades medicinales,
de las propiedades més reconocidas estd el uso para tratamientos como la artritis,
antinflamatorio, diabetes y mejora la energia corporal.

e Guanabana (Annona muricata)

Otra de las frutas que podemos encontrar es la guanébana, la planta es un arbol que llega a
medir un promedio de 8 metros, la fruta es de color verde obscuro, y se cultiva en regiones
tropicales, de hecho esta especie es originaria de Peru, el agricultor al momento de cosecharla
debe hacerlo cuando estén duras, si se cortan tiernas estas se echaran a perder, el sabor del fruto
es agridulce personas recomiendan el consumo de este fruto por sus propiedades medicinales en
especial para prevenir el cancer, ya que este producto ayuda a que nuestras defensas ataquen
células cancerosas. Otras personas aprovechan las hojas de la guandbana en licuados
persiguiendo el mismo fin del fruto.

e Arazé (Eugenia stipitata)

Esta especie proviene de la regién amazdnica colombiana, la planta es un arbusto de 4 metros de
altura promedio, el fruto es una baya que se torna amarilla en su madurez, el sabor de esta fruta
es acida, agradable al paladar, sus caracteristicas organolépticas son agradables, este fruto es
muy susceptible a cambios de temperatura, en esta finca se la aprovecha para elaborar
mermeladas.
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e Guayaba agria (Psidium friedrichstahlianum)

La guayaba agria es una planta melifera, es decir en sus flores existe una gran concentracion de
néctar, el tamafio que alcanza la planta es pequefio, los finqueros generalmente injertan en esta
especie la guayaba comercial debido a su alta resistencia contra gusanos nematodos, ademas
gue es una gran fuente de vitaminas.

o Papaya (Carica papaya)

La papaya es una especie vegetal familia del babaco, esta fruta es proveniente de México en la
actualidad es comdn encontrarla en las zonas tropicales del pais, la planta de papaya puede
alcanzar los 8 metros de altura promedio, en esta finca los frutos no son cosechados, debido a
que sirven de alimento para los tucanes y otras aves que visitan este lugar.

e Milagrosa (Synsepalum dulcificum)

Notaron el nombre tan particular de esta planta, pues se debe al efecto que causa el consumo de
su fruto, para explicarles de una mejor manera, me gustaria invitarlos a probar un limén de los
que se cultivan aqui en la finca,..............cocoeiiiiiinin., (Qué les parecio, acido verdad?,
ahora les invito a probar la milagrosa......................c...... , Ahora podemos volver a probar el
limén de hace rato, ¢Qué les parecid?, verdad que ahora esta dulce, ahora entendemaos el porqué
del nombre de la planta. El efecto de la milagrosa va a durar de 30 a 60 minutos.

¢ Macadamia (Macadamia integrifolia)

Las nueces de América central, esta es una futa muy cotizada por sus propiedades medicinales y
nutritivas, perteneciente a la familia Proteaceae, el arbol de esta nuez tiene hojas perennes es
decir no son caedizas, ademas de ser una fuente de alimentos las cascaras sirven como abono
para el suelo y el aceite proveniente de estas nueces es utilizado para la industria de la
cosmetologia.

b) Cultivando cacao

Bien, regresando a nuestra ruta del cacao, es hora de conocer un cultivo de cacao, los tipos de
cacao Y las practicas que aqui se realizan.

e CCNBb51 (Coleccion Castro Naranjal)

Conocido por su alta productividad, mas no por sus caracteristicas organolépticas, el CCN51 es
el resultado de un cruce genético entre el cacao trinitario y cacao nativo, este tipo de cacao es
atractivo para los agricultores por la prontitud en cuanto a produccion, anualmente una hectarea
de cultivo de CCN51 producira entre 15 y 16 qq de almendras secas a diferencia de un cacao
nacional fino de aroma que produce entre 7 y 8 gqq de almendras secas, aunque este cacao se
vuelve una opcidn para los agricultores para obtener rentabilidad, la calidad de este producto no
es la mas alta para la elaboracién de productos finales de calidad.
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e Cacao nacional fino y de aroma

Este tipo de cacao es conocido por su calidad, para la elaboracion de chocolate finos, por sus
sabores y aromas, a nivel visual lo podemos diferenciar por la coloraciéon de su mazorca; en
estado maduro esta muestra un tono amarillo. Actualmente el precio del quintal de cacao
nacional fino de aroma no difiere del precio del CCN51 por lo que al agricultor se le hace méas
rentable producir CCN51.

¢) Escuelas de campo para visitantes

Es momento de tomar el papel de un agricultor, como pueden observar a nuestro lado derecho
existe una &rea que ha sido podada y manejada a través del uso de buenas practicas de cultivo, y
hacia nuestra izquierda tenemos una parte del cultivo que no ha sido cuidada, podemos darnos
cuenta que el area podada tiene mayor entrada de luz, por lo que los nutrientes van a ser
asimilados de mejor manera, ademas no existe sefiales de enfermedades o plagas, lo que si
podemos observar a nuestra izquierda.

Ahora si vemos, aqui tenemos varias tijeras para podar, necesitamos hacer grupos de 5 personas
y por cada grupo recibiran una tijera, el objetivo es recoger de la zona que no estad podada 5
muestras de lo que ustedes consideren pueda ser una plaga o una enfermedad, las muestras las
traen y aqui las analizaremos.

Gracias a este ejercicio pudimos identificar varias plagas y enfermedades y otras que no lo son,
la importancia de este ejercicio es mostrarles como el agricultor aprende en una escuela de
campo para agricultores y asi mejorara sus practicas de cultivo.

d) Super arbol de cacao

Bien, por aqui tenemos una clara representacion de lo que es un super arbol de cacao, como
podemos observar la produccion de este arbol de cacao es mayor a la del resto que tenemos a
nuestro alrededor, esto se debe a que este arbol esté adaptado para sobrevivir en este medio y si
replicariamos este arbol en toda la finca seguramente la produccion se incrementaria
sustancialmente.

Ahora vamos abrir una mazorca de cacao y tendremos la oportunidad de saborear el dulce sabor
de este fruto.

e) Post cosecha
e Fermentacion

Para tener un chocolate de calidad, necesitamos un fermentado de calidad, en esta seccion
tenemos las cajas fermentadoras de cacao, en estos cajones las almendras de cacao son
depositadas y cubiertas con hojas de bijao o platano, una vez cubierto el producto la temperatura
interna se elevara hasta los 45 a 50°C, para que el embridn muera, los sabores y aromas se
desarrollen. Estas estructuras son hechas de madera de laurel y no tienen clavos ya que podrian
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contaminar el producto, el tiempo que normalmente pasa el cacao aqui es 6 dias, entonces estara
listo para continuar con el secado.

e Marquesina

Una vez que el cacao sale de la fermentacion, se deposita en estas camas africanas, para que se
pueda secar, normalmente el cacao después de la fermentacién sale con un 60 a 70% de
humedad, aqui lo que se hace es bajar la humedad hasta un 6%, con lo cual estara el cacao listo
para ser almacenado y transportado hasta una fabrica procesadora.

f) Industrializacion

Ya en nuestra Gltima parte del recorrido, vamos a conocer una planta procesadora de alimentos,
en esta fabrica se produce: miel de cafia, panela molida, encurtidos de frutas y vegetales,
mermeladas y nibs de cacao con panela, la materia prima de estos productos son obtenidos
dentro de la misma finca, la fabrica, como pueden observar, mantiene altos estandares de
calidad. A partir de que se implementd la fabrica también esta ha creado fuentes de empleo para
pobladores locales y en ciertas ocasiones cuando la materia prima no es suficiente para los
pedidos, se recurre a productores cercanos para la adquisicion de sus productos, esto se traduce
en un beneficio mayor para la comunidad.

3) Conclusién

Con esta parada culminamos nuestro recorrido, como pudimos aprender esta finca se ha
convertido en un verdadero ejemplo a seguir, ya que aqui se utilizan todos los recursos que
provee el sector y por otra parte dinamiza la economia local, conocimos una plantacion de
cacao, las buenas practicas de cultivo y aprendimos las metodologias que utilizan los
agricultores dentro de sus fincas, ademas de haber probado cacao proveniente de un stper arbol
de cacao. En verdad espero que hayan disfrutado de nuestro recorrido y aprendido nuevas cosas,
hasta una préxima oportunidad.



6. Plan de interpretacion

a. Marco filosofico

1) Mision

158

Define la razon de ser del plan de interpretacion, describe el propésito fundamental del mismo.

Tabla 7- 51 Matriz de construccion de la mision del plan de interpretacion

Direccionamiento estratégico

Componentes

Definicién

Producto

Plan de interpretacion del patrimonio de la Ruta del
Cacao del Noroccidente de Pichincha

Razén de ser

Mostrar los saberes vinculados al cacao nacional fino
de aroma.

Cliente

Visitantes nacionales y/o extranjeros.

Productos/Servicios

Directrices para la creacién de medios y programas
interpretativos, para la comprension de saberes y
actividades vinculadas al cacao nacional fino de aroma

Ventaja competitiva

Calidad.

Valores o filosofia

Respeto, calidez,

Principios organizacionales

Cooperacion, eficiencia, tolerancia.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza

El plan de interpretacion del patrimonio de la Ruta del Cacao del Noroccidente de Pichincha,
muestra los saberes vinculados al cacao nacional fino de aroma, a visitantes nacionales y
extranjeros, mediante el aporte de directrices para la creacion de medios y programas
interpretativos, para la comprension de saberes y actividades vinculadas al cacao nacional fino
de aroma, con calidad y calidez, mediante el acompafiamiento de talento humano capacitado y

respetuoso.

2) Vision

Es el futuro que se desea del plan interpretativo, establece lo que aspira ser y alcanzar ademas la
imagen en el tiempo de este producto.

Tabla 7- 52 Matriz de construccidn de la vision del plan de interpretacion

Componentes

Definicion

¢Qué es lo que queremos
crear?
¢Hacia dénde vamos?

A través del plan de interpretacion de la ruta, se genera
conciencia, valorizacion, y educacién sobre los usos y saberes
del cacao mediante la entrega de informacién adecuada y
oportuna a los visitantes de este producto turistico.

Horizonte de tiempo

2 afos

Posicionamiento en el
mercado

Regional

Principios organizacionales

Prestadores de servicios turisticos capacitados
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Valores Responsabilidad, eficiencia

Ambito de accion Calidad en los servicios, programas interpretativos de impacto.

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza

Al cabo de 2 afios, los programas y elementos interpretativos que conforman el plan de
interpretacion, generan conciencia, valorizacion, y educacion a nivel regional sobre los usos y
saberes del cacao mediante la entrega de informacion adecuada, oportuna y sencilla a los
visitantes, por parte de los prestadores de servicios de los sitios identificados, con valores como
la responsabilidad y la eficiencia.

b. Formulacion estratégica

De acuerdo a lo propuesto por (Morales, 2013), en donde indica que los objetivos de un plan de
interpretacion se basan en tres ambitos: objetivos de gestion, de servicio y de comunicacion.

1) Objetivo de gestion

Desarrollar cuatro programas interpretativos durante dos afios a partir de la implementacion del
presente plan, estos programas contribuiran al apropiamiento de los usos y saberes vinculados al
cacao, por parte de los visitantes.

2) Objetivo de servicio

Proporcionar herramientas interpretativas adecuadas, a los encargados de brindar este servicio,
para asegurar un efectivo proceso interpretativo.

Implementar en los distintos sitios de visita los medios de interpretacién necesarios que
aseguren un buen entendimiento de los usos y saberes del cacao mediante un lenguaje sencillo.

3) Objetivo de comunicacion

Ampliar el conocimiento de visitantes nacionales y extranjeros sobre la importancia del cacao
nacional fino de aroma y su legado arqueoldgico, histérico, econdmico y bioldgico en el
Ecuador y de esta manera generar un sentido de pertenencia del cacao con el territorio
ecuatoriano.

¢. Programas Interpretativos

A continuacion, se plantean tres programas interpretativos, que estan basados en la vision del
plan interpretativo, estos programas van dirigidos a los diferentes grupos producto del anélisis
de audiencias que se desarrollo, el primero destinado a estudiantes de los Gltimos afios de
bachillerato y estudiantes de las carreras de turismo y agroindustria, donde se pondra a
consideracion la valorizacion del cacao como producto ecuatoriano también se demostrara la
articulacion de la actividad turistica y agroindustrial alrededor de este producto. El segundo esta
dirigido a representantes de las unidades de fomento productivo de GADS provinciales con el
objetivo de mostrar el accionar de C&D en distintos sectores productivos. El tercero esta
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dirigido a visitantes en general, cuyos intereses se basan en aprender sobre la historia del cacao
nacional, la forma de produccion y la transformacion de este producto.

1) Programa “Cacao nacional fino de aroma”
a) Antecedentes

El cacao nacional fino de aroma, es un producto emblematico y netamente ecuatoriano,
domesticado por primera vez al sur del Ecuador, en Palanda actual provincia de Zamora
Chinchipe, hace mas de 5300 afios por la cultura Mayo Chinchipe, la importancia de este
producto radica en los usos que desde tiempos pasados se le atribuy6. Desde ser considerado un
fruto sagrado, que sélo se utilizé en rituales o para el intercambio de productos con alto valor
comercial, el cacao a través del tiempo ha venido trascendiendo, y debido a su importancia se ha
convertido en un elemento dinamizador de la economia ecuatoriana, tomando como referencia
las épocas de esplendor cacaotero de 1760 a 1920, en este periodo el Ecuador se posiciond
como el principal productor de cacao nacional fino de aroma en el mundo, con un aporte del
80% al mercado internacional de cacao, debido a esto los ingresos por venta de cacao, se
convirtieron en la principal fuente de ingresos econémicos para el pais, lo que generé fuentes de
empleo y desarrollo local.

Sin embargo factores adversos, mermaron la produccion cacaotera; factores como enfermedades
propias del cacao, la primera guerra mundial y la produccién cacaotera en Sudafrica dieron paso
para que el pais entre al declive cacaotero, dejando al Ecuador alejado de ser el primer
productor de cacao en el mundo, por ende los ingresos econdmicos por venta de cacao
decayeron totalmente.

En la actualidad, el cacao nacional fino de aroma ecuatoriano es considerado como el mejor
cacao del mundo, utilizado en la industria chocolatera internacional, las grandes marcas de
chocolates utilizan el cacao ecuatoriano como un parametro de calidad.

Debido a esto la produccidn cacaotera en el pais, se ha incrementado gracias a politicas publicas
y la cooperacién del sector privado, actualmente el pais, aporta mas del 60% de la produccion
de cacao nacional fino de aroma a nivel internacional, aunque el pais se ha catalogado por ser
productor y exportador de esta materia prima, en la Ultima década se ha evidenciado un
incremento en la transformacion de este producto, la industria chocolatera ecuatoriana se ha
posicionado como las mejores del mundo, diferentes marcas han obtenido galardones al mejor
chocolate del mundo y hoy por hoy se han consolidado como un referente de calidad. Aunque
notoriamente la industrializacion del cacao ha ido creciendo en el pais, aln los ingresos por
ventas de chocolates no significan ni el 0.5% de los aporte petroleros, por lo que aln existe un
gran desafio en la industrializacién del cacao, por otra parte, los usos del cacao no se limitan
solo a la elaboracion de chocolate, en la actualidad otros campos se estan experimentando como
el de la cosmetologia y gastronomia.

Por otra parte, alrededor de la produccion cacaotera también se ha incentivado la actividad
turistica, de hecho en el pais existen tres rutas establecidas y reconocidas por el Ministerio de
Turismo, rutas cacaoteras que muestran a nacionales y extranjeros la importancia de este
producto en el pais, su historia, produccion e industrializacién, esto se ha convertido en un
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atractivo turistico que aln estd en etapa de posicionamiento, pero sin duda los esfuerzos del
sector publico y privado, encaminan a lograr los objetivos planteados para posicionar al pais
como Ecuador Tierra del Chocolate.
b) Justificacion
El topico propuesto es “Cacao Nacional Fino de Aroma”, debido a la importancia de este
producto, como un elemento de identidad nacional, ademas que en la actualidad este producto
ha venido tomando significativa importancia, en la economia del pais. Es considerado como un
recurso que no es aprovechado a nivel industrial en los campos de la cosmetologia, turismo,
chocolateria y gastronomia.
c) Topico
Cacao nacional fino de aroma
d) Tema
Cacao un aporte a la economia ecuatoriana
e) Audiencia
El presente programa, esta enfocado en estudiantes de segundo y tercer afio de bachillerato y
estudiantes de las carreras de agroindustria y turismo de la ciudad de Quito, como una estrategia
para mostrar los diversos usos y el aprovechamiento que se le puede dar al cacao, en el campo
agroindustrial y turistico.
f) Mensaje

“Industrializacion, turismo y gastronomia otra forma de aprovechar este producto”

g) Estrategias educativas

En este programa, se propone utilizar como estrategia educativa, una casa abierta en las
instalaciones de C&D con el tema “Cacao un aporte a la economia ecuatoriana”.

h) Propdsito

e Mostrar la importancia del cacao nacional fino de aroma en el pais al segmento que esta
dirigido el programa.

e Dar a conocer a los estudiantes, las opciones de aprovechamiento del cacao, en el sector
turistico y agroindustrial.

i) Descripcion del programa

El programa interpretativo con el tema “Cacao un aporte a la economia ecuatoriana”, se define
como un programa estacional, que sera desarrollado en las instalaciones de C&D, la ejecucién
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de este programa consiste en desarrollar una casa abierta, facilitado por los actores de los sitios
de visita de la Ruta del Cacao, incluido el personal de C&D vy otros invitados que desarrollen
actividades en torno al uso del cacao, la duracion del evento serd de 1 dia de 10 am a 4 pm,
durante este periodo se transmitird el mensaje “Industrializacion, turismo y gastronomia otra
forma de aprovechar este producto”

Actividades a desarrollar
i) Antes del programa

e Desarrollar la planificacion de las actividades que se van a mostrar durante la casa abierta.

o Definir la fecha para la ejecucién del programa.

e Redactar cartas de invitacion para expositores que intervendran en el evento.

e Confirmar los expositores que intervendran, asi como los requerimientos para sus
exposiciones.

e Redactar cartas de invitacion para las autoridades de los colegios del norte de Quito y
escuelas de agroindustria y turismo de las universidades de la misma ciudad, quienes se
encargaran de otorgar los correspondientes permisos de salida para la visita de la casa
abierta.

e Confirmar los colegios y universidades que asistiran al programa.

e  Preparar las instalaciones de C&D, para el desarrollo del programa.

e Preparar a guias que recibiran a los diferentes grupos y se encargaran de encaminarlos a
través del evento.

k) Durante el programa
La casa abierta tendra las siguientes actividades:

e Dar una introduccion acerca del programa a cada uno de los grupos que llegaran al evento.
e Recorrido guiado a través del evento y charla de cada uno de los expositores para cada

grupo.
) Después del programa
Al culminar el programa se desarrollara la evaluacién del evento.
m) Evaluacién

La herramienta para evaluar el alcance del programa sera una encuesta de satisfaccion con el
siguiente cuestionario:

Tabla 7- 53 Encuesta de evaluacion para el programa N°1

ENCUESTA DE SATISFACCION

CUESTIONARIO MUY BUENO | BUENO REGULAR

¢La casa abierta cumplié con sus
expectativas de aprendizaje en un




163

nivel?

¢Qué calificacién daria Ud. a los
expositores de la casa abierta?

¢Qué exposicion le parecid la méas
pertinente y por qué?

¢En qué éarea considera Ud. se
aprovecha de manera méas oportuna
el cacao, turismo, agroindustria,
gastronomias, chocolateria?

¢Qué recomendaciones considera
Ud. pertinentes, para mejorar este
tipo de actividades?

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza

n) Presupuesto del programa

Tabla 7- 54 Presupuesto de implementacion programa N°1

Rubro Cantidad | P. P. Total
Unitario

Redaccién e impresion cartas de invitacién 40 $0.50 $20.00
Entrega de cartas de invitacion 40 $3.00 $120.00
Alquiler de stands para expositores (separaciones) 8 $25.00 $200.00
Bombones de la marca Aroma 200 $0.50 $100.00
Indumentaria ingreso féabrica Aroma (limpieza de 200 $3.00 $600.00
mandil, cofia, zapatones, mascarillas)

Participacion finca Yaussa 1 $150.00 $150.00
Participacion finca Montafia Aventura 1 $200.00 $200.00
Transporte equipos de amplificacion 1 $200.00 $200.00
Difusion del programa en prensa escrita 1 $300.00 $300.00
Diagramacién afiches del programa 1 $40.00 $40.00
Impresién afiches 1 $70.00 $70.00
SUBTOTAL $2,000.00
IMPREVISTOS | 10% $200.00
TOTAL $2,200.00

Fuente: Investigacion de campo
Realizado por: Alexis Caiza
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2) Programa: “Conservacion & Desarrollo”
a) Antecedentes

Conservacion y Desarrollo (C&D) es una organizacioén no gubernamental, autbnoma de derecho
privado, con finalidad social y ambiental. Desde su constitucion trabaja ininterrumpidamente en
la promocion del respeto a la vida y el desarrollo sustentable, a traveés del uso racional de los
recursos naturales generando conciencia publica en el buen uso de los mismos. La filosofia de
esta organizacion esta basada en el concepto de sostenibilidad, reconociendo que el bienestar de
las sociedades y los ecosistemas esta entrelazado y dependen del desarrollo ambientalmente
saludable, socialmente equitativo y econémicamente viable. La sostenibilidad del desarrollo de
la sociedad esta en los valores y actitudes de responsabilidad publica para la conservacion del
patrimonio natural. Para lograrlo, parte del reconocimiento de las sociedades: multiétnicas,
plurilingies y pluriculturales, y su necesidad de aprovechar de manera racional y sostenible los
recursos naturales para beneficio de la poblacion en su conjunto, a través del rescate,
preservacion y transformacion cualitativa y cuantitativa del patrimonio natural, en procesos de
mejora continua enmarcados en el cumplimiento de normas de calidad internacional.

Esta organizacion se considera lider por su excelencia en la proyeccion y ejecucion de procesos
regionales de desarrollo local sostenibles, constituyéndose en referente metodoldgico nacional e
internacional por las experiencias exitosas y aprendizajes probados, con reconocimiento social y
transparencia en la rendicién de cuentas; que hace de la cooperacion interinstitucional una
herramienta de inclusion y articulacion de sinergias y redes locales, nacionales e
internacionales, teniendo como ejes de accion el respeto a la vida y el desarrollo sostenible de
las sociedades con conciencia publica y equidad social.

b) Justificacion

Debido a la experiencia que maneja C&D, en distintos campos de desarrollo productivo, y
tomando en cuenta los resultados alcanzados por esta organizacion, se pretende impulsar su
articulacion con gobiernos auténomos descentralizados provinciales, adscritos al CONGOPE,
mediante la implementacion de programas interpretativos que muestren el accionar de C&D,
fortalezas y resultados alcanzados en distintos sectores productivos. Para lo que se propone la
ejecucion del programa “Conservacion & Desarrollo”.

c) Topico

“Conservacion & Desarrollo”

d) Tema

“Garantia de desarrollo sostenible y sustentable”

e) Audiencia

El programa “Conservacion & Desarrollo”, estara dirigido a funcionarios de los departamentos
de fomento productivo de los gobiernos autdbnomos descentralizados provinciales, para
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demostrar los resultados alcanzados por C&D, en la ejecucién de proyectos de tipo productivo o
de desarrollo. A través de este evento lo que se espera es captar la atencion de estos
funcionarios, por lo que se debe dar seguimiento a los interesados en el accionar de C&D.

f) Mensaje
“Proyectos implementados, impactos logrados”
g) Estrategias educativas

Para el desarrollo del programa se plantea la participacion de Conservacién & Desarrollo en un
evento que aglutine a representantes de GADS provinciales, en este caso se propone participar
en el evento anual del Salon del Chocolate.

h) Propdsito

e Captar el interés de funcionarios de GADS provinciales, para la posible implementacion de
proyectos productivos o de desarrollo a través de C&D.

i) Descripcion

El programa interpretativo con el tema “Garantia de desarrollo sostenible”, se define como un
programa estacional, que formara parte del evento del Salén del Chocolate, llevado a cabo afio
tras afio en el DMQ, donde integrantes del CONGOPE son participes de este evento que tiene
una duracion de 3 dias, en este contexto se propone implementar diferentes areas demostrativas
en las que se dé a conocer el accionar de C&D, estas areas contaran con distintos elementos que
faciliten la explicacion a expositores especializados, que expliquen claramente cada proyecto
implementado y sus alcances, facilitando de esta forma la actividad interpretativa.

Actividades a desarrollar
j) Antes del programa

e Desarrollar la planificacion correspondiente para la participacién de C&D.

e Contrato de alquiler del espacio de participacion de C&D en el salon del chocolate, 8x5m.

o Definir siete diferentes temas que se expondran durante el evento del salon del chocolate.

o Definir la ubicacion de los distintos temas y disefiar los elementos 0 medios interpretativos,
gue seran presentados en el salon del chocolate, estos medios serviran para la entrega de la
informacion durante el desarrollo del programa, cada area temética deberd contar con
medios multimedia para la presentacién de videos institucionales.

¢ Notificar a los expositores que se presentaran durante el evento del salén del chocolate.

o Definir los guiones que se manejaran en cada una de las areas que va a demostrar C&D.

e Transportar los equipos y medios hacia el lugar, donde se desarrollara el programa
interpretativo.

e Montaje de elementos de acuerdo a la distribucion definida previamente.
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k) Durante el programa

e Cada una de las areas estara a cargo de un expositor.

e Se definira una persona de C&D, que impulse a visitar a miembros de GADSP el area de
exposicion.

e Presentacién a funcionarios y publico en general, el accionar de C&D, en las distintas areas
gue se estén exponiendo, de acuerdo a los guiones definidos.

e Generar una base de datos de las personas que visitaron la zona de exposicién de C&D.

1) Después de la ejecucién del programa
e Culminados los 3 dias que dure el programa, se deberd aplicar la correspondiente
herramienta de evaluacion del programa.

e Desmontaje de equipos.
e Traslado de equipos y medios utilizados hacia C&D.

m) Evaluacién

La evaluacién de los resultados logrados se aplicard mediante una encuesta de satisfaccion, via
internet a cada uno de los correos proporcionados por los asistentes.

Tabla 7- 55 Encuesta de evaluacion para el programa N°2

ENCUESTA DE SATISFACCION
CONSERVACION & DESARROLLO
EVENTO SALON DEL CHOCOLATE

La presente tiene como objetivo, medir el impacto logrado por C&D durante la participacion de
esta organizacion en el “Salon del Chocolate”. Por lo que se solicita contestar con la seriedad
del caso.

1. ¢ Qué le parecid la participacion de C&D, durante el evento del Salén del Chocolate?
Muy bueno__

Bueno

Regular

Otro

2. ¢Cudl fue el area o exposicion que captd en mayor grado su interés?

3. ¢{Cdémo calificaria la entrega de informacién proporcionada acerca del accionar de C&D?
Excelente

Adecuada _

Fuera de contexto

4 ;Los medios utilizados para complementar la explicacion de cada una de las areas en las que
ha intervenido C&D fueron?

Apropiados

Inapropiados

5 ¢Qué recomendaciones proporcionaria, para mejorar este tipo de presentaciones
institucionales?
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Realizado por: Alexis Caiza
n) Presupuesto

Tabla 7- 56 Presupuesto para la implementacion del programa N°2

Rubro Cantidad | P. P. Total
Unitario
Alquiler de espacio de participacion en el Salén del Chocolate 1 $5,000.00 $5,000.00
8x5m
Disefio de medios y construccion de stands, para cada una de 7 $700.00 $4,900.00
las areas que seran presentadas.
Impresion de guiones para cada uno de las areas a presentar 7 $2.00 $14.00
Transporte de equipos y medios. 2 $100.00 $200.00
Montaje de stands 1 $50.00 $50.00
Desmontaje de stands 1 $50.00 $50.00
Viaticos para expositores para 3 dias. 8 $30.00 $240.00
Alquiler de equipos multimedia TV 45" y tripode 7 $150.00 | $1,050.00
SUBTOTAL $11,504.00
IMPREVISTOS 10% | $1,150.40
TOTAL $12,654.40

Realizado por: Alexis Caiza
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3) Programa: “Puerto Quito”
a) Antecedentes

Puerto Quito, conocido por poseer un clima tropical con temperaturas que alcanzan los 25° C,
forma parte del conocido Choc6-Andino, con una alta biodiversidad, se constituye en un espacio
apto para la produccién cacaotera, debido a esto grandes extensiones de tierra son cultivadas
con el que es conocido como el mejor cacao del mundo “Cacao Nacional Fino de Aroma”. En
los dltimos afios ademas de ser una zona de produccidn cacaotera, se ha venido desarrollando la
industria del chocolate, es asi que fincas que tradicionalmente se han dedicado al cultivo de
cacao, en la actualidad cuentan con sus propias lineas de chocolates artesanales, que dia tras dia
van tomando notoriedad en el mercado chocolatero.

b) Justificacion

Puerto Quito, al ser el cantén con la mayor produccion cacaotera de la provincia de Pichincha,
muestra un gran potencial turistico, productivo y agroindustrial, sin embargo no ha alcanzado
esa notoriedad a nivel provincial, como para que turistas lleguen influenciados por conocer este
canton y su industria chocolatera.

Con este escenario, el Municipio de Puerto Quito mediante su departamento de turismo y los
actores de la Ruta del Cacao, pretenden desarrollar actividades encaminadas a mostrar el
potencial turistico de este cantdn y su riqueza cacaotera, asi como la naciente industria del
chocolate de este canton, que ya forma parte de su identidad.

c) Topico

“Capital del chocolate”

d) Tema

“Conociendo la Ruta del Cacao”

e) Audiencia

El programa “Puerto Quito” esta dirigido a visitantes nacionales o internacionales que deseen
conocer la Ruta del Cacao.

f) Mensaje

“El Cacao y chocolate parte de la identidad Porto Quitense”

g) Estrategias educativas

La estrategia educativa a utilizar es una visita guiada denominada “El Cacao y Chocolate parte

de la identidad Porto Quitense”, que brinda la oportunidad para que los visitantes puedan
compartir experiencias mediante el desarrollo de actividades, vinculadas al descubrimiento de
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plantaciones cacaoteras y lugares de elaboracion de chocolate artesanal, el cumplimiento de
estas actividades estaran a cargo de guias nativos del territorio.

h) Propdsito

e Mostrar a los visitantes como el cacao nacional fino de aroma y la elaboracion del
chocolate, es parte de la identidad del cantén Puerto Quito.

¢ Dinamizar la economia del sector.

e Mostrar el potencial turistico de este cantdn y su riqueza cacaotera, asi como la naciente
industria del chocolate que ya forma parte de la identidad Porto Quitense.

i) Descripcion

El programa interpretativo con el tema “Conociendo la Ruta del Cacao”, es un programa
estacional, que serd llevado a cabo en coordinacion con el municipio del cantdén Puerto Quito,
mediante su unidad de turismo y los actores de la Ruta del Cacao, para esto se realizaran visitas
programadas a las fincas cacaoteras que forman parte del plan, la duracion de cada visita sera de
4 horas, donde se demostrara la elaboracion artesanal del chocolate, y la visita a una finca
cacaotera.

Actividades a desarrollar

i) Antes del programa

e Realizar una adecuada planificacion con los dos sitios de visita de la Ruta del Cacao,
localizados en Puerto Quito, para la prestacion del servicio.

e Laejecucién del programa se realizara bajo reservacion.

e Confirmar el nimero de personas por grupo.

k) Durante el programa

o Desarrollar la visita guiada a las dos fincas cacaoteras que forman parte del presente plan de
interpretacion, donde se realizara actividades de observacién del cultivo de cacao,
elaboracion y degustacion de chocolate. Con el acompafiamiento de guias capacitados para
dar el presente servicio, complementado con informacion que aportard cada uno de los
propietarios de fincas o su delegado.

) Después de la vista

e Evaluacion de la actividad.
o Despedida de participantes.

m) Evaluacién

Culminada la actividad, se aplicara una encuesta para medir el grado de satisfaccion alcanzado
con el programa.
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ENCUESTA DE SATISFACCION

CUESTIONARIO

MUY BUENO

BUENO

REGULAR

¢Qué le parecid el recorrido?

,Como calificaria ud, los
conocimientos impartidos durante
las actividades desarrolladas?

¢Considera ud que el Cacao
Nacional Fino de Aroma y la
elaboracion del chocolate, se han
constituido en elementos de
identidad del cantén Puerto Quito?

Sl
No
Por qué

¢Qué recomendaciones considera
Ud. pertinentes, para mejorar este
tipo de actividades?

Realizado por: Alexis Caiza

4) Presupuesto

Tabla 7- 58 Presupuesto para la implementacion del programa N°3

Rubro

Cantidad

P.
Unitario

P. Total

Recorrido Finca Yaussa

$12.00

$12.00

Recorrido Finca Montafia Aventura

$10.00

$10.00

Encuesta de satisfaccion

$0.02

$0.02

Guia

[ =

$10.00

$10.00

SUBTOTAL

$32.02

IMPREVISTOS

10%

$3.20

TOTAL

$35.22

Realizado por: Alexis Caiza
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7. Presupuesto general “Disefio de un Plan de Interpretacién del patrimonio para los
sitios de visita asociados a la ruta del cacao, cantones: Quito, San miquel de los Bancos,
Pedro Vicente Maldonado v Puerto Quito: provincia de Pichincha”

Tabla 7- 59 Presupuesto implementacion plan de interpretacién del patrimonio

Rubro | Cantidad | Unidad | P. Unitario | P. Total
Implementacion Medios Interpretativos

Medio interpretativo N°1 1 Medio $ 180.00 | $ 180.00
Medio interpretativo N°2 1 Medio $ 47500 | $ 475.00
Medio interpretativo N°3 1 Medio $ 64250 | $ 642.50
Medio interpretativo N°4 1 Medio $ 180.00 | $ 180.00
Medio interpretativo N°5 1 Medio $ 8500 | $ 85.00
Medio interpretativo N°6 1 Medio $ 105.00 | $ 105.00
Medio interpretativo N°7 1 Medio $ 205.00 | $ 205.00
Medio interpretativo N°8 1 Medio $ 470.00 | $ 470.00
Medio interpretativo N°9 1 Medio $ 66000 | $ 660.00
Medio interpretativo N°10 1 Medio $ 880.00 | $ 880.00
Medio interpretativo N°11 1 Medio $ 38000 | $ 380.00
Medio interpretativo N°12 1 Medio $ 160.00 | $ 160.00
Medio interpretativo N°13 1 Medio $ 82200 | $ 822.00
Medio interpretativo N°14 1 Medio $ 380.00 | $ 380.00
Medio interpretativo N°15 1 Medio $ 213.00 | $ 213.00
Medio interpretativo N°16 1 Medio $ 255.00 | $ 255.00
Medio interpretativo N°17 1 Medio $ 900.00 | $ 900.00
Subtotal 1 $ 6,992.50
Programas interpretativos

Cacao Nacional Fino de Aroma | 2 Programa | $ 2,200.00 | $ 4,400.00
Conservacion & Desarrollo 1 Programa | $12,654.40 | $ 12,654.40
Puerto Quito 1 Programa | $ 3522 | $ 35.22
Subtotal 2 $ 17,089.62
Gastos administrativos

Administrador 24 Mes $ 45000 | $ 10,800.00
Contador 24 Mes $ 386.00 | 3 9,264.00
Subtotal 3 $ 20,064.00
SUBTOTAL $  44,146.12
IMPREVISTOS ‘ 10% $ 441461
SUBTOTAL $ 48,560.73
IVA | 12% $ 5827.29
TOTAL $ 54,388.02

Realizado por: Alexis Caiza



VIII. CONCLUSIONES

1. Del total de sitios de visita, que comprende la Ruta del Cacao, se escogieron tres que cumplen
con los criterios establecidos para que formen parte del presente plan de interpretacion, uno de
los principales factores, que incidieron para que el resto de sitios de visita no formen parte del
presente plan, es la escasa diversificacion de oferta que existen en los sitios que conforman esta
ruta.

2. EI 100% de los sitios de visita identificados, estan valorados con jerarquia Il de acuerdo a los
parametros establecidos por el Mintur (2014), es decir cuentan con un atractivo capaz de
interesar a visitantes que hubiesen llegado a la zona por otras motivaciones turisticas, o capaz de
interesar a visitantes de larga distancia ya sea del mercado interno o receptivo.

3. El 82% de los recursos interpretativos, de los sitios 6ptimos para la visita mostraron rasgos
suficientes y significativos para la interpretacion, por consiguiente y de acuerdo al analisis de
audiencias se establecen contenidos pertinentes a cada uno de los recursos y al contexto de
desarrollo de la ruta en si.

4. Los programas interpretativos, estan direccionados a tres demandas cautivas como posibles
visitantes de la ruta, su contenido pretende la apropiacién y valoracion del patrimonio natural y
cultural vinculado a los saberes y uso social del cacao, convirtiendo al plan en una herramienta
de planificacion interpretativa, que apoya los esfuerzos de varios sectores para el desarrollo
turistico del noroccidente de Pichincha.



IX. RECOMENDACIONES

1. Debido a la presencia de actividades repetitivas a lo largo de la ruta, se recomienda elaborar
un plan de diversificacion de la oferta, con el objetivo de atraer mas segmentos de mercado e
incentivar a la pernoctacion en el noroccidente de Pichincha.

2. Ya que los sitios de visita presentan como maximo una jerarquia Il, se recomienda desarrollar
un trabajo coordinado entre operadores de la ruta y gobiernos seccionales, para dotar de mejores
facilidades y servicios turisticos a estos sitios, con la finalidad de aprovechar de mejor forma la
demanda turistica que llega a la localidad de Mindo.

3. Se recomienda iniciar con la implementacion de los medios interpretativos en las fincas
cacaoteras identificadas, puesto que estas son los puntos focales de visitacion y por consiguiente
los beneficiarios directos de la ruta.

4. Establecer alianzas con instituciones publicas y/o privadas, que enfoquen su accionar en el
desarrollo productivo del cacao y/o a su vez del noroccidente, a través de los cual resultaria méas
factible difundir los programas de interpretacion para tener una mejor dinamica para la
comprension en el recorrido.



X.  RESUMEN
RESUMEN T

La presente investigaeion propone: disefar un plan de interpretacion del patrimonio para los
sitios de visitn asociados a la ruta del cacao, cantones: Quito, San Miguel de Los Bancos, Pedro
Vicente Maldonado v Puerto Quite, provincia de Pichincha; se utilizt técnicas de investigacion
de campo y documental, a nivel exploratorio, descriptivo y analitico. Se trabajan cuatro
componentes: el inventario de atractivos turisticos, el Indice de potencial interpretalivo, andlisiy
de audiencias, y formulocién de programas interpretativos. El inventario de atractivos demuestra
que los sitios de visita alcanzan una jerarquia 11 al ser considerados como alraclivos turisticos,
puesto que su significado motiva que los visitantes puedan conocer el sitio por distintas
motivaciones. El indice de potencial interpretativo demuestra que el 82% de los recursos
interpretativos, tienen  caracteristicas que se  pueden aprovechar furisticamente  y - por
consipuiente para ser objetos de interpretacién. El andlisis de audicncias determina tres
segmentos: estudiantes de los dltimos aflos de bachillerato, estudiantes de las carreras e
turismo v agroindustria de las universidades de Quito, Gobiernos autdnomos descentralizados
provinciales y luristas en particular que llegan por distinlas molivaciones a conocer el centro de
interpretacién de C&D. Los programas interpretativos estn direccionados de acuerdo a la
audiencia seleccionada y proponen generar educacion, valoracidn y concienciacion respecto al
patrimonia natural v cultural vinculado al uso social del cacao nacional fino de aroma.

Palabras clave: PLAN INTERPRETATIVO — PATRIMONIC INTERPRETATIVO - RUTA
DEL CACAD - CACAD NACIONAL - ATRACTIVOS TURISTICOS,

Por: Alexis Caiza 0 Q )




Xl. SUMMARY

ABSTRACT

The present research proposes to design a heritage interpretation plan for the visiting sites,
associated with the cacao route in the cantons: Quito, San Miguel de Los Bancos, Pedro Vicente
Maldonado, and Puerto Quito. Pichincha province. The research used field and documentary
techniques at an exploratory level, descriptive and analytical, worked on four components: the
mventory of tourist attractions, the index of interpretive potential, the analysis of audiences and
formulation of interpretive programs: Inventory of attractions demonstrate that sites of visits reach
a hierarchy 11 being considerate tourist attractions since its meanings motivates that visitors meet
the site for different motivations. The analysis of audiences determines three segments: students
of the last years of baccalaureate, students of tourism career and agro-industry of Quito
Iivusiﬁaprovindddwenmlimdwmmusgovanmmts.udmmistsmpuﬁmwbo
arrive for different motivations to know interpretation center of Construction and Development.
(C& D) Interpretative plans directed in accordance with the selected audience propose to generate
education, valuation, and awareness-building in regarding the natural and cultural heritage linked
to the social use of national cacao of fine aroma.

Keywords: INTERPRETATIVE PLAN- INTERPRETATIVE HERITAGE- CACAO ROUTE-
NATIONAL CACAO- TOURIST ATTRACTIONS.




XIl. BIBLIOGRAFIA

Begofia, D., & Quintanal, J. (s.f de Octubre de 2010). Métodos de investigacion y diagndstico
de la educacién: Aprender a Pensar. Recuperado el 9 de Octubre de 2016, de Aprender
a Pensarcweb site: http://brayebran.aprenderapensar.net/files/2010/10/TECNICAS-DE-
INVEST.pdf

Aladren, P., Benedi, I., Bourrut, H., & De la Osa, J. (2006). Sam Ham, que iras a los cielos. .
Algunas reflexiones sobre nuestras experiencias en Interpretacion del Patrimonio.,
(pag. 2). Zaragoza. Recuperado el 21 de Septiembre de 2016, de
http://www.aragon.es/estaticos/celia/INTERPRETACION.PDF

Asociacién de Municipalidades Ecuatorianas. (2016). Los Bancos, Pedro Vicente Maldonado,
Puerto Quito: AME. Recuperado el 9 de Octubre de 2016, de AME Web site:
http://www.ame.gob.ec/ame/index.php/ley-de-transparencia/68-mapa-cantones-del-
ecuador/mapa-pichincha/294-canton-pedro-vicente-maldonado

Asociacion Nacional de Exportadores de Cacao-Ecuador. (2015). El cacao uno de los mas
significativos simbolos de nuestro pais: ANECACAO. Recuperado el 31 de Octubre de
2016, de ANECACAO Web Site: http://www.anecacao.com/index.php/es/quienes-
somos/cacao-en-ecuador.html

Asociacién para la interpretacion del patrimonio. (2012). Principios de la Interpretacion:
Asociacion para la interpretacién del patrimonio. Recuperado el 21 de Septiembre de
2016, de http://www.interpretaciondelpatrimonio.com/principios-de-la-interpretacion

Domroese, M., & Sterling, E. (1999). Interpretacion de la Biodiversidad: American Museum of
Natural History. Recuperado el 9 de Octubre de 2016, de American Museum of Natural
History Web site: http://www.amnh.org/our-research/center-for-biodiversity-
conservation/resources-and-publications/for-educators/resources-for-
educators/interpreting-biodiversity-a-manual-for-environmental-educators-in-the-
tropics

Escuela Politécnica Nacional. (2016). Carrera de ingenieria agroindustrial: Escuela politécnica
nacional. Obtenido de Escuela politécnica nacional Web site:
http://www.epn.edu.ec/wp-content/uploads/2006/09/Agroindustria_malla.pdf

Farias, E. (2004). Valoracidn del indice de potencial interpretativo. Girona: Universidad de
Girona. Obtenido de https://dugi-
doc.udg.edu//bitstream/handle/10256/1046/1%20MEM%C3%92RIA.pdf?sequence=1

Fernadez, M., & Fallas, Y. (s.f de s.f de s.f). Sabe ud qué es interpretacion Ambiental:
CIENTEC. Recuperado el 21 de Septiembre de 2016, de CIENTEC:
http://www.cientec.or.cr/exploraciones/ponenciaspdf/MariadelRocioFernandez.pdf

Fundacion Conservacion & Desarrollo. (2016). Disefio de la ruta del cacao en el noroccidente
de Pichincha: Linea base agroproductiva turistica. Consultoria, Quito.

Gobernacion de Cdrdoba. (7 de Julio de 2009). Inventario turistico: Gobernacion de Cérdoba.
Recuperado el 5 de Octubre de 2016, de
http://www.cordoba.gov.co/vl/sgc/Pdto_inventario_turistico_gtu.pdf

Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal de Pedro Vicente Maldonado. (2015).
Territorio: Gad municipal de Pedro Vicente Maldonado. Recuperado el 9 de Octubre



177

de 2016, de Gad municipal de Pedro Vicente Maldonado Web site:
http://www.pedrovicentemaldonado.gob.ec/index.php/mi-canton/territorialidad

Gobierno Autdonomo Descentralizado Municipal de Puerto Quito. (2014). Datos geograficos:
Puerto Quito. Recuperado el 9 de Octubre de 2016, de Puerto Quito Web site:
http://www.puertoquito.gob.ec/index.php?option=com_content&view=article&id=145
&ltemid=54

Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal San Miguel de los Bancos. (22 de Septiembre
de 2015). Antecedentes: Gad Municipal San Miguel de los Bancos. Recuperado el 9 de
Octubre de 2016, de Gad Municipal San Miguel de los Bancos Web site:
http://www.gadmsmb.gob.ec/index.php/news/antecedentes

Gobierno provincial de Pichincha. (27 de Julio de 2016). Gobierno de Pichincha inaugura la
Ruta del Cacao: Pichincha al Dia. Obtenido de Pichincha al dia web site:
http://www.pichinchaldia.gob.ec/actualidad/item/2338-gobierno-de-pichincha-inaugura-
la-ruta-del-cacao.html

Lozano, P. (2014). Matriz ipi. Adaptaciones de Morales y Varela 1986.

Lozano, P. (Julio de 2015). Evaluacion del potencial interpretativo para el aprovechamiento
turistico de los sitios destinados a la pesca vivencial de las &reas protegidas del Parque
Nacional Galapagos. European Scientific Journal, 70-71. Obtenido de European
Scientific Journal: http://eujournal.org/index.php/esj/article/viewFile/5953/5739

Ministerio de Educacién. (2016). Bachillerato General Unificado. Recuperado el Enero de
2017, de Ministerio de Educacion Web site: https://educacion.gob.ec/curriculo-bgu/

Ministerio de Educacion. (2016). Curriculum del Bachillerato General Unificado: Ministerio de
Educacion. Recuperado el Enero de 2017, de Ministerio de Educacion Web site:
https://educacion.gob.ec/wp-content/uploads/downloads/2016/08/BGU2.pdf

Ministerio de Educacién. (2016). Perfil de salida del bachiller ecuatoriano. En M. d. Educacién,
Curriculum del bachillerato general unificado (pag. 11). Quito. Obtenido de Ministerio
de educacion web site.

Ministerio de Turismo. (2016). Boletin mensual 2015-2016: Ministerio de Turismo. Recuperado
el 31 de Octubre de 2016, de
http://servicios.turismo.gob.ec/index.php/portfolio/turismo-cifras/19-inteligencia-de-
mercados/boletin-mensual/95

Ministerio del Ambiente de Ecuador. (2012). Sistema de clasificacion de los Ecosistemas del
Ecuador Continental: Ministerio del Ambiente Ecuador. Recuperado el 9 de Octubre de
2016, de Ministerio del Ambiente del Ecuador Web site:
http://www.ambiente.gob.ec/wp-content/uploads/downloads/2012/09/LEYENDA-
ECOSISTEMAS_ECUADOR_2.pdf

Morales, J. (2008). Ideas para la fomracion "esncial" en interpretacion. 111 Seminario de
Interpretacion del Patrimonio Natural y Cultural. Algeciras. Recuperado el 9 de
Octubre de 2016, de http://www.magrama.gob.es/es/ceneam/articulos-de-
opinion/2008_12morales_tcm7-141803.pdf

Morales, J. (12 de Febrero de 2013). La planificacién interpretativa asegura la excelencia en
interpretacion. Recuperado el 7 de Octubre de 2016, de Asociacién Para la
Interpretacion del Patrimonio:
http://www.interpretaciondelpatrimonio.com/docs/pdf/Planificacioninterpretativa.pdf



178

Morales, J., & Varela, M. (1986). El indice del Potencial Interpretativo (IPI): Un aporte a las
futuras demandas de los futuros. Actas del | Congreso Nacional de Parques Naturales.
Sevilla: Junta de Andalucia.

Organismo Auténomo Programas Educativos Europeos. (2012). Interpretacion del Patrimonio,
una herramienta eficaz para la conservacion: Ministerio de Agricultura y Pesca
Alimentacion y Medio Ambiente. (A. S.L, Ed.) Recuperado el 7 de Octubre de 2016, de
Ministerio de Agricultura y Pesca Alimentacion y Medio Ambiente web site:
http://www.mapama.gob.es/gl/ceneam/recursos/materiales/interpretacion-patrimonio-
herramienta.aspx

Ponce, H. (Enero-Junio de 2007). La matriz foda: alternativa de diagndstico y determinacion de
estrategias de intervencion en diversas. Redalyc, 114. Recuperado el 31 de Octubre de
2016, de http://www.redalyc.org/pdf/292/29212108.pdf

Pontificia Universidad Cat6lica del Ecuador. (2011). Ecoturismo malla curricular: Pontificia
Universidad Catdlica del Ecuador. Obtenido de Pontificia Universidad Cat6lica del
Ecuador Web site: https://www.puce.edu.ec/documentos/mallas-
curriculares/vigentes/PUCE-CH-Ecoturismo.pdf

Quito turismo. (23 de Octubre de 2013). Geografia/Ubicacion: Quito. Recuperado el 31 de
Octubre de 2016, de Quito turismo Web site: http://www.quito.com.ec/la-
ciudad/informacion-turistica/geografia-ubicacion

Rabe, B. (2010). Estudios de Mercado. Guatemala: Publicaciones Filgua.

Secretaria de Medio Ambiente e Historia Natural. (s.f de s.f de s.f). Antologia de la
interpretacion ambiental: Secretaria de Medio Ambiente e Historia Natural.
Recuperado el 6 de Octubre de 2016, de Secretaria de Medio Ambiente e Historia
Natural Web Site:
http://www.semahn.chiapas.gob.mx/portal/descargas/guardaparques/articulos/antologia
_Interpretacion_ambiental.pdf

Universidad Central del Ecuador. (Septiembre de 2012). Malla curricular turismo ecol6gico:
Universidad Central del Ecuador. Obtenido de Turismo ecoldgico.

Universidad de las Américas. (2015). Turismo: UDLA. Obtenido de UDLA Web site:
http://www.udla.edu.ec/carreras/programas-academicos/pregrados/facultad-de-turismo-
y-hospitalidad/licenciatura-en-turismo/

Universidad de las Américas. (2017). Ingenieria Agroindustrial: UDLA. Obtenido de UDLA
Web site: http://www.udla.edu.ec/wp-content/uploads/2013/05/agroindustrial.pdf

Universidad Internacional del Ecuador. (2016). GEstion turistica y medio ambiente: UIDE.
Obtenido de UIDE Web site: http://uide.edu.ec/media/2080/turismo.pdf

Universidad Sa Francisco de Quito. (2014). Agrempresas malla curricular: Universidad San
Francisco de Quito. Obtenido de Universidad San Francisco de Quito Web site:
http://www.usfq.edu.ec/programas_academicos/colegios/politecnico/carreras/Document
s/mallas_academicas/malla_ing_agroempresas.pdf

Universidad Tecnoldgica Equinoccial. (2016). Administracion de empresas turpisticas y
conservacion ambiental: UTE Ecuador. Obtenido de UTE ECUADOR Web site:
https://www.ute.edu.ec/facultad-de-hospitalidad-y-servicios/carreras/administracion-de-
empresas-turisticas-y-conservacion-ambiental



179

Universidad Tecoldgica Equinoccial. (2016). Malla curricular ingenieria agroindustrial: UTE
Ecuador. Obtenido de Ute Ecuador Web site: https://www.ute.edu.ec/facultad-de-
ciencias-de-la-ingenieria-e-industrias/carreras/agroindustrial

Widner, C., & Wilkinson, A. (2006). Conducting meaningfull interpretation a field guide for
success: Books Google. (L. 0.-i.-P. Data, Ed.) Obtenido de Books Google:
https://books.google.com.ec/books?id=dRJ02gF1PwIC&printsec=frontcover&hl=es&s
ource=gbs_ge summary_r&cad=0#v=onepage&q&f=false

Zurita Chavez, K. (2010). La valoracion del indice de potencial interpretativo se aplica en
aquellos puntos susceptibles. Tesis de grado: Ingenieria en Ecoturismo, Escuela
Superior Politécnica de Chimborazo, Riobamba. Recuperado el Diciembre de 2016, de
http://dspace.espoch.edu.ec/bitstream/123456789/597/1/23T0268.pdf



XI11. ANEXOS

Anexo 1 Matriz multi criterio para seleccion de sitios de interpretacion

Puntaje
. 3 2 1
Criterio
Singularidad . .. El sitio de visita, .. ..
g El sitio de visita, es . El sitio de visita no
.. presenta ciertas
Unico dentro de la .. muestra
.. actividades 0 L.
ruta, las actividades .. caracteristicas
condiciones que lo | . .
que se ofertan en el | . . diferenciadoras  de
. diferencian del resto .
lugar no se repiten en . uno o0 mas sitios de la
de sitios de la ruta
otro lugar. ruta.
del cacao.
Servicios El sitio de visita,

complementarios

cuenta con mas de 2
servicios
complementarios.
(Hospedaje,
alimentacion,
guianza
interpretativa)

El sitio de visita
cuenta con 2
servicios
complementarios.
(Guianza,
alimentacion)

EL sitio de visita
cuenta con 1 servicio
complementario.
(Guianza
interpretativa)

Estado de
conservacion

EL sitio de visita se
encuentra en perfecto
estado de

El sitio de visita se
encuentra un tanto
deteriorado por la

El sitio de visita no
evidencia

., falta de | mantenimiento.
conservacion. ..
mantenimiento.
Baterias sanitarias. Las baterias | Las baterias

sanitarias del sitio
son adecuadas para
la actividad turistica.

sanitarias del sitio
son adecuadas para
la actividad turistica.

Las baterias
sanitarias del sitio no
son adecuadas para

(Estado de | (Estado de - e
. ., la actividad turistica
conservacion, conservacion,
. . o . 0 no cuentan con
limpieza) Existen | limpieza) Existen . -
. . o baterias sanitarias.
baterias para | baterias  sanitarias
hombres y mujeres) | unisex.
Actividad La actividad | La actividad

interpretativa

interpretativa que se
realiza en el sitio es

interpretativa que se
desarrolla en el sitio

No hay una adecuada
actividad
interpretativa.

adecuado. es regular.
Vinculo con C&D El  vinculo entre .
. No se ha establecido
El  vinculo entre | C&D y los .
un vinculo entre
C&D y los | representantes del c&Db los
representantes  del | sitio estd y
.- . . . representantes  del
sitio esta fortalecido. | medianamente L
) sitio.
fortalecido.

Elaborado por: Equipo de trabajo C&D
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PARAMETRO VARIABLE DESCRIPTOR
IDENTIFICACION DEL | Codificacion del | Nombre del evaluador
RECURSO recurso Nombre del supervisor
Cadigo de ficha
Fecha de recopilacion
Clasificacion del | Nombre del recurso
recurso Categoria del recurso
Tipo de recurso
Ubicacion del | Provincia
recurso Canton
Parroquia
Latitud/longitud/Altitud
Nombre distancia del
poblado/distancia
Calidad del recurso Valor intrinseco Altitud del recurso
Temperatura del recurso
Precipitacion del recurso
Caracterizacion fisica del recurso
Valor extrinseco Usos actuales del recurso
Uso potencial del recurso
Restriccién de uso del recurso
Conservacion del | Estado de conservacion del recurso

recurso Estado de conservacion del entorno
Condicién interpretativa del | Singularidad Grado de rareza del recurso
recurso Atractivo Nivel de interés del recurso

Resistecia al impacto

Capacidad para resistir presion

Accesibilidad

nivel de accesibilidad del recurso

Estacionalidad

Disponibilidad de visita en el afio

Afluencia actual

Nivel de afluencia de visitantes

Informacion Calidad de informacién del recurso
disponible

Facilidad de | Nivel de explicacion del recurso
explicacion

Potencial Nivel de representacion del recurso
interpretativo

Seguridad Nivel de seguridad del recurso
Adecuacion Nivel de adecuacion del recurso

Fuente: (Lozano, 2015)
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Anexo 3 Mallas curriculares universidades
Malla curricular Turismo Ecoldgico UCE

FRIMERS C | sEGUNDOD c TERCERO 5 CUARTO 5 QUINTO < SEXTO) : SEFTIMD 5 CCTAVO 5
31 18 32 34 3 71 28 18

LEGISLACION TURISAO

FUNDAMENTOS FUNDAMENTOS DEL TURISTICA Y COMUNITARIO ¥ ECOTURISTICAL TURISTICAL

DELTURISMOL | 5 | TURISKD I ECOTURISMO | ECOTURISMO 1 AMIBIENTAL AGROTURISMO OPERATION MARKETING 5

AREAS

TURISMO MATLIRALES ¥ PLANIFICACION

FUNDAMENTOS FUNDAMENTOS DE FALINA COMUMNITARIO ¥ COMSERVACION INTERPRETATIVA ADBAINISTRACION

DE BOTAMICA 5 | Z00LDEIA ECUATORIANA | FALMA ECUATORIANA |1 ABROTURISMO Il AMBIENTAL FINAMCIERA 7
AREAS PLANIFICACION

ECOLDEIA DEL ECOLOEIA DEL FLORA HATLIFLALES ¥ INTERPRETATIVA ADMINISTRACION GEREMCIA

ECUADOR | 5 | ECUADOR I ECUATORIANA | FLORA ECUATORIAMA |1 COMSERVACION | AMABIENTAL FINAMACIERA EMPRESARIAL 7

GEOGRAFIA GEOGRAFIA DISENC ¥

TURISTICA DEL TURISTICA DEL AMTROFPOLOEIA INTERFRETACION INTERFRETACION FORMULACION GEREMNCIA

ECUADOR | 5 | ECUADOR II CULTURAL AMBIENTAL 1 AMBIENTAL I DE PROYECTOS EMPRESARIAL

METODOS DE IMPACTOS

INVESTIGACION METODOS DE AMBIENTALES EVALUACION DE

1 4 | INVESTIGACION Il PLANIFICACION | PLANIFICACION 11 DEL TURISMO FROYECTOS TRABAIO DE

PROBLEMAS FROBLENAS LICENCIATURA + 20

SOCIALES ¥ SOCIALES ¥ SISTEMAS DE CREDITOS

AMBIENTALES AMBIENTALES DEL INFORMACIGH

DELECUADOR 1 | 4 | ECLADOR N ESTADISTICA | ESTADISTICA Il GEOGRAFICA

FILOSOFIA,

CIEMEIA ¥

SOCIEDAD 3 KICHWWA | KICHWA Il

OPCICNAL ; EVENTOS ACADEMICOS 1 1 1 1

FASANTIAS FREPROFESIOMNALES 30

GIRAS PROGRAMADAS PREFROFESIONALES 15 0

Fuente: (Universidad Central del Ecuador, 2012)
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Fuente: (Universidad Sa Francisco de Quito, 2014)
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Turlsticay | 4 MR | 4 2 Sistemas de Gestion | 4 12
Hodalerm Finandera 0
Economia | 3 Economia Il 3 - 3
Flora 4 ; 4
Cartografia y <L
Geografia Turistica I| 4 m&‘;’; 4 Fauna 4 | Reprosentacién | 4 ] el 4 20
Gréfica E
"y
[ Impactos A .
Ciencias de la L5 LI Legielacidn Turistica
Thewrs, Sodlales Ecologia | 4|  Ecologiall 4 Ambientales del | 4 y Ambientzl 3 15
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Fuente: (Pontificia Universidad Cat6lica del Ecuador, 2011)
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Malla curricular Licenciatura en administracion de empresas turisticas UTE

Fuente: (Universidad Tecnolégica Equinoccial, 2016)
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Fuente: (Universidad Tecol6gica Equinoccial, 2016)
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Malla curricular licenciatura en gestion turistica y medio ambiente. UIDE

SEMESTRE 1 SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE 4 SEMESTRE 5 SEMESTRE & SEMESTRE 7 SEMESTRE 8 SEMESTRE 9 SEMESTRE 10

o de Hegocioclan y POILT. Y PLAMIF.
Sistema Infarmidtica Lenguaje Liderazgo "mm'jTQ Ethics gl Irvglés Inglés SR TR
Turistico (3) Basica [3) infegral (3) 13 ”‘“&'Es [3) cm ) Turisfica | {3) Turisfico Il {3) (3)
Biologia Ecologia Ecologia SNAP 1 SHAP I Gesticn Sustentable ) o e lacian Bloestadistica Manejo de Hotelz and
Genaral (3) General (3) General il (3) ) 03 '{._,'“,"’9"“ Turistica (3) i3 Residuos (3) mm )
Hisfioia | Flora Foura Founa Legigkacian im Auditorio de Servicio ol Patrimonio Mercados
(3) Ecuador (3) Ecuodori(3)  Ecuodori(3) | Ambiental (3) oSl ambboes3) | Clente () | intemacimi(z)  Tuistices (3)
Planificackn Histaria II Arte Ecuatorano lcanografia Folcklore y Redlidad Geografio Tour Guidance | Tour Suidance |l Turisma
neTRaSs) &) (@) @ Ecumoiee3) | MNodonal(3) | Turstica (3) @ @) Aemativo (3)
Matemndticas Aprender g Agencios de ﬁ%ﬁ_l"ﬂcm Trarsportocin D““‘:"“:'ii d'?““Em Inﬂtl 7‘5"'."?5 Inmﬁm La%n Administrociin
Bdsica (3) Aprender (3) Viojes (3) Tursheas (3) Turstica (3) | "y Amadeus (3)  Amadeusii(3) | ySodetorio(s) D@ RRHH(3)
Imeghes | Adminkrocian Contablidad Estadisticas Economia Adminkirecian Planificocion Costos y Karketing Taller de
(8) General (3) General (3) 3 General (3) Turkstica (3) Econémica (3)  Presupuestos (3) (3) Proyectos (3)
Inghés i Inghés Il Inglés Iv Inglés v Cultura Fiica | Cultura Fsica I Electiva | Bectiva I
(&) (&) (&) (&) (3) (3) (3) (3)
Electiva | Electivall Ebactiva ll Culfura Fsicaoll | Culfura Fisico IV
(3 (3) (3) (3 (3)

Fuente: (Universidad Internacional del Ecuador, 2016)



189

Malla curricular licenciatura en turismo UDLA
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Malla curricular ingenieria agroindustrial UDLA
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Anexo 4 Ficha de sintesis analisis mallas curriculares universidades

Universidad Central UCE
CARRERA

Turismo Ecoldgico

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

8 Servicios
81 Servicios personales

MISION DE LA CARRERA

Formar profesionales integrales en la gestion del turismo agroecoldgico, fundamentados en los
principios de conservacion, sostenibilidad y sustentabilidad, y comprometidos con las
necesidades e intereses de la comunidad nacional e internacional.

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El profesional egresado de la carrera de Turismo Ecol6gico tendrd un amplio campo
ocupacional en organismos turisticos publicos y privados; en Ministerios de Turismo y
Ambiente que incluyen departamentos de planificacion turistica y organismos seccionales, areas
naturales, bosques protectores-, en empresas especializadas en turismo comunitario,
agroturismo, etnoturismo, ecoturismo, en empresas de viajes especializadas en turismo de
naturaleza y aventura, operadoras de turismo receptivo, lodges y establecimientos
especializados en actividades tales como trekking, rafting, canoping, pesca deportiva,
cabalgatas, etc.; como guias turisticos independiente y en la creacion de su propia empresa; Y,
en investigacion y procesos de conservacion y restauracion ambiental (Universidad Central del
Ecuador, 2012).

Realizado por: Alexis Caiza

Universidad de las Américas UDLA
CARRERA

Licenciatura en Turismo

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

8 Servicios
81 Servicios personales

MISION DE LA CARRERA

Esta carrera esta dirigida a personas con vision “glocal” (local e internacional), abiertos a
conocer e interrelacionarse con otras culturas, con facilidad para aprender otros idiomas, que
disfrutan del trabajo en equipo con alto sentido de servicio al cliente, con espiritu emprendedor
e independiente.

Podrés convertirte en un administrador de empresas turisticas sostenibles con capacidad para
desempefiarte con éxito en la planificacion y gestién a nivel de organizaciones, actividades,
destinos, productos y recursos, tanto en el ambito publico como privado en el amplio campo
nacional e internacional (Universidad de las Américas, 2015).

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El Licenciado en Turismo de la Universidad de Las Américas es un profesional con formacion
integral, con habilidades propias de un gestor turistico capaz de alcanzar objetivos mediante el
desarrollo de trabajo colaborativo entre los actores de la industria turistica. Su vision global le
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permite innovar y crear de manera ética, contribuyendo asi al crecimiento del sector turistico en
el contexto nacional e internacional. (Universidad de las Américas, 2015)

El graduado de la Licenciatura en Turismo participa y contribuye en equipos de trabajo
planteando productos y espacios turisticos sostenibles, orientados a alcanzar la competitividad y
rentabilidad en las organizaciones. Innova y crea productos y servicios turisticos, adaptados a
las necesidades y tendencias del mercado global. Asi también gestiona la cadena de valor
turistica, orientado a la captura de nuevos mercados y a mejorar el posicionamiento de
productos o destinos turisticos, incluyendo la aplicacion de nuevas tecnologias de la
comunicacion y la informacién. Propone proyectos o emprendimientos turisticos coherentes con
el entorno, promoviendo el rescate de la cultura, el patrimonio, el bienestar personal y
comunitario, asi como el disfrute del tiempo libre y el ocio. Evalla estadisticas, tendencias y
hechos relevantes a la toma estratégica de decisiones. El graduado de la carrera conjuntamente
con su titulo profesional alcanza el grado de Licenciado en Turismo.

Se espera que el Licenciado en Turismo se desenvuelva responsable y éticamente en el sector,
siendo un promotor proactivo del destino Ecuador, mostrando en todo su actuar conciencia ética
y ambiental (Universidad de las Américas, 2015).

Realizado por: Alexis Caiza

Universidad de las Américas UDLA
CARRERA

Ingenieria Agroindustrial

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

5 Ingenieria, industria y construccién
54 Industria y produccion

MISION DE LA CARRERA

Formar profesionales con sélidos conocimientos en sistemas de cadenas agro-productivas y de
alimentos, enfocados en el sector agroindustrial del pais. Si optas por esta carrera, aprenderas a
aplicar con excelencia, innovacion, vision global y emprendimiento el disefio, produccion y
control eficaz de los procesos de produccion de materias primas e insumos de origen
agropecuario; para cubrir la demanda alimenticia en el pais. Ademaés, aprenderés a adaptar
nuevas tecnologias para desarrollar productos alimenticios funcionales, con adecuados
lineamientos de control sanitario, inocuidad, conservacion Yy responsabilidad social.
(Universidad de las Américas, 2017)

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El Ingeniero Agroindustrial y de Alimentos de la Universidad de Las Américas es un
profesional con una educacion integral, que posee una sélida formacién en sistemas de cadenas
agroproductivas y de alimentos, con base en analisis técnicos y econdmicos, buscando siempre,
en todos los procesos que desarrolla, la excelencia, la innovacién, la vision global y el
compromiso social (Universidad de las Américas, 2017).

El profesional aplica, evalla, selecciona y mejora los procesos de produccion de materias
primas e insumos de origen agropecuario, maneja de manera eficiente su transformacion para
convertirlos en productos terminados, al igual que aprovecha los productos y subproductos.
Genera y adapta nuevas tecnologias para innovar productos alimenticios, con adecuados
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lineamientos de control sanitario, inocuidad y conservacién del medio ambiente. Disefia,
implementa y opera plantas agroindustriales y de produccién alimentaria con sistemas de
seguridad, bajo el marco legal y la normativa vigentes. Gestiona y lidera proyectos
agroindustriales con rigor cientifico en investigaciones aplicadas al desarrollo de productos. El
egresado de la carrera, conjuntamente con su titulo profesional alcanza el grado de Ingeniero
Agroindustrial y de Alimentos (Universidad de las Américas, 2017).

Realizado por: Alexis Caiza

Escuela Politécnica Nacional
CARRERA

Ingenieria Agroindustrial

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

5 Ingenieria, industria y construccion
54 Industria y produccion

MISION DE LA CARRERA

Formar ingenieros agroindustriales que estén en capacidad de contribuir al desarrollo del
sistema productivo agroindustrial, como un medio de rentabilizar el agro, modernizar sus
empresas, adaptar y desarrollar tecnologias y posibilitar el desarrollo de la agroindustria.
(Escuela Politécnica Nacional, 2016)

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

Diseflar y organizar procesos que integran la produccion primaria, la transformacion de
productos tanto alimentarios como no alimentarios de origen agropecuario. Analizar, modelar y
simular sistemas agro-productivos, basados en un andlisis técnico, econémico y ambiental.
Disefiar plantas agroindustriales para la obtencion de productos tradicionales o nuevos de origen
agropecuario con la aplicacion légica de las operaciones unitarias agroindustriales (Escuela
Politécnica Nacional, 2016).

Realizado por: Alexis Caiza

Universidad San Francisco de Quito USFQ
CARRERA

Ingenieria en Agroempresas

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

5 Ingenieria, industria y construccién
54 Industria y produccion

MISION DE LA CARRERA

La carrera tiene como objetivo el contribuir con soluciones practicas a los problemas
agropecuarios del Ecuador. La produccién agricola, la comercializacion e industrializacién de
los productos del campo, son la piedra angular en el desarrollo de un pais. Estas actividades son
enfocadas con un criterio empresarial, en el que los factores administrativos y econémicos
juegan un papel preponderante. Sin embargo, enfatizamos en que el incremento de la
produccién, la productividad y la calidad de los productos y el fomento de la agroindustria
deben desenvolverse en un marco racional y sostenido, sin que se altere el equilibrio ecolégico
y con base en un manejo adecuado de nuestros recursos (Universidad Sa Francisco de Quito,
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2014).

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

Los egresados de la USFQ de agro empresas, podran desempefiarse en cualquier aspecto de la
produccién y comercializacion de bienes agropecuarios. Su campo de acci6n sera
principalmente en la empresa privada, constituyéndose en generadores de empleos y agentes
activos del desarrollo del pais. Gracias a su educacion integral podran, si lo desean, involucrarse
en trabajos de investigacion, consultorias, prestacion de servicios, ensefianza y extension
agropecuaria en instituciones privadas y organismos internacionales. (Universidad Sa Francisco
de Quito, 2014)

El curriculo comprende, ademéas de los cursos basicos de ciencias y humanidades, cursos
tedricos y practicos de manejo de suelos; produccion de hortalizas, flores y frutos; produccién
pecuaria; mejoramiento genético; proteccion de cultivos; ecologia y manejo de bosques;
finanzas; mercadeo; economia; comercio exterior y administracion de empresas. Esto se
complementa con trabajos en laboratorios, invernaderos, practicas de campo y visitas a
explotaciones agricolas, pecuarias y agroindustriales (Universidad Sa Francisco de Quito,
2014).

Realizado por: Alexis Caiza

Pontificia Universidad Catdlica del Ecuador (PUCE)
CARRERA

Ingenieria en Ecoturismo

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

8 Servicios
81 Servicios personales

MISION DE LA CARRERA

La carrera de ecoturismo es un programa de estudios con altos estandares de calidad, que
procura el desarrollo integral de la persona en su dimensién humana y profesional y que
propicia la transformacion social a través de la investigacion y la vinculacién con la
colectividad para la construccion de un mundo equitativo, solidario y en armonia con la
naturaleza, enmarcada en los principios que propugna la Pontificia Universidad Catdlica del
Ecuador (Pontificia Universidad Catdlica del Ecuador, 2011).

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El egresado podrad desempefiarse a nivel de mandos medios como Guia de Turismo Nacional,
Asistente técnico en Turismo y como Asistente de Ventas de paquetes y destinos turisticos. En
niveles altos como gestor, coordinador, director del &rea de turismo y/o afines, en instituciones
y/o empresas relacionadas con la planificacion y la gestion turistica (Pontificia Universidad
Catolica del Ecuador, 2011)

Estd formado para: guiar grupos de turistas con liderazgo, se expresa fluidamente en dos
idiomas y es un promotor de la conservacion y buenas practicas ambientales. (Pontificia
Universidad Catélica del Ecuador, 2011)

Esté capacitado para disefiar y evaluar proyectos turisticos, evaluar atractivos, disefiar productos
y gestionar destinos turisticos teniendo en cuenta variables sociales y ambientales que
determinaran sus criterios de decision (Pontificia Universidad Catdlica del Ecuador, 2011).

Realizado por: Alexis Caiza
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Universidad Tecnoldgica Equinoccial UTE
CARRERA

Licenciatura en administracion de empresas turisticas y conservacion ambiental.

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

8 Servicios
81 Servicios personales

MISION DE LA CARRERA

Formar profesionales en turismo y Conservacion Ambiental, con sélidos conocimientos
cientificos. Técnicos, sociales y ambientales; con capacidad y responsabilidad para
desenvolverse en ambitos de organizaciones estatales, privadas y comunitarias relacionadas
con la actividad turistica, forjar profesionales creativos, proactivos e investigadores capaces
de desarrollar proyectos publicos o privados que aporten al desarrollo del pais, conservando y
valorando el patrimonio natural y social, integrar al campo laboral profesionales con
profundos valores humanos que aporten con el desarrollo de la sociedad y el pais.
(Universidad Tecnolégica Equinoccial, 2016)

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El graduado de la Licenciatura en Administracion de Empresas Turisticas y Conservacion
Ambiental, habré adquirido los conocimientos tedrico- practicos sobre las diversas disciplinas
del turismo capacitandolo para disefiar, gestionar y evaluar planes, proyectos y programas de
comercializacion y desarrollo turistico, que permitiran aumentar la competitividad de indole
privada y/o gubernamental pertenecientes al sector, con vision global e innovadora. Ademas
de contar con una formacion ética y humanista, ejercer un liderazgo proactivo, estar
comprometido con el desarrollo sustentable y con la calidad en el servicio turistico.
(Universidad Tecnolégica Equinoccial, 2016)

Realizado por: Alexis Caiza

Universidad Tecnolégica Equinoccial UTE
CARRERA

Ingenieria agroindustrial

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

5 Ingenieria, industria y construccion
54 Industria y produccion

MISION DE LA CARRERA

Busca promover soluciones a la deficiencia en la diversificacion de alimentos sanos y seguros,
aprovechamiento de residuos agroindustriales, y cuidado medioambiental. (Universidad
Tecolégica Equinoccial, 2016)

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El egresado de ingenieria agroindustrial de la UTE, tendra amplios conocimientos en la gestion
de calidad disefio, montaje, y normas de calidad, asi como en el &rea fisicoguimico,
bromatoldgico, microbioldgico y sensorial de la calidad de los productos. Esta capacitado para
disefiar, ejecutar y fiscalizar programas de produccion de alimentos, aplicando los maximos
estandares de control de calidad y normas sanitarias. Aplica y adapta nuevas tecnologias para la
transformacion, transporte y conservacion de productos alimenticios (Universidad Tecoldgica
Equinoccial, 2016).

Realizado por: Alexis Caiza
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Universidad Internacional del Ecuador UIDE
CARRERA

Licenciatura en gestion turistica y medio ambiente

AREA DE CONOCIMIENTO SEGUN LA CLASIFICACION INTERNACIONAL
NORMALIZADA DE LA EDUCACION (CINE)

8 Servicios
81 Servicios personales

MISION DE LA CARRERA

La UIDE tiene como misién formar profesionales en el campo del turismo y con valores en
medio ambiente, aportando las habilidades para poder desarrollar proyectos turisticos que
beneficien a la comunidad y al pais, todo esto en el medio de un entorno natural inigualable
(Universidad Internacional del Ecuador, 2016).

PERFIL DE EGRESO DEL ALUMNO

El alumno que egresa de la carrera en gestion turistica y medio ambiente, tendra la competencia
en el area turistica, con un fuerte sentido de alta calidad de servicio al turista, asi como una
conciencia de responsabilidad ambiental, podra desempefiarte como promotor de campafas de
destino, gestor de patrimonio turistico, agente de viajes y programador de paquetes turisticos
fuera del pais, estara capacitado para dirigir una empresa propia de caracter turistico y/o
ambiental (Universidad Internacional del Ecuador, 2016).

Realizado por: Alexis Caiza
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Anexo 5 Matriz de identificacion de asignaturas de la carrera de turismo, gque se asocian a los

sitios de visita de la ruta del cacao

Universidad

Areas de conocimientos

Turismo ecoldgico UCE

Administracion de empresas turisticas y

hoteleras UDLA

7

7

empresas turisticas Yy conservacion

UTE

Areas que se pueden reforzar mediante
interpretacion en la ruta del cacao.

Fundamentos, historia del turismo

X

x Ecoturismo PUCE

Ecologia, flora y fauna, biologia

Geografia turistica

X | X | X |Gestion turistica UIDE

Investigacion

X | X | X | X

< | < | < | x |ambiental.

Responsabilidad,
ambientales,
impactos ambientales

problemas sociales y

x

Filosofia, ciencia y sociedad

x

Antropologia

x

Planificacion, planificacion
ordenamiento territorial

interpretativa,

Estadistica, investigacion de mercado

Interpretacion ambiental, técnicas de guiar

Legislacion: turistica, ambiental, administrativa

X | X | X | X

Turismo comunitario y agroturismo

Areas naturales y conservacion

Sistemas de informacién geografica

X|IX|X|X|X|X]|X

Agenciamiento, operacion turistica, organizacion
de eventos

Administracion turistica, financiera, economia,
contabilidad, matematica, matematica financiera

Servicios (Alimentos y bebidas, hospedaje,
transporte),
atencién al cliente. Calidad en los servicios

Recursos humanos

Estrategia turistica

Patrimonio cultural

Marketing

Negocios, juego de negocios, gerencia

Lenguaje, redaccion técnica, comunicacion efectiva

X[ X | X | X|X|X]|X

Proyectos disefio y evaluacion.
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Primeros auxilios X

Disefio de productos turisticos X X X 0
Tréfico aéreo X
Emprendimientos 0
Sistemas informaticos AMADEUS, SABRE X

Realizado por: Alexis Caiza

Anexo 6 Matriz de identificacion de asignaturas de la carrera de agroindustria, que se asocian a

los sitios de visita de la ruta del cacao

Universidad

Area de conocimiento

Ingenieria Agroindustrial y Alimentos UDLA

Agroindustrial

Ingenieria
Escuela politécnica nacional

Ingenieria
Universidad San Francisco de Quito.

Agroempresas

en

Agroindustrial

Ingenieria
Universidad Tecnoloégica Equinoccial

reforzar mediantg

interpretacion en la ruta del cacao.

Areas que se pueden

GESTION AGROINDUSTRIAL

Generalidades Ing. Agroindustrial

o

Biologia general, ecologia y ambiente

Zootecnia, ingenieria pecuaria, agrotecnologia

Botanica, cultivos no perecibles, fisiologia vegetal, cultivos
perecibles, procesamiento de vegetales, fruticultura,
tecnologia de abonos y fertilizantes, tecnologia de madera y

papel

Gestion de procesos, administracién de la produccién,
disefio de productos o servicios, direccion de sistemas
integrados de gestion, agronegocios, gestion de talento
humano, seguridad industrial y salud ocupacional

Suelos, conservacion, fertilidad y fitomejoramiento

GESTION ALIMENTOS

Quimica de alimentos, laboratorio de analisis de alimentos,
toxicologia de alimentos, bioquimica, microbiologia

Microbiologia general, microbiologia de alimentos,
alimentos funcionales

Procesamiento de lacteos, tecnologia de azlcares vy
alcoholes

Control sanitario

Poscosecha

CIENCIAS BASICAS DE INGENIERIA




Quimica general y organica, bioquimica, quimica avanzada.
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Dibujo técnico y dibujo asistido por computadora

Tecnologia de la informacién, termodinamica, balace de
fendmenos de transporte, mecanica de fluidos

Investigacion operativa, operaciones unitarias

Analisis instrumental y de laboratorio

BASES ADMINISTRATIVAS

Fundamentos de administracion, contabilidad para
ingenieros, ingenieria econdmica

disefio de planta, proyectos industriales

Evaluacion de impacto y auditoria ambiental

BASES CUANTITATIVAS

Matematica general, calculo: diferencial, integral, algebra
lineal, mecénica newtoOnica Estadistica para ingenieria,
ecuaciones diferenciales ordinarias

Fisica general

Biodisefio de investigacion

Analisis de Fourier y Ecuaciones, Diferenciales Parciales

Balance de masa, energia

Transferencia de masas y energia

FORMACION GENERAL

Computacion aplicada, comunicacion y lenguaje, redaccion
académica

Ofimética

Realizado por: Alexis Caiza
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Anexo 7 Guia de entrevista para aplicar a representantes del CONGOPE
GUIA DE ENTREVISTA PARA APLICAR A REPRESENTANTES DEL CONGOPE

1.. TITULO: Guia de entrevista dirigida a representantes de Gobiernos Auténomos
Descentralizados Provinciales.

2.- OBJETIVO: Identificar el perfil de los representantes de gobiernos autonomos
descentralizados, vinculados a las areas de fomento productivo, que identifican organizaciones
no gubernamentales como posibles candidatos para la ejecucién de proyectos productivos o de
desarrollo.

3._ LUGAR:

FECHA HORA DE

INICIO HORA DE FINALIZACION

4._ DATOS GENERALES
4.1 NOMBRE DEL ENTREVISTADO

4.2 CARGO Y FUNCIONES QUE DESEMPENA

4.3INSTRUCCION

Tercer nivel
Cuarto Nivel

5. PREGUNTAS DE LA ENTREVISTA
5.1. ;Dentro de las actividades que se llevan a cabo en el area de fomento productivo, se han
generado alianzas con ONGs, para la implementacion de proyectos productivos o de desarrollo
en su provincia?

Si No

5.2. ¢En los Gltimos 2 afios, en qué areas han intervenido con una ONG para la implementacion
de un proyecto de desarrollo local o productivo?
TURISMO
AGROINDUSTRIA
ARTESANIAS
AGRICULTURA
GANADERIA
PRODUCCION FORESTAL
MINERIA

PISCICULTURA

PESCA

Otras: ¢Cuales?
6.3. ¢Al momento de realizar un acercamiento con una ONG, qué informacion considera usted
importante para generar una alianza?
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6.4. ¢Para recibir informacion sobre una ONG, considera importante que exista algun espacio
interactivo, dinamico donde pueda conocer el accionar de esta y segun su criterio cual seria la
forma més adecuada para recibir esta informacién?

6.5. ¢De su experiencia, puede mencionar los factores que han impedido que se llegue a
establecer una alianza entre una ONG y un gobierno provincial?
Especifique:

GRACIAS POR SU COLABORACION
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Anexo 8 Modelo de encuesta aplicada a los visitantes de C&D

ENCUESTA DIRIGIDA A VISITANTES DEL CENTRO DE INTERPRETACION DE
C&D.
La informacion que por este medio sea proporcionada sera de caracter confidencial.

OBJETIVO: Determinar el perfil, gustos y preferencias de los visitantes que llegan al centro de
investigacion de C&D.

1. ¢El centro de investigacion, de C&D muestra informacion relacionada al uso y saberes del
cacao, de acuerdo a esto qué espera conocer durante su recorrido?

Historia del cacao

Proceso Industrial del Chocolate
Organoléptica del cacao
Proyectos desarrollados por C&D
Otras, especifique ;Cuales?

2._ ¢Qué recursos espera encontrar durante el recorrido en el centro?

Exposiciones fotogréaficas

Videos explicativos

Maquetas

Actividades en las que el visitante tome parte
Medios audiovisuales

Otros recursos ¢cuales?

3._ ¢Cual es el tiempo que dispone para su visita al centro?

1 hora 2 horas +2horas

4. ¢Cual es el principal motivo de visita al Centro de Investigacion de C&D?

Ocio y recreacion
Reunidn de trabajo

5._ ¢Cuantas personas lo acompafian?
Solo Una Dos Tres mas de cuatro

6._ ¢Las personas que lo acompafian son?

Amigos Familiares Compaiieros de trabajo



Segunda parte
7._ Género
Masculino Femenino

8. Edad
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9._Procedencia

10._ ¢Nivel d educacion?

Primaria

Secundaria

Tercer nivel

Cuarto nivel
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Anexo 9 Matriz de aplicacién de entrevistas a representantes de GADPs

Gobierno autébnomo | Unidad de aplicaciéon de | Observacion
descentralizado provincial entrevista.
Azuay Secretaria de desarrollo | Entrevista aplicada
productivo
Bolivar Secretaria de desarrollo | Entrevista aplicada
econémico productivo.
Cafiar Direccion de desarrollo | Entrevista aplicada
productivo
Carchi No se logr6 contactar con
los representantes
Chimborazo Coordinacion  de  fomento | Entrevista aplicada
productivo
Cotopaxi Direccion de fomento | Entrevista aplicada
productivo
El Oro Secretaria de desarrollo | Entrevista aplicada
productivo
Esmeraldas Direccion de gestion de | Entrevista aplicada
fomento productivo
Guayas No se logr6 contactar con
los representantes
Imbabura Direccion de fomento | Entrevista aplicada
productivo
Loja No se logré contactar con
los representantes
Los Rios Gestidn productiva Entrevista aplicada
Manabi Direccion de fomento | Entrevista aplicada
productivo
Morona Santiago Direccion de desarrollo | Entrevista aplicada
productivo
Napo Direccion de desarrollo socio- | Entrevista aplicada
econdmica y productiva
Orellana Coordinacion  de  fomento | Entrevista aplicada
productivo
Pastaza Direccion provincial Entrevista aplicada
Pichincha Apoyo a la produccion Entrevista aplicada
Santa Elena No se logr6 establecer
contacto
Santo Domingo de los | Direccion de fomento | Entrevista aplicada
Tsachilas productivo
Sucumbios No existe la unidad de fomento | No se pudo aplicar la
o desarrollo productivo. entrevista
Tungurahua Direccion de produccion Entrevista aplicada

Zamora Chinchipe

No existe la unidad de fomento
o desarrollo productivo.

No se pudo aplicar Ia
entrevista.
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